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DREPTURI TITULAR

In conformitate cu Art.71 alin.2 din Legea 84/1998 dreptul de folosire a indicatiei
geografice, dobandit prin inregistrarea acesteia, apartine membrilor asociatiei inscrisi in
lista comunicata la Oficiul de Stat pentru inventii si marci.

Art.74 alin 2. Dreptul de utilizare a indicatiei geografice se acorda solicitantului pe o
perioada de 10 ani, cu posibilitatea de reinnoire nelimitata, daca se mentin conditiile in
care acest drept a fost dobandit. Cererea de reinnoire este supusa taxei prevazute de lege.

Art.75 . Persoanele autorizate sa foloseasca o indicatie geografica pentru anumite produse
au dreptul sa o foloseasca in circuitul comercial, aplicata numai pe aceste produse, in
documente insotitoare, reclame, prospecte si pot sa aplice mentiunea indicatie geografica
inregistrata.

Art. 76 alin.2 Persoanele autorizate de OSIM sa utilizeze o indicatie geografica pentru
vinuri sau pentru produse spirtoase pot sa interzica folosirea acestei indicatii de catre orice
alta persoana pentru vinuri sau pentru produse spirtoase care nu sunt originare din locul
sugerat de indicatia geografica respectiva, chiar in cazurile in care originea adevarata a
produsului este mentionata expres ori in cazurile in care indicatia geografica este utilizata
in traducere sau este insotita de expresii, cum sunt; de genul, de tipul si altele asemenea.

LIMITARI SI SANCTIUNI TITULAR

Art.73 Inregistrarea unei indicatii geografice pe numele unei asociatii de producatori nu
constituie obstacol la inregistrarea aceleiasi indicatii de catre orice alta asociatie avand
calitatea ceruta de art.68.

Art.77 Ministerul Agriculturii si Alimentatiei poate proceda, din oficiu sau la sesizarea unei
persoane interesate, la controlul produselor puse in circulatie sub indicatia geografica
inregistrata.

Art.78 Dreptul de folosire a unei indicatii geografice nu poate sa faca obiectul nici unei
transmiteri.

Art.79 Pe intreaga durata de protectie a indicatiei geografice oricare persoana interesata
poate cere Tribunalului Municipiului Bucuresti anularea inregistrarii acesteia, daca
inregistrarea indicatiei geografice s-a facut cu nerespectarea dispozitiilor art.69 si 70.

Pentru nerespectarea conditiilor de calitate si a caracteristicilor specifice produselor
din zona la care se refera indicatia geografica, Ministerul Agriculturii si Alimentatiei sau
oricare alta persoana interesata poate solicita Tribunalului Municipiului Bucuresti
decaderea din drepturi a persoanelor autorizate de OSIM sa foloseasca indicatia
geografica inregistrata.

Sentinta Tibunalului Municipiului Bucuresti ramasa definitiva se comunica OSIM



de catre persoana interesata. OSIM radiaza indicatia geografica din Registrul National al
Indicatiilor Geografice si publica radierea acesteia in BOPI in termen de 2 luni de la
comunicare.

Art.86 Orice utilizare a indicatiilor geografice, contrara practicilor loiale in activitatea
industriala sau comerciala, in scopul de a induce in eroare consumatorii, constituie un act
de concurenta neloiala si se pedepseste cu inchisoare de la o luna la 2 ani sau cu amenda
de 15 milioane lei.

Actiunea penala se pune in miscare la plingerea prealabila a persoanei vatamate.

APARAREA DREPTURILOR ASUPRA INDICATIILOR GEOGRAFICE

Art.76 Este interzisa folosirea unei indicatii geografice sau imitarea ei de catre persoane
neautorizate, chiar daca se indica originea reala a produselor ori daca se adauga mentiuni
ca; gen, tip, imitatie, si altele asemenea.
Persoanele autorizate de OSIM sa utilizeze o indicatie geografica pentru

vinuri sau pentru produse spirtoase pot sa interzica folosirea acestei indicatii de catre orice
alta persoana pentru vinuri sau pentru produse spirtoase care nu sunt originare din locul
sugerat de indicatia geografica respectiva, chiar in cazurile in care originea adevarata a
produsului este mentionata expres ori in cazurile in care indicatia geografica este utilizata
in traducere sau este insotita de expresii, cum sunt; de genul, de tipul si altele asemenea.

Art.83 Constituie infractiune si se pedepseste cu inchisoarea de la 3 luni la 3 ani sau cu
amenda de 15 milioane lei:

C) punerea in circulatie a produselor care poarta indicatii geografice care indica sau
sugereaza ca produsul in cauza este originar dintr-o regiune geografica, alta decat locul
adevarat de origine, in scopul inducerii in eroare a publicului cu privire la originea
geografica a produsului.

Actiunea penala se pune in miscare la plingerea prealabila a partii vatamate.

Art.84 Ministerul Agriculturii si Alimentatiei poate solicita instantei judecatoresti
competente sa dispuna masura confiscarii si, dupa caz, a distrugerii produselor care
poarta indicatii geografice prevazute la art.83.

Dispozitiile alin.1 se aplica si materialelor sau echipamentelor care au servit
nemijlocit la comiterea infractiunii prevazute la art.83.

Art.85 Pentru prejudicii cauzate prin savirsirea faptelor prevazute la art.83, persoanele
vinovate pot fi obligate la despagubiri, potrivit dreptului comun.

Art.86 Orice utilizare a indicatiilor geografice, contrara practicilor loiale in activitatea
industriala sau comerciala, in scopul de a induce in eroare consumatorii, constituie un act
de concurenta neloiala si se pedepseste cu inchisoare de la o lunala 2 ani sau cu amenda
de 15 milioane lei.

Actiunea penala se pune in miscare la plingerea prealabila a persoanei vatamate.



Art.87 Ministerul Agriculturii si Alimentatiei poate solicita instantei judecatoresti sa dispuna
luarea unor masuri asiguratorii, atunci cind se considera ca exista un risc de incalcare de
catre terti a drepturilor cu privire la indicatia geografica protejata si daca aceasta incalcare
ameninta sa cauzeze un prejudiciu ireparabil ori daca exista un risc de distrugere a
elementelor de proba.

Masurile asiguratorii se vor referi, in special, la incetarea actelor de incalcare a
drepturilor prevazute la alin.1 si la conservarea probelor pentru dovedirea provenientei
produselor sau serviciilor purtand in mod ilicit o indicatie geografica protejata.

Dispozitiile din dreptul comun referitoare la sechestrul asigurator vor fi aplicabile si
actelor care aduc atingere drepturilor cu privire la indicatia geografica protejata.

Art.88 Pentru ordonarea masurilor prevazute la art.87 sunt aplicabile dispozitiile art.581
si 582 din Codul de procedura civila.

Cand ordona masuri asiguratorii, instanta poate obliga reclamantul la plata unei
cautiuni in suma stabilita de aceasta.

Art.89 Instanta va putea pretinde reclamantului sa furnizeze orice elemente probatorii de
care dispune, pentru a dovedi ca este detinatorul dreptului ce a fost incalcat, ori a carui
incalcare a fost inevitabila.

In cazurile in care mijloacele de proba in sustinerea pretentiilor reclamantului se afla
sub controlul paratului, instanta va putea sa ordone ca probele sa fie produse de catre
parat, sub conditia garantarii confidentialitatii informatiilor, potrivit legii.

Instanta va putea ordona reclamantului sa plateasca toate daunele cauzate
paratului, ca urmare a unei exercitari abuzive a drepturilor procedurale cu privire la
indicatia geografica protejata.

Art.90 Ministerul Agriculturii si Alimentatiei poate solicita autorului incalcarii dreptului
informatiiimediate privind provenienta si circuitele de distribuire a marfurilorilegal marcate,
precum si informatii despre identitatea fabricantului sau a comerciantului, cantitatea de
marfa fabricata, livrata, primita sau comandata.

Art.91 In situatiile prevazute la art.83, autoritatile vamale pot dispune, fie din oficiu, fie la
cererea titularului dreptului, suspendarea activitatii vamale la importul sau la exportul
produselor care poarta indicatii geografice.

Competentele vamale cu privire la asigurarea respectarii drepturilor asupra
indicatiilor geografice protejate apartin Directiei Generale a Vamilor, potrivit legii.



BULETIN OFICIAL DE PROPRIETATE INDUSTRIALA

Nr.6

2003

Directia-Redactia-Administratia
OFICIUL DE STAT PENTRU
INVENTII SI MARCI

Str. lon Ghica nr.5, sect.3
telefon:3151965; 3151964;
3145964; 3145965; 3145966;
3149256;

fax: 401 312 38 19
e-mail:office@osim.ro
BUCURESTI- ROMANIA

I.S.S.N. 1583-686X

CUPRINS GENERAL

I. CAPITOL INDICATII GEOGRAFICE

1. Tabel cu indicatiile geografice inregistrate,

=in ordinea Nr. de dePOzZit.............ceeeemuuuiiiirireemmnnniiirerreennnssmerereesnnnnnes 9 |
-in ordinea nr.de _inregistrare............cccoceiisiiisi i, 11 |
-in ordinea alfabetiCa ..o eree e eemeeeee e eemeeeeeeeemeeeenes T3 |

legea 84/98

2. Lista indicatiilor geografice inregistrate conf. art.71
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(in ordinea numarului de /depozit/certificat/indicatia geografica)

INDICATII GEOGRAFICE PUBLICATE iN BOPI 6/2003

Nr. Data Nr. Titular Indicatia |Clase | Nr
Depozit| Depozit | Certificat geografica Pg
(210) (157) (11) (732) (540) (511)
G 2002 27.08.2002 IG 00012 |ASOCIATIA PANET 29 17
00016 CRESCATORILOR DE
TAURINE BALTATA
ROMINEASCA CU
ROSU
G 2002 20.11.2002 IG 00013 |ASOCIATIA DEALU MARE |33 17
00026 VITI-VINICOLA PIETROASA
CLOSCA CU PUII DE
AUR PIETROASA
G 2003 12.05.2003 IG 00014 |ASOCIATIA SVAITER 29 18
00001

PRODUCATORILOR
DE SVAITER VATRA
DORNEI




BULETIN OFICIAL DE PROPRIETATE INDUSTRIALA

- Sectiunea marci nr.6/2003

INDICATII GEOGRAFICE PUBLICATE
IN BOPI 6/2003

(in ordinea numarului de certificat/depozit/indicatie geografica)

NR.
CERTIFICAT

NR.
DEPOZIT

DATA
DEPOZIT

TITULAR

INDICATIA

GEOGRAFICA

CLASE

IG 00012

G2002/
00016

27.08.2002

ASOCIATIA
CRESCATORI-
LOR DE
TAURINE
BALTATA
ROMANEASCA
CU ROSU

PANET

29

IG 00013

G2002/
00026

20.11.2002

ASOCIATIA
VITI-VINICOLA
CLOSCA CU
PUII DE AUR
PIETROASA

DEALU
MARE
PIETROASA

33

IG 00014

G2003/
00001

12.05.2003

ASOCIATIA
PRODUCA
TORILOR
DE
SVAITER
VATRA
DORNEI

SVAITER

29

11
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- Sectiunea marci nr.6/2003

INDICATII GEOGRAFICE PUBLICATE
IN BOPI 6/2003

(in ordinea alfabetica a denumirii indicatiei geografice)

INDICATIA
GEOGRAFICA

NR.
CERTIFICAT

NR.
DEPOZIT

DATA
DEPOZIT

TITULAR

CLASE

PANET

IG 00012

G2002/
00016

27.08.2002

ASOCIATIA
CRESCATORI
LOR DE
TAURINE
BALTATA
ROMINEASCA
CU ROSU

29

DEALU MARE
PIETROASA

IG 00013

G2002/
00026

20.11.2002

ASOCIATIA
VITI-
VINICOLA
CLOSCA CU
PUIl DE AUR
PIETROASA

33

SVAITER

IG 00014

G2003/
00001

12.05.2003

ASOCIATIA
PRODUCATO
RILOR DE
SVAITER
VATRA
DORNEI

29

13




2. LISTA INDICATIILOR GEOGRAFICE
INREGISTRATE CONFORM ART. 71 LEGEA 84/98
IN ORDINEA NUMARULUI DE DEPOZIT

Se publica in ordine urmatoarele date conform
normelor OMPI : ST 60 si ST3 si anume: numarul
depozitului(210) ; data inregistrarii cererii (151)
numarul indicatiei geografice acordate (111);
denumirea si sediul titularului (732); denumirea sau
reproducerea indicatiei geografice (540); prioritatea
invocata (300); lista produselor si serviciilor pentru
care s-a cerut inregistrarea (511), conform claselor
de produse ale clasificarii internationale.

In conformitate cu Regula 39 (3) din
Regulamentul de aplicare a Legii nr.84/98 privind
marcile si indicatiile geografice, cei interesati pot
introduce opozitii impotriva inregistrarii la Comisia
pentru examinarea opozitiillor privind marcile si
indicatiile geografice, din cadrul Oficiului de Stat
pentru Inventii si Marci, in termen de 3 luni de la data
publicarii marcii. Daca in acest termen nu se introduc
opozitii, sau dacad aceste opozitii sunt respinse,
indicatiile geografice vor fi inregistrate.
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G 2002 00016
27.08.2002

ASOCIATIA CRESCATORILOR
DE TAURINE BALTATA
ROMINEASCA CU ROSU,
judetul Mures, COMUNA
PANET ROMANIA formata din :

(210)
(151)
(732)

(111) IG 00012

PANET

(540)

(511) Produse grupate pe clase:
29 Cascaval, branza, branza topita,
unt, lapte batut, iaurt.

ARIA DE PRODUCTIE

Teritoriu delimitat in zonele comunelor :
Comuna Panet si satele anexe

(210) G 2002 00026

(151) 20.11.2002

(732) ASOCIATIA VITI-VINICOLA
CLOSCA CU PUIl DE AUR
PIETROASA, Jud. Buzau, 5172,
COMUNA PIETROASELE
ROMANIA formata din :

(111) IG 00013

(540)

DEALU MARE PIETROASA

(511) Produse grupate pe clase:

33 Vinuri cu denumire de origine
controlata si trepte de calitate(
DOC si DOCC ) din urmatoarele
soiuri de struguri: 1. denumire de
origine controlata si trepte de
calitate - cules la stafidirea
boabelor (DOCC - CSB), vinuri

17

albe din soiurile Tamaioasa
romaneasca si Grasa; 2.
denumire de origine controlata si
trepte de calitate - cules la
innobilarea boabelor ( DOCC -
CIB), vinuri albe din soiurile
Tamaioasa romaneasca si
Grasa; 3. denumire de origine
controlata si trepte de calitate -
cules tarziu ( DOCC-CT ), vinuri
albe din soiurile Tamaioasa
romaneasca si Grasa, vinuri rogii
din soiurile Busuioaca de
Bohotin, Cabernet Sauvignon si
Merlot; 4. denumire de origine
controlata si trepte de calitate -
cules la maturitate deplina (
DOCC - CMD ), vinuri din soiurile
Tamaioasa romaneasca, Grasa,
Riesling italian si Feteasca alba
si  vinuri rosii din soiurile
Busuioaca de Bohotin, Cabernet
Sauvignon si Merlot; 5. denumire
de origine controlata (DOC)
pentru vinuri albe din soiurile
Tamaéaioasa roméaneasca, Grasa,
Riesling italian, Feteasca alba si
vinuri rosii din soiurile: Busuioaca
de Bohotin, Cabernet Sauvignon
si Merlot.

ARIA DE PRODUCTIE

Teritoriu delimitat in zonele comunelor :
DEALU MARE PIETROASA

00 o% <% ¢% % % %
0‘0 0‘0 0‘0 0‘0 0‘0 0‘0 0‘0
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(210) G 2003 00001 (111)1G 00014

(151) 12.05.2003

732 A S O C I AT I A
PRODUCATORILOR DE
SVAITER VATRA DORNEI, Str.
Mihai Eminescu nr. 49, judetul
Suceava, LOCALITATEA
VATRA DORNElI ROMANIA
formata din :

(540) SVAITER

(511) Produse grupate pe clase:
29 Branza gvaiter fabricata din lapte
de vaca.

ARIA DE PRODUCTIE

Teritoriu delimitat in zonele comunelor :
Bazinul Dornelor, respectiv pe aria
comunelor Poiana Stampei, Dorna
Candrenilor, Dorna Arini, Saru Dornei,
Panaci, lacobeni

%0 o% % o% <% o% o*
0‘0 0‘0 0‘0 0‘0 0‘0 0‘0 0‘0

18
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MINISTERUL AGRICULTURII, ALIMENTATIEI
SI PADURILOR

Directia Generala de Implementare,
Reglementare si de Marragement a
Resurselor Biotehnologice

Ny 133453 /05 06 2003
Oficiul de Stat pentru Inventii si Marci
Domnului Director General Ing. Gabor VARGA

Urmare scrisorii  Dumneavoastra nr. 205028 /
21.05.2003, va comunicam urmatoarele : |

Suntem de acord cu cererea nr. G 2002 00016 din
27.08.2002, prin care Asociatia Crescatorilor de Taurine "
Baltata Romaneasca cu Rosu " din Panet a solicitat
inregistrarea la Oficiul de Stat pentru Inventii si Marci, a
indicatiei geografice " PANET " pentru produsele : cascaval,
branza, branza topita, unt , lapte batut si iaurt, care se
produc in zona geografica cuprinzand localitatile . Panet,
Berghia, Cuiesd, Madaras, Santioana de Mures si Hartau,

din judetul Mures.

Cu stima,

DIRECTOR GENERAL
Vasi BAE%“‘";"*@

B- dul Carol I nr.24, sector 3, Bucuresti tel:3073625 Fax: 3078635
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ROMANTA
TRIBUNALUL MURES
Dosar nr.2.02%/1936

SENTINTA CIVILA R.804
gedinta publich dln 25 octomhrie 1996

PREGEUINTE: ECATERINA C1UNGAN s
JUDECATOR : MARLUS SUCIU
PROCUROR : OTILIA ABRAM
GFEFIER : MIHAELA TOP

Pe rol judecnrca cereril privind scoprdarea persons«
lithtii Juridice Asociatiel Crescltorilor de Taurline :"Riil{ata
RomfAnensc® cu Rogu"- Phnet., §

La a»elvl nominnl se nrezinth reprozeninntul neti-
tionarei, av.Nagy Sandor, '

Progedura comnletii, o T

Reprezentantul vetitionarei depune 1n dosar sctul
aditional sutentifient sub nr.6059 din 23 oct.)ly96, constattnd
c8 s-nu eliminnt prevederile din statut conform recomandirii
orin avizul Ministerului Aericulturii si Industriei Alimentnre

Ne mai fiind snlic1tq;e alte cereriy instante acoril
cuv?ntul fn fond. S | R

Renrezentnhtal netitipnarei s0licith ‘admitkprde cefe-
rii rrivind acordares oerqonnlit&jf Juridiee qu018tlel .
Creacﬁtorilor de Taurine "H&lis 8. Homﬁneasca de Roqu” gl n‘se
dispune Tnsorlerea acestels fn reg&etrw] perzonnelor 1ur1d1ce.

2 Renrezentanta narchet11ui pune ﬂnncluzix ad admlterea

'.n‘ . - ¢ =BT

cererii.

b

T R I n U q A L U L, B e a

Prin cererca tnaintat¥ de Barths Mihnly, domiciliat
fn com,Plnet, nr.5395, Kovacs Adalbert-“lexsndfu, domiciliat in
com,Pénet, nr.472, Barths Marton, domicilint fn com.Dénct, nr.
404, Janosi Janos, domiciliat fn’'com.Pdnet, 'nr.125 gi Bartha
Andrei, Anmiciliat ftn com,Pénet, nr.213, jud.Mureg, s-a soli-
citeat 8 se recunoaiste Der&onalitate'juridicﬁ Asociatiei Cres-
cltorilor *de Tnurine "B&liats Roainensch cu’ Rogu", cu Bediul
fn com.Phinet, nr.404, gud Mureg,

In motivares cererii se araté ci nsu fndeplinit toate

-f -
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LISTA MEMBRILOR ASC CRESC.DE TAURINE B R, CU ROSU DIN PANE'I

numele serta  [numarbu|cnp numar

| BARABAS ELLA DE 365027 2500919204412 54
2 BARABAS LASZLO B R 046314 1560331264371 129
3 BARTHA MARTA B K 815503 2440728264377 201
4 BEAN CORNEL G.K 710005 1410824264365 127
5 BERECZKI IRINA DE 195141 2370214264397 58
6 BERECZKI ZSIGMOND |[D E 372376 1420816204419 ol
7 BENO IREN DA 606155 2561028264391 143
3 BENO ISTVAN A K 782030 1300617264421 199
9 BOANTA AUREL G.D 635733 1561206264411 11
10 BOANTA EMILIA B.N 476010 2310824264408 255
11 BOANTA MARIA DA 414316 2460911264376 183
12 BOANTA MELINDA M.S 010205 2670902206441 | 75
13 BORBELY ISTVAN DE. 095132 1421211264385 111
14 BOANTA CONSTANTIN [A V. 345250 140012264366 74
BE BORBELY CATALINA [B.D 446071 2270327264371 136
16 BORBELY TIBOR B R 046911 1521006264411 528
17 BOJTHE ZOLTAN B.D 267051 1310505264361 72
: 18 BOJTHE EDMUND B.D 267676 1340903264371 224
19 CHIOREAN GLIGORE DV 346564 1460410264381 378
20 CISMAS ANA GT 256657 2560830264385 193
21 CISMAS MIRCEA D.E 094383 1430305264373 46
|22 CODARCEA ILIE B.D 267003 1380816264374 250
23 COMIS ADRIANA M S 079514 2790415264460 6
24 COMIS GHEORGHE B X. 018293 1470713264401 6
25 CSIBI ALEXANDRU B.D. 267059 1320913264389 100
26 CIMPEAN IOAN DS 874750 1340503264377 282
27 DEAK JOZSEF B.G. 133335 1430128264375 101
| 28 FARKAS NAGY I0OAN B.K 086931 1331112264394 206

29 FARAGAU MARIA M S 031856 2710511264417(270A
30 GAGYIIBOLYA G K. 030597 2730918264433 244
: 31 GALFI DANIL DB 335092 1360106264393 311
|32 GALFI IOAN DK 992740 1451019264405 90
33 GALFI JOLAN B.D, 2066414 2410725264411 265
34 GALFI JULIANA GV 085578 2380125264365 205
35 GALFI SANDOR M.S 010104 1551022264416 152
30 GOREA ROMULUS Al 06617385 1291012264385 220
37 HORGOS VICTORIA B.X 244473 2431024264373 221
38 HOSU DUMITRU DG 126061 1250924264406 279
39 HOSU GHEORGHE AP 036485 1310912264409 84
40 HOSU I0AN DG 733030 1380417264380 230
41 HOSU TUDOR DH 664360 1441011264376 238




42 JANOSI ELENA GV (082245 2670120264426 277
43 KACIO ANA G A 0908066 2431209264391 365
44 KOVACS CSABA BG 499133 1671120264476 306
45 KOVACS ELENA G A 216019 2310612264370 295
46 KOVACS 10LANDA G A 409687 2541013264396 93
47 KOVACS EDMUND 3.7 319123 1500711264411 34
48 KOVACS ALEXANDRLU D K 100930 1460426264391 182
49 KERTESZ STEFAN DE 760913 1410923264390 280
50 LASLO TEODOR B.D 447021 1281020264395 211
51 LORINCZI BERTA BT 330429 2440615264396 8
52 LORINCZI FRANCISC BN 476595 1371027264384 7
53 LORINCZI JOZSEF DE 363874 1430914264470 342
54 MAGOS PAVEL B.Z 320124 1501019264371 349
55 MALNASI ANDREI DA 611975 1520503264445 120
56 MALNASI [ULIU B.D 447047 1330618264398 47
57 MALNASI GYULA M S 034319 1660204264366 47
58 MALNASI ROZALIA DA 414320 2431003264425 146
59 MIHALY IRINA DH 657783 2490208264410 73
60 MIHALY CAROL B.D. 272069 1241212264373 302
o1 MONOSTORI HAINAL  [D K. 536247 2600321204410 05
62 MOSNEAG FLLORIAN DA 933146 1371209264426 110
63 MOSNEAG IOAN AO. 104007 1320227264398 192
64 MUNTEAN GHEORGHE [B.X. 236059 1410816264402 226
65 MURESAN GHEORGHE |D.K. 524577 1450222264408 89
66 NAGY ADALBERT D H 158804 1280310264429 28
67 NAGY ESTERA B.N. 74983 | 2460623264392 30
68 NAGY KINGA D.G 129211 2671221261378 337
69 NAGY CAROL BC 565182 1441025264399 112
70 NAGY CAROL L B D 267669 1330830264386 166
71 NAGY KAROLY DA 611978 1620724264420 148
72 NAGY ALEXANDRU K [B.D. 824091 1331225264375 376
73 OLTEAN GHEORGHE DB 340747 1620826264371 215
74 OLTEAN IOAN B.D. 272393 1250904264384 86
75 PETE MARIA BE 194968 253030626442 | 162
76 PETER ERIKA GV 083877 2760112264408 30
77 RUJA GHEORGHE BD 447050 1340301264382 278
78 RUS AURELIA BT 813793 2461227264391 241
79 SALAGEAN IOAN AD 234860 1220227264398 61
80 SAMARGHITAN VIRGIL |B 7 320098 1500905204422 125
81 SIKO MARTIN DG 733027 1540818264425 169
82 SIKO PIROSKA BN 749233 2580206264451 381
33 SOCOL TEODOR B.X 236012 1411128264417 123
84 SOOS ADALBERT B R 627200 1430508264387 3
85 SOOS ANTON B.G 501989 1340620264373 234
86 SOOS ARPAD DA 406319 155092426443 | 159
87 SOOS TOAN BR 046937 1390124264449 290




88 SOOS COLOMAN DG 128535 1370121264399 258
89 SOOS CAROL BD 822392 1331105264401 108
90 SOOS MARIA B 7 663083 2540125264391 344
91 SOS EMIL D 0623065 1390317204414 242
92 SZABO ELISABETA G X 076217 2330420206443 1 164
93 SZABO ADELHAIDA BD 822395 2370913264410 352
94 SZABO FARKASIU DL 373904 1350729264388 370
95 SZABO GHEORGHE DK 100931 1370318264402 369
96 SZABO GYOZO B.X 244460 1600309204428 154
97 SZABO PETRU BC 5604737 1280920264450 375
98 SZILAGY!T ALEXANDRU|M S 011902 1550502264447 200
99 TOMA IOAN B G 501981 1341023264389 168
100 TOROK ZOLTAN DK 5226065 1750519264428 363
101 SOCOL TEODOR G.N, 087967 1730806264373 123
102 HORVATH ERZSEBET |[B E 182245 2560120264480 166
103 KERTESZ STEFAN D1 154005 1740624264425 280
104 BORBELY OLGA B7 318742 2530327264423 151
105 CHIRILA STEFAN G.R S80700 1510504264407 161
1006 MALNASI GHEORGHE [B G 501973 1340503264385 131
107 MAIER GHEORGHE AO 109469 1230901264381 207
108 MAIER IACOB DE 759842 e 119
109 BERECZKI OLGA DH 157378 2571015264417 59
(10 DEAK FERENC D E 09241 | 1530409264446 193
il GALFI ANNA AO 909733 2290213204431 15
112 HARSAN AUGUSTIN G X 067784 1460905264409 268
113 HARSAN VASILE B K 813921 1580831264382 348
114 KOVACS ARCADIU B X 236018 1400114264440 42
i15 LORINCZI EVA BT 818191 2640125264396 351
116 NAGY ZSIGMOND AH 574297 1201023264371 60
117 PETER LORINCZ G K TOT066 1410502264368 207
118 SOOS ETELKA B.D 446054 e 24
119 SOOS 10SIF B.X. 236001 1410922204435 307
120 CAMPIAN IULIAN G A 090856 1770407264403 282
121 MALNASI PAL DA 058065 1710731264413 135
122 BORBELY TIBOR B R 04691 | 1521000264411 528
123 NAGY CAROL D B D 267673 1260620204391 205
124 SZABO ATTILA DV 357292 1560325204420 31
125 CHIRILA VIRGIL BT 891482 1490425264414 62
126 SOOS PAUL GD 0630147 1550101264554 48
127 NAGY ALEXANDRU BC 822548 1460903264374 30
128 HARSAN MARIA GR 948080 2600815264369 348
i29 FARAGAU MARIA (D) [B.D 2070683 2370827264413 276
130 LASLO GHEORGHE BN 479875 1310518264400 253
131 KOVACS LORAND HC 433369 1840921260072 142
132 SZABO 10SIF GT 257706 1570318264405 31
133 BARTHA ATTILA G N 832433 1600328264426 147




| Nr.crt. numele seria  [numarbul cnp numar
134 ADORJAN CSABA G K 29820 1670619264376 158
135 ADORJAN STEFAN B X 242085 1321004264384 158
136 |ADORJAN ZOLTAN B.U 311404 1420623264303 195
137 BODO PETER G.B 469772 1630807264371 115
138 BODO ENDRE B. DS 875825 1760516264372 146
139 BODO 10AN B.D 266025 1500109264360 142

140 BODO IOLANDA B.G 131588 2440329264420 130
141 FARCZADI LADISLAU (X 551068 1251020264382 S8
142 FARCZADI CAROL B.S 874298 1460508264402 70
143 FARCZADI JANOS D.H 155809 1720826264399 128
144 |FARCZADI BALAJ DH 155407 1640911264426 60
145 FARCZADI PAVEL DH 662501 1650815264392 129
146 FARCZADI SANDOR D.H 603909 1440318264383 69
147 LUKACS BELA DE 304583 153090926441 | 120

148 LUKACS IRMA D.G 734894 2560816264399 125
149 LUKACS ESTERA DA 57032 2480011264400 152
150 LUKACS NICULAE G.K. 709998 1501220264441 67
151 LUKACS MARTON D.G 127986 1421108264414 121
152 MAKI MARIA DV 346601 2511010264406 118
153 MAKI ZOLTAN D.A 612005 1720524264388 118
154 LUKACS ERNESTIN B E 181411 1300623264395 62
155 MOLDOVAN MARIA B X 918279 260080926441 | 104
156 MATHE GEZA DE 90291 1430707264410 154
157 MATHE ATTILA M.S 81335 1770509264391 154
158 |CIRJEK ALBERT B E 182479 1270804264379 59
159 NAGY SANDOR G.N 834294 1700722264420 116
i60 NAGY LASZLO D.H 663587 1440829264400 150
161 NAGY ELISABETA B D 824100 2320526264400 156
162 ROMAN ALEXANDRU [D.H 658858 1641020264419 117
163 ROMAN ANNAMARIA |B K 89329 2650926264409 99
164 |TOKES ANNA BT 330425 2440419264402 101
165 |TOKES ERNO BZ 663410 1710102264401 101
166 VAIDA JENO DA 414270 1720329264368 135]
167 VAJDA BALINT D A 406304 1610915264414 102
168 |SZEKELY DOMINIC X 551021 1230319264377 160
169 |SZABO ETELCA DE 365179 2501130264373 166
170 NYILAS IOAN BD 267645 1330924264414 147
171 NYILAS ZOLTAN DE 761330 1731013264428 147
172 |JANOSI MIHAIL DV 357059 1371212264390 95
173 |VITALIS IOAN 13X 918282 1420809264440 60
174  |ADORJANI ANTAL DK 100939 1750808204375 171
175 BODO ALEXANDRU B R 45029 1510102264406 196
176 FARCZADI GYULA B.G 133451 1580501264406 171
177 KIS ANTAL X 551060 1210416264392 50
178 MAKI EVA B K 88744 2561009264406 121




179 |MAGYARILUDOVIC |BG 132202 1470810264409 185
180 |TOKES MIHALY DB 336073 1440508264377 5
181 SZASZ JANOS DV 345436 1560110264424 35
182 |[JANOSI ALEXANDRU [A K. 7830695 1300314264383 49
183 [JANOSI IOSIF B.G 501961 1341221264411 197
184 |BARTHA ALEXANDRU [B.G 499121 1331117264363 174
185 |BOROS TODOR DK 100923 1390916264413 13
186 |BARABASI ZSOLT DE 91245 1730130261361 57
187 |NAGY SANDOR (H) G K 381462 1410312264390 105
188 KOVARI 10SIF B.X. 242127 1700114264365 88
189 BENDE LAJOS X, 978551 1210717264388 37
190 RUS VIOREL DA 59897 153068264382 85
191 TOKES IOAN M. S 32102 1660515264365 86
192 |MAKI ENDRE G.R. 949446 1711227264371 186
193 |[NAGY STEFAN B E 182470 1290414264384 183
194 LUKACS JANOS B K. 89313 1580626264383 126
195 |[NAGY GEZA B N 756894 1300210264418 51
196 ROSTAS AURICA B.T. 330411

197 |ADORJAN IOAN G.N. 85705 1560614264386 196
198 |CIRJEK ALBERT DH. 663588 1550818264378 59
199 |[LUKACS ISTVAN G.N 87584 1700915264391 154
200 PAPAI ANDREI B.G 501970 1390416264415]. ..

201 JANOSI JANOS DK 526966 1650520264414 88
202 [NAGY IRMA B.C 564718 2430705264396 188
203 |PAPAIILDIKO G A 470329 2730720264384 96
204 |LUKACS IREN DK 536055 2670129264391 96
205  |SOOS STEFAN DE. 365629 1530124264418 187
206 |BARTHA KATALIN B E. 193631 2350211264384 105
207 |ADORJAN CIRJEK MA (G K 304514 2490929264407] ...

208 |FERENCZI ERVIN G A 900475 1771031264442 53
209 |PALFI JANOS M.S 99466 1721021264374 62
210 |NYILAS ERZSEBET M.S 064576 2770320264366 147
211 KELEMEN MELINDA [HC 303341 2680727264371

212 |JANOSI MARIA D H 0657228 2660315264423

213  |MAKISZILARD DV 348027 1761005264369 170
214 |SAS MARGARETA GT 257366 2570518261408 112
215 |[NAGY IREN M. S 124439 2530107264425 116




Nr.crt. numele seria numarbul cnp numar
216 BARABASI CSABA G.R 582693 1641029264392 226
217 BARABASI LAJOS M.S 130962 1 780409264378] ..

218 BABOS ELISABETA GV 753386 2721106264380 97
219 BARTHA LAJOS BT 329171 1681112264378 391
220 BALAZS BELA BT 329153 1681015264428 312
221 BALAZS POLIXENIA DE 094168 2501025264386 75
222 BALAZS JULIA GV 088637 27810188264686 416
223 BALAZS AGNES DV 348613 2410311264391 323
224 BALAZS MIHALY DB 337894 1721206264411 323
225 |BALAZS EVA M. S 062745 2010619264408 396
226 |BALAZS JOZSEF 900961 1781015264379]. ...
227 BALAZS REKA GV 0806303 282082726001 | 270
228 |[BAKALO KATALIN DS 874054 2420226264369
229 BORBELY GAVRIL B R 46474 143082926438 | 341
230 |BORBELY ILONA SARA |D H. 660822 2570122264409 159
231 BORBELY MARTON D K. 991877 1541108264417 270/A
232 BORBELY FRANCISC |[DG 734582 1540222264414 338
233 BORBELY IVAN D.G 7306734 1450824264376 98
234 BORBELY JUDITH B X 916016 2560404264393 103
| 235 |[BORBELY ESTERA BT 825157 2451020264379 270
236 |BODO IOAN DK 524951 1520306264382 258
237 BODO LEVENTE BALIN |G D 0639176 1780414264425 623
238 BODO EMESE ENIKO |G X 074954 2720617264380 87
239  |BODO ALEXANDRU M.S. 034583 1460320264367 433
240  |BODO JOZSEF BD 820548 1411224264411 115
241 BODO ILONA BT 320136 2560203264414 248
242 BORBELY PETRU B D 820552 1380826264390 42
243 |BORBELY PAVEL DK 536270 1360502264434 473
244 BORBELY BOZSI M.S. 071939 258030264447 412
245 BORBELY FERENC CSA [M S 088834 1780123264400( .. .
246 BORBELY PAL B.G. 131947 1671114264391, ...
247 BAKALO ANA G X 065072 2650312264381 41
248 BAKALO IRMA B\ 313329 2491006264393 345
249 BAKALO JOLAN GA 900962 2680401264419 173
| 250 BAKALO STEFAN BZ 321506 1490428264375 374
251 BIRO ROZALIA DV 345426 2590223264401 205
252  |CZIRJEK EVA DG 128272 2561220264389 409
253 |CZIRJEK ILDIKO GV 304984 2770313194366 466/B
254 |CZIRJEK GIZELILA B K 087471 2550728264443 15
255  |CZIRJEK FRANCISC B D 821401 1300918264386 46
256 |CZIRJEK MIHAIU DE 094194 1350521264389 28
257 |CZIRJEK ELENA BD 260254 2480124264369 242
258 |CZIRJEK LAJOS B E 180303 1410903264410 244
259 |CZIRJEK LORINCY, G N 085185 1560516264441 390
260 |CZIRJEK ZOLTAN W. 134646 1241213264370 409




261 |CZIRJEK ALEXANDRU [BD 820596 1340131264365 251
262 |CZIRJEK JOSIF W 134993 1230930204375 465
263 |CZIRJEK ANDREI B U 312006 1491101264412 460
264 |CSIBI ANA DV 350362 2370116264399 335
265 | CSIBI 10SIF DB. 821400 1330402264399 335
266 |[DUCA MIRCFEA GX__ [835487 1640711264410 203
267 |ERCSEI KAROLY GR 555048 1650322287131 320
268 [FLOREA ANA BK 085383 2660222264381 608
269 |FOGARASI SANDOR |G N 085440 1700123264421 343
270 |[FOGARASI ANA Y 843721 L

271 |[FOGARASI ILONA G.R 457280 2770629264364 200
272 |[FOGARASI JANOS G.B 426966 1680327264410 247
273 |[FOGARASI 10SIF DA [415222 1520304264408 265
274 |[FALUVEGIMIHAIL  [AP. 642062 1311023264384 253
275 |[FALUVEGIMIKLOS — [D . 661100 1550527264409 431
276 |[FAZAKAS IBOLYKA  [BR 044380 2431217264391 170
277 |FAZAKAS JULIA B.X. 242179 2641028264412 194
278 [FAZAKAS LAJOS DE 092031 1730307264361 346
279 |[FAZAKAS ZOLTAN DV 348378 1560117264386 129
280 [GIDOFALVIMARIA _ [AP 642038 2351218264368 303
281 [JAKAB IOAN AL 903835 1270901264390 98
282 [JAKAB EDITH DG 448777 2690101260021 189
283 [JAKAB MIHAI B.D. 267524 138103020401 160
284 |JAKAB LAURENTIU  [DA 607751 1520904264442 261
285 |JAKAB ARPAD GX._ [830560 1650330264391 160
286 [JAKAB CSABA DH 664510 1750205264391 155
287 [JAKO RUDOLF DA 607008 1620811264442 104
288 |CZIRJEK TIBOR LORIN [GN. 085428 180032726004 | 390
289 |CALUSER PETRU W 134624 1251214264377 404
290 [KIBEDI MIHAIL BN 750802 138022026440 140
291 |KATONA LAURENTIU_[DK 100793 1371212264382 375
292 |[KATONA MAGDALENA [D G 128287 2490626264408 170
293 |KATONA ESTERA BD. 267526 2330524264390 87
294 |BARTHA JOLANDA DG 737213 2480021267401 331
295 |KATONA PAUL BG. 501822 134030826438 429
296 |KATONA DIONISIE A0 [o0712] 1290923264385 372
297 |KATONA LORINCZ OD |G N 834679 1740216264420 170
298 |[BARABASI CLARA EST [DE 092024 2540205264405 444
299 |KIBEDIATTILA BG 508546 1580203204427 202
300 |[KACSO MIHAIL DA [607246 1520516264430 322
301 |KADAR FERENCZ, BT 861649 169070419013 | 18
302 |[KADAR SANDOR DG 736733 1641228264434 202
303 |[KADAR MARTHA BG 131924 2540703264416 414
304 [KATONA MAGDALENA [D G 128287 2490626264408 170
305 [KATONA ISTVAN B7. 662388 15008 18264414 243
306 [KIS LAJOS DS 875316 1560213264401 366




307 KOVACS IOAN G D 462282 1391005264384 30
308 MOLNAR IOLANDA B X 587943 2540417264421 149
309 MOLDOVAN ANA DI 366729 . 35
310 MOLDOVAN PETRU G.X 830420 1510318264414 326
311 MILKA JANOS B.G 499458 1410519264426 439
312 MEZEI 10OAN G N 472299 1600925264438 549
313 MATHE FRANCISC B.N 475968 1460509264384 387
314 NAGY DIONISIE BD 267529 1320629264427 151
315 NAGY LAJOS D.G 120895 1430131264381|.............
316 NAGY LAURENTIU DK 525494 1390604264403 175
317 NAGY GYORGY M.S 011882 1650412264391 246
318 NAGY JULIA DK 100802 2610209264408 416
319 NAGY IOSIF AL 889938 1260125264387 337
320 NAGY ALEXANDRU D.H 661093 1491111264442 437
321 NAGY ARPAD D H 659864 1741220264447 103
322 NAGY POLIXENIA DK 100803 2360405264377 207/A
323 NAGY ROZALIA B K 045841 2570716193858 318
324 NEMES LAJOS W, 1346068 1210605264383 305
325 NEMES 10SIF G X 079554 1731123264371 3106
326 NEMES LUJZA Al 242585 2280912264411 205
327 NEMES STEFAN M.S 067698 1660312264415 381
328 NEMES TUNDE GA 024729 2720329264361 303
329 NEMES PARASCHIVA |B X 916020 2530221264423 139
330 NEMES LAURENTIU D.G. 736716 1371212264374 40
331 NEMES POLIXENIA AL 889919 2300901264412 152
332 NEMES 10AN W. 134665 1241211264362 400
333 NEMES EMA B.D 820597 2400628264418 316
334 NEMES ILEANA B.D 820653 2381203264381 448
335 NEMES PAL DG 736715 1440511264445 146
336 NEAMTU ALEXANDRU |BE 179456 T 30
337 OLASZ MIHAIL B R 045259 1550217264445 410
338 TOROK PAVEL DA 065571 1471206264421 365/A
339 PANCEL IBOLYA D.E 374446 2680727264417 53
340 ROMAN IOAN AP 636350 1280101264453 164
341 ROMAN PETRU AL 234029 1300125264413 138
342 SIPOS ARPAD DV 707077 1400218264467 256
343 SIPOS ILONA DH 158458 2690531264361 344
344 SIPOS PETRU AM 631645 1301007264431 236
345 SIPOS DIONISIE D1 659005 1270707264373 125
346 SIPOS LUDOVIC M S 082943 1670413264411 256
347 SIPOS FRANCISC DL 372892 1450402264420 349
348 SZEKELY MIHAIL DS 495403 1400216264437 43
349 SZEKELY EMMA B.C 316976 2600228264408 96
350 SZOMBAT LORANT GD 0639688 1790204264383 572
351 SZOMBAT JOZSEF DB 335654 1721125264360 131
352 SZOMBAT MARIA G X 060559 2480627264373 395




353 UJLAKI REGINA B X 2301063 2350127264421 302
354 VARGYAS ATTILA DB 330532 1491002206442 1 154
355 VARGYAS DOMOKOS |D.A 612574 1620812264429 146
356 VARGYAS PETRU W 134894 1251019264391 149
357 VAJDA ARPAD AR 624088 1330425264419 137
358 VAJDA STEFAN D.G 736719 1360525264417 147
359 |VAJDA LUDOVIC B.D. 821377 1330309264394 187
360 VAJDA ILEANA D H 661106 2530222264477 190
361 VARADI STEFAN B.D. 821376 1331101264409 443
362  |GIDOFALVI MARTON |A D 918607 1300625264421 95
363 UJLAKI MIHALY (DN SH 094177 1631114264436 331
364 BODO ARPAD MIHALY |H.C. 543862 1750923264368 211
365 |CZIRJEK PARASCHIVA |W. 134578 2240501264414 112
366 KISS JOAN DA 607090 1520822264436 210
367 BARTHA KATALIN B.E 193631 2350211264384 105
368 UJLAKI SANDOR GV (085558 1361013264398 302
369 VARADI ISTVAN D 092032 1730119264371 9
370 KIBEDI GERGELY DK 536272 1660103264407 140
371 SIPOS LUDOVIC B.C 820915 1360722264379 256
372 KIBEDI EMESE G.R. 457202 2781112264448 479
373 KUTASI JOZSEF DV 3479006 1560624264402 48
374 BALAZS JANOS A©O. 10445 1280128264429 223
375 BALAZS LAJOS D H. 061103 1450402264404 607
376 BALAZS MARTIN AL 903851 1301214264330 510
377 BIRO ARPAD DIL 661101 1450412264389 478
378 BIRO BELA D.G 734491 1430215264383 480
379 BIRO ISTVAN D.S. 495409 1370601264371 490
380 BODO PETER DK 525497 1550603214400 458
381 BORBELY ERZSEBET [H.C. 540085 2581030264447 540
382 CZIRJEK ATTILA G K 700247 | 216
383 CZIRJEK FERENCZ DA, 059501 1361117264384 492
384 |CZIRJEK MIHALY BD. 821369 1280019264395 215
385 FAZAKAS MIHALY GD 029571 14802117264443 162
386 FODOR LAJOS GV 082288 1620302264409 536
387 KATONA PETER BN 475965 1621107264423 12
388 KELEMEN ADALBERT (B D 820554 1380207264417 362
389 LAZAR AUREL W 134478 1251011264371(............
390 MAN ALEXANDRU W 897535 1260101264457 .

391 MATHE FERENCZ W, 134484 12302232064436(. ... g
392 MURESAN PETRU B.D 823639 1390507264387 520
393 NAGY GEZA DH 0664504 1551010264407 553
394 NAGY JANOS BT 823833 1590210264414 554
395 NAGY ERZSEBET B.R. 044505 2480214264404 534
396 NAGY NICOLAE DK 993580 1360221264394 219
397 ROMAN AURELIA BD 2720651 e . 558
398 ROMAN ERZSEBET DK 524404 2550924204431, ...




399 ROMAN STEFAN D H 061104 1390223264378 621
400 ROMAN VALER D H 158910 1311225264387 500
401 SIPOS BALAZS 1) H [ S8907 1351225264398 0667
402 SZEKELY MARIA B 7 319801 2430908264404 528
403 SZEKELY EUGENIA G.N 834912 2570504264440 507
404 |SZEKELY RAMONA H.C 434354 2800710260017 613
405 [SZOMBAT ATTILA DA 607242 1621219264398 623
406 SZOMBAT BELA DG 094174 1530710264405 494
407 SZOMBAT IMOLA GV (082290 2780116264448 553
408 SZOMBAT LAJOS B K 087448 1420821264402 3
409 SZOMBAT LAJOS B K 813958 1680810264393 608
410 SZOMBAT FERENCZ BN 475967 1320113264419 507
411 SZOMBAT MIHALY A O 905683 1290919264378 532
412 SZOMBAT AGNES DV 345427 2421114264381 624
413 TOROK LAURENTIU DG 737312 1541015264391 299
414 VASS SANDOR G X 072248 1750417264402 421
415 VAJDA ARPAD W 134691 1201016264382
416 HALMI ANNA D H. 658765 2670627264415 549
417 KATONA ROZA DS 870487 2500409264419 506
418 BALAZS ATTILA GD 020412 1680803264396 323
419 BAKALO DENES DB 337682 172102264391

420 SIPOS ALEXANDRU AO 104552 1341006264415

421 BALAZS ROZALIA B K 093375 2040413261454

422 VAJDA ARPAD W 134549

423 NAGY DIONISIE BT 891814 1610319264392

424 NEMES GABRIELLA G N 087219 2800922260058

425 CZIRJEK BELA ADALB |G K 378049 1790313264478

426 MOLDOVAN AURELIA |DH 662156 2380726264301 182
427 CALUSER 10AN G N 085439 1600322264390 404
428 BORBELY IRINA BT 900840 2370618264392 22
429 HALMI CATALINA AO. 791177 2291225264388 463
430 FODOR ALBERT X, 973478 e 5360
431 SIPOS EVA DA 607087 2490901264447 228
432 SZEKELY ODON DK 100794 1551022264432 013
433 SZOMBAT MARTON G D 632500 1681003264400 240
434 UJLAKI KATALIN B.G 507001 2641031264363 |239/A
435 CZIRJEK BELA H. GV 081537 1520620264417

436 BIRO JANOS M S 068509 1560312264435 56
437 NEMES GERGELY DA 414075 1620202264376 316
438 HALMI ALEXANDRU DG 128283 1541213264471 551
439 BALAZS ILONA G N, 471787 2760629264435 201
440 ERCSEI JOZSEF SANDO |D K 536279 1750023264376 320
441 SZALALZSOLT DB 336796 1720819264408 544
442 BORBELY NIHAIL G X 8306727 1650315264385 372
443 FOGARASI ESZTER G N 833082 2590310264399 247
444 SZOMBAT FRANCISC IF|B G 133893 1671121264428 644




445 SZOMBAT GYONGYIE [MS 030706 28108262600101475/B
446 |VASS SANDOR G X (072248 1750417264402 421
447 |NAGY ELISABETA BR 044505 2480214264404 547
448 |[JANOSI JOLAN M S 081744 2690518264394 118
449 |MOLNAR CSABA ZSOL |G A 906969 1780106264424 143
450 |BARABASI ANDREI DG 128279 1351223264392 204
451 |BABOS LASZLO BR 040454 1710223264407

452 |[SZOMBAT PETER D H 664465 1551001264463 602
453 |[NEAMTU IOAN G R 465502 1391001264439 100
454 |BORBELY ROZALIA BR 047928 2470216264411 42
455 |SZEKELY JANOS CSAB |G R 461261 1810202260074 168
456 |KOVACS ALBERT MS 050212 1760215264432 24
457 [JAKAB ELLA KATALIN [M S 054865 2740313264372 160
458  |BODO LAJOS D H. 159121 1720428264369

459 |BALAZS MIHALY MS 020726 1550425264401 224
460 |CZIRJEK JOZSEF MS. 097740 1770503264400

461 |[SZEKELY ARPAD MS 067120 1560228264441

462 |BALAZS FERENCZ BD 821397 1410425264381

463 |ROMAN PETRU GN. 833993 1790120264478

464 |KAVACS JULIANNA BD 821392 2310317264373

465 |UJLAKI REGINA BN 230163 2350127264421 302
466 |SIPOS ROZALIA G X 835819 2720831264468 165
467 |KOVACS ROZALIA GD 028120 2740315264361 310
468 |CZIRJEK IREN DA 934882 2430606264408 28
469 |KATONA POLIXENIA |Al 810614 2230323264394 39]
470 |KELEMEN DOMINIC [DG 128052 1640324264372 221
471  |VASS PIROSKA IRMA [M S 062068 2550918264471 529
472 |BALAZS IBOLYA G N 640527 2620720264371 223
473  |[JAKAB MARTIN DV 348608 136
474 |BODO CSABA GR. 465625 1810514260092 623
475 |BORBELY IRINA BG 500571 2510303264388

476  |BOKOLA KATALIN GN 094649 2770522264385[251/A
477 |TAKACS ILEANA G N 070670 2500127264392 501




Nr.crt. numele seria  [numarbul cnp numar
478 |ADORJANI PETRU B E 182483 1291104264397 355
479 |[BALLA ANTAL D H 159852 1430809264380 259
480  |BARABASI GRIGORIE |B.G. 499099 1330822264378 360
481 BARABASI ALEXANDR|B E. 179179 1290929264388 282
482  [BARABASI PAVEL G R 048841 1511009264438 362
483 |BARABASI FRANCISC [BE. 181414 1290801264406 357
484 |BARTHA ANDREI B.G 733033 1540716264397 230
485 BARTHA ALEXANDRU|B T 336131 1481128264406 271
486 |BARTHA SAMUEL DS 486063 1551217264446 382
487 |BORBELY EVA DG 128814 2700825261132 259
488 |BORBELY BALAZS IFJ.[M S. 123424 1630128264394
489 | BORBELY BALAZS B.X 585121 1419719264361 283
490  |BORBELY MARTA GB 463370 2730214264373
491 BORBELY DOMOKOS [D K 526234 1440825264389 325
492  |BORBELY ISTVAN X. 551472 1231224264376 358
493  [BORBELY ALEXANDR |B D 267665 1380522264361 187
494 |BIRO ATTILA DV 997776 1661116264364 200
495 [BIRO ANDREI AH 574294 1270616264364 363
496 |BIRO MIHAIL ALEXAN(B G 132218 1390610264379 200
497  |BIRO MIHALY GD 636298 1600409264384 308
498 |BODO JOZSEF G N 087264 1801017260044
499  |CZIRJEK ANDRAS DG 129215 1440907264416 232
500 |GAL ILEANA VARVAR |G N 88014 2550405264419 296
501 |GALI0AN A.O. 109475 1260908264404 198
502 |KOVACS DESIDERIU |D H 159851 1371122264405 353
503  |KOVACS MIHAILA B D 267058 1320819264365 344
504  |KOVACS 10SIF ADALB|A L 235518 1301224264386 733
505  |KOVACS SARA DK 100935 2410116264396 221
506  |KOVACS ALEXANDRU |D V. 707529 1460916264394 324
507  [MAGYAROSI ERNEST |B U 311405 1490929264421 289
508 |MATYUS ALEXANDRU |D B 335979 1530909264428 102
509  |INAGY ANTAL BT 3380064 1590329264434 643
510  |INAGY DEZSO DE 96170 1570203264381 348
511 NAGY ALEX. DEZIDER [A P 642129 1310924264389 704
512 INAGY SANDOR B.G 499098 1411117264435].

. S13 INAGY GYULA DG 132606 1430727264403 219
514 INAGY MARGARETA |[BK. 86923 2520523264376 98
515 INAGY MIHAIL DA 409567 126090326438 1 135
516  [NAGY MIHAIL DA 935803 1570428264420 120
517 INAGY ILONA DS 4873960 2600101264447 377
518  INAGY STEFAN DA 60033 5107116264448 177
519 INAGY ISTVAN D H 657427 144090626443 | 170
520 |[NAGY JOZSEF DG 126127 1410723264406 339
521 NAGY ZSIGMOND B E 179062 1410904264384 172
522 |PETE ZOLTAN B R 45022 1710503264361 168




523 |SIKO ATTILA-LEVENT|D A 57623 1430729264417 370
524 |SIKO DANIEL JOZSEF [D A 414324 1620303264399 379
525 |SIKO ELVIRA B.G 132208 2450131264409 228
526 [SIKO GLIGOR A QO 104000 1280329264437 388
527 |SIKO IULIU D H. 154845 1540705264444 232
528 |SIKO JOLAN H.C. 304498 2390103264391 350
529 [SIKO IOAN D.B. 335100 1520720264445 91
530 |SIKO PAVEL B.T, 826972 1490415264451 369
531 SIKO ZOLTAN SAMUE |B.T. 330400 1681210264372 701
532 |SZEKELY ANDREI X. 554449 1210613264367 193
533 |SZOMBAT I10AN DA 414317 1290321264425 427
534 |TOROK SANDOR B.E. 193611 1410111264390 223
535 UJLAKI SANDOR DU 358115 |--wmmmmmmmmmmm oo 315
536 UJLAKI T0AN X, 551437 1260221264427 345
537 PAVEL EMIL B.D. 206018 1550828264461 241
538 PANTEA CORNEL B.D. 446023 1570119264419 317
539 |ZOLD EMERIC DL 363153 1520302204445 190
540 BARTHA DEZSO D.K. 536058 1650615264379 244
541 SIKO DEZSO D.V 707522 1460729264438 473
542 |SIKO 10SIF H.D 7900106 1291018264373 290
543 |BODO SANDOR G.V. 837960 1640841264394 109
544 |NAGY BELA DH 658205 1410528264437 044
545 |BARTHA PAVEL DH 159965 1360108264411 244
546 |SIKO LADISLAU X 551410 1260720264414 195
547 |BORBELY JANOS BF. 338749 1590701264411

548 |NAGY ANTON B.E. 356021 1341022264407 710
549 |GAL BELA TOMA G.X 168107 1530720264398 297
550 |BOANTA DORINA GT. 257772 2760901264417 . ..

551 BARABASI MIHAILA [D.H. 657422 1360322264390].. ..

552 |KOVACS GERGELY DU 708621 1570101264593 212
553 |MAGYARI SANDOR B.G 131614 1671006264443 242
554 |BIRO 10SIF D.S. 875335 1370422264384 118
535 BARABASI PARASCHI |[BD. 824102 2290729264386 392
556 |MURESAN ALEXANDR|B.G. 501986 1340720264406 162
557 BARTHA GRIGOR B.G 132225 | } 216
558 BARABASI EVA G.A 473179 2690712264387 360
559 PETE ANDREI DA 927715 1520316264451 2006
560 [SIKO MIHALY BT 894343 1590701264436 205
561 BARTHA JOZSEF K DK 994475 1390406264399 110
562 BARABASI SANDOR M.S 28309 1241014264377 387
563 [KOVACS PETRU G.R. 464899 1391111264382 118
564 |JANOSI ISTVAN DA 057625 1610928264397 305
565 [SZILAGYI JOZSEF B E 193628 1570731264380 310
566 |SIKO PETRU Y 844792 1260115264402 337
567 |[JANOSI PETRU IULIU [D.E. 181113 1280920264442 |
568 BARABASI ANTAL




569 BIRO ESZTER EMESE |G B 462983 2780306264415
570 KOVACS ANNA D E 363875 2331224264382
571 BARABASI I0SIF B.D 822389 1290906264374
572 BARABASI GYULA GB. 462995 1780611264379
573 KOVACS BENEDEK D K. 998763 1710107264382
574 BIRO IMRE ' DG 129221 1420603264389
575 |GEREB IOAN B.C. 559343 1380914264372
576 [BORBELY EUGEN X 551871 1230624364371]. ..
577 KOVACS TAMAS G K 709122 1591009264388
578 KOVACS ENDRE DK 994520 1551127226442
579 |SZEKELY LAURENTIU |G A 093122 1400626264410
580 NAGY FERENC G.R 582917 1710512264362
581 UJLAKI 1OSIF D K. 522643 1370608264395




Nr.crt. numele seria_ [numarbul cnp numar
582  |ADORJAN 10SIF GT 244786 1461025264300 522
583 |BARABASI ANDREI BT 207067 1321016264377 S10
584 [BARABASI JOZSEF GT. 257919 1500527264395 632
585 |BARTHA IULIANA B X. 236041 2520416264404 21
586 |BARTHA SANDOR M.S. 015941 1550323264435 6206
587 |BARTHA ALEXANDRU G N 834205 1450704264371 517
588 [BARTHA ZOLTAN DE. 365714 1400312264376 580
589 [BODO ANNA DK, 993347 2401005264397 533
590 [BODO ANTON G.D. 472266 1480627264419 609
591  |BODO PETER ATTILA BD. 824093 1570518264402 634
592 |BODO ANDREI D K. 991711 1550110264370 529
593 |[BODO IRINA MS. 045775 16060011022010 608
594 |BODO IOAN B K. 827759 1320024264380 024
595  |[BODO MIHAILA BD. 267664 1400530204424 779
596 |BODO ALEXANDRU B. DE. 093609 1500123264391 549
597 |BODO ALEXANDRU F D H 661562 1450306264410 542
598 |BODO ELIZA DA 414297 2570816264401 543
599 |BODO EMERIC DK 994139 1450522264371 577
600 |FARKAS ALEXANDRU BC 822664 1401116264389 613
601  [GAL ATTILA DK 995222 1650814264402 519
602  |IZSAK GASPAR GR 400211 1430826264412 526
603  |KOVACS ALEXANDRU DA 406316 1510926264379 489
604 |MARTON IRMA B.D. 822401 2440324264451 574
605  IMARGIT CSABA DE. 374589 14208082644419 572
606 |MATHE GERGELY BZ 663422 1710104264376 387
607  |MOLDOVAN ALEXANDRU|D H. 663912 1551212264370 20
608  INAGY ANNA HC 303986 2670129264383 9
609 |INAGY ANTON DK 994516 1450417264403 523
610 |INAGY BELA G R 460466 1431110264384 525
611  [NAGY CSABA B.G. 501946 1680109264401 593
612 INAGY ENDRE D H 154840 1540130264373 12
613 INAGY STEFAN DK 530057 1390426264402 504
614  INIOMATI ALEXANDRU D H 158794 1541106264403 565
615 |PETE BALAZS D K. 525763 1550928204393
616 |RETESI FRANCISC D H. 063381 1400431264444 332
617  [SIKO DEZIDERIU B G 131572 1340124264392 629
618 |SZABO POLIXENIA DA 406330 2460717264439 SO8
619 |SZEKELY FRANCISC DA, 060034 1511022264392 492
620  |[ZOLD ADALBERT X 551433 1220920264381 527
621 |[ZOLD EVA D H, 154641 2540903264456 528
622  |ZOLD STEFAN B7 664194 1421220204413 528
6523  |BODO LAJOS BT 330450 1411016264375 781
624  |BURCUS LAZAR G N 834169 1460523264401 594
625  [BARABASI JULIANA G K. 304345 2740128264390 34
626 |TOKES ERNESTIN GV 759494 1381025264416 550




627

BODO SANDOR P.

BT

900990

1491114264379

628

RETESI JOZSEF

M.S.

149558

1771117264388




Nr. Crt numele seria |numarbul cnp numar
629 |(BARABASI GASPAR D.G. 733015 1540724264418 398
630 |BARABASIIULIU B. T 330423 1280421264404 50
631 BARABASI I0AN D.A 934088 1400818264401 742
632 |BARABASI IOSIF B R. 046939 1361206264400 414
633 |BARABASILADISLAU [B X 236053 1411129264401 417
634 |BARABASISAROLTA |B.T. 901000 2650202264411 50
635 |BARABASI ZOLTAN D.G. 733032 1540808264411 71
636 |BARTHA BELA DA 927050 1440429264385 53
637 |BARTHA CSABA DK 992564 1690825264374 425
638 |BARTHA GERGELY D.G. 734897 1420623264371 92
639 |BARTHA IULIU BE 193627 1350918264408 445
640 |BARTHA STEFAN B.G. 130232 1350803264392 697
641 BARTHA LAJOS B X 236056 1591221264405 680
642 BARTHA LUDOVIC AH 574302 1301117264369 679
643 |(BARTHA MIHAILA DH. 656661 1370303264411 661
644 |BARTHA MIHALY G.K. 381136 1591220264110 658
645 |BARTHA DEZIDERIU |D.V. 997781 1390205264399 408
646 |(BARTHA PAL DA 033142 1620816264382 451
647 BARTHA SAMUEL BZ. 320120 1440422264419 694
648 |BODO ALEX. COLOMA|BE. 182481 1270813264363 424
649 (BODO PETER CP 390781 1580926264376 466
650 [(BODO PETRU B.G. 501968 1330803264371 497
651 BORBELY ADALBERT |B.D. 267668 1320708264419 660
652 |BORBELY IOAN A H. 574295 9280210264396 483
653 |CSISZER ANTON AE 3656019 1340712264393 673
654 |CSISZER PARASCHIVA|D.H. 154841 2370912264401 673
655 |CSISZER CAROL DS. 874300 1370718264394 413
656 |FEHER ANA B X 236046 2540518264401 429
657 |GAL DEZSO GT 843104 1620912264430 640
658 |JANOSI FERENCZ G.X 837961 1640910264415 459
659 |JANOSI GYORGY DYV. 997788 1661030264365 734
660 |JANOSI MARTIN GR. 945689 1510608264401 458
661 JANOSI MIHAILA X. 551554 1250316264367 470
662 |JANOSI PAL BD 446030 1570209264468 469
663 KISS 10SIF BT 8901481 1591106264412 437
664 |KISS FRANCISC D K. 994476 1451111264386 405
665 |KOVACS JOLAN G K. 378447 2580220264392 33
666 KOVACS JOZSEF DS 486685 1550822264449 733
667 KOVACS TIBOR DV 349800 1760227264433 44
668 KOVACS ILEANA DE 095136 2341125264363 471
669 |MAGYARI ESTERA BE. 182492 2400122264384 432
670 MAGYARI MIHAILA |D S 875057 1370824264405 455
671 MARTON PETER GR 949185 1580104264450 669
672 MATHE BARNA GA 090859 1770503264393 397
673 MATHE DEZIDERIU BZ 319010 1471211264386 51




674 |MATHE IULIU DE. 095144 1361207264403 773
675 |MATHE GYULA B.G 131600 773
676 |MEZEI BELA DA 414308 1440719264401 65
677 |MEZEI IOLANDA B.Z. 320109 2470623264411 178
678 |NAGY BELA M.S. 052487 1660711264361 711
679 |NAGY AGNETA AL 525417 2250301264386 182
680 |NAGY ARPAD DA 060029 1511117264423 47
681 NAGY B. ADALBERT (BE 191355 1460829264394 720
682 [NAGY FRANCISC AH. 574291 1281128264403 687
683 |[NAGY IOSIF B.E. 194540 1281116264391 456
684 |NAGY ROZALIA GD 638444 2540827264446 420
685 |PALFIISTVAN X. 551771 1210804264409 24
686 |PALFI LUDOVIC B R. 046942 1510505264442 419
687 |PETE ISTVAN D H. 154414 1571126264425 422
688 |PETE PAVEL G.T. 244873 1550201264419 657
689 |PETE ZOLTAN AP 914601 1310301264417 394
690  |SIKO FRANCISC Z. 575505 1231030264381 462
691 SIKO GERGELY BE 193626 1570901264437 143
692 |SIKO 10AN AE. 867158 1240329264401 49
693 |[SIKO JOZSEF BE. 181388 1410125264400 730
694 |SIKO JOZSEF G R 460420 1600827264405 169
695  |SOOS IOSIF B.G 501988 1340724264394 690
696 |[SZABO GEZA B.X. 236019 1560521264381 443
697 |ZAJZON JENO B.G. 1311383 1600106264393 395
698 |BARABASIILONA G.N. 087681 2561128264416 731
699 |SIKO ILEANA D V. 357061 2460506264388 728
700 |VARGA ALEXANDRU [DE. 761320 1480721264432 396
701 |BARTHA BELA D. B.C. 557684 1560521264381 443
702  |SIKO IULIU B.D. 446015 1320320264431 479
703  |KOVACS ALEXANDRU |X. 551567 1251002264395 472
704 |BARTHA GERGELY. |[GV. 082136 1590331264446 666
705 INAGY GHEORGHE B.N. 476662 1340221264381 708
706 |BARTHA GRIGOR AP 641354 1301215264391 751
707 |DUCA PETRU DE 090287 1290904264387 474
708 |KOVACS IOAN GA 906838 1331227264362 691
709 |NAGY ALEXA B.N. 749221 133080926438 675
710  |PALFI LAJOS G. X 067882 1750704264401 465
711 SZOMBAT DENES E A 410357 156041626443

712 |BARTHA PAVEL D H. 159965 1360108264411

713  |INAGY FERENC GR 582917 1710512264362 171/A
714  |SZANTO ANDREI DA 612006 1720609264364 118
715  |BARABASI SANDOR B.T. 330453 1580924264426 3
716 |DEAK GERGELY D.S. 875823 1660203264371 743
717 |INAGY ADALBERTF. |DH 657090 136082726441 650
718 |GAL EMMA DV 347519 2420122264401 652
719  [JANOSI DESIDERIU B.C 820407 1320903264404 453




720 |SIKO GYULA IFJU DA 065699 1611011264390 479
721 |MATHE LEVENTE BR 045021 1710508264363 51
722 |BORBELY SANDOR (DK 998008 1550911264401 66
723 |[KOVACS ADALBERT [D.B 335976 1520920264426 472
724 |SIKO ALEXA B.G 132214 1390901264393 59
725 |SIKO PETER DA 414305 1440826234447 54
726  |BARABASI TAMAS B.K. 815566 1580626264375 50
727  [SIKO M. 10SIF DK 992948 1550403264438 735
728 |BARTHA ILONA DH 156801 264092426443 | 443
729 |CSISZER JULIANA BR 146911 2480928264406 646
730 [MARTON IREN GA 093842 2710518264306 0656
131 [IGNAT JANOS GV, 756946 1720612264304 156
732 |BALOGH MIHAIL B.X. 2431206 1600306264374 55
733 [NAGY GASPAR G.T. 842963 1511215264448 433
734 INAGY DEZSO DB 335589 1580218264397 655
735 |GAL ANDREI GB 471670 1430429264395 403
736 [LOVASZ CSONGOR SZ |G.K. 026941 1790501264458 49
737  |IBARABASI CSABA P. |M.S. 121825 1630308261367 742
738  IMURESAN ALEXANDR|B.G. 5019806 134072026440 162




Nr.crt. numele serin  [numarbul onp Ar
739 IADDRIANIALBERT [G.A. 900434 1670714264168 227
740 [ASZALOS FRANCISC DK 004383 1390312264381 | 413
741 |BIRLEDO FRANCISC |B.T. 212171 1490205264424] 110
741 |DEMETER IULIU DS 495184 1391 106264411] 438
743 |FARCAS IOAN DE 954466 1350924264381 443
744 |FEKETE KAROLY DA 411376 1560712264421 356
745 |GALFLSTEFAN G.R. 046518 1381129264402] 371
746 |GALFIIOAN B.X. 585113 1500528264443] 176
747 |HORVATH CAROL D.v. 007926 1460103264439 181
748 |NAGY ELEK BR 625849 1430701264393] 217
749  |KENYERES CAROL |GR. 049054 1240016264408] 322
750 |STATHMARI CAROL. |D.V. 347164 1460601264458] 253
751  |NAGY TIBOR GV, 033920 5707212644300 364
752 |PASZTOR SANDOR  [D.A 410692 1430309264411] 331
753 [PUSKAS ARCADIU DL 095116 1426714264380] 128
754 |PUSKAS BELA M.R. 027846 15507272464414]  154]
755 PUSKAS FRANCISC DH 157951 1 4609264401 387
756 |POGACEAN ALEXAND |GK. 707309 1490730264433 75
757 |STOCS ENIKO G.V. 088763 2820719250034] 239
758 |BARTHUS FRANCISC |D.A. 060045 1480519264407| 209
759 [TOROK MIHAIL D.B. 335156 1311217264387 97
760  |TOTH JOZSEF B.C. 564718 1561029264431| 320
761  |VARGA GEZA G.R 460522 1641220264424] 131
762 |[VARGA ODON DV, 148823 1560304264451] 105
763 |ZOLD BELA D.V 349815 1560200264451 38
764 |CHIS ROMICA DH, 155895 2730628264438] 446
765 |CIS VIOREL G.A 093158 1760608264405] 446
766 |DASCAL PETRU G.N 086012 1420106264450] 445
767 |HEGYIATTILA GV 056824 1720502264381 447
768 [SUCIU 1I0AN G.R. 461119 1190528264371 170
769 |[JAKAB ARFAD G.R. 0488387 127100626442 36
710 |KOVACS ARPAD DA 411373 1460411264376] 412
771 |VARGA KATICA B.G. 500796 2571120264391 307
771 |BORBELY JOZSEF DA, 057629 1420404264392] 125
773 |TROZNAI-NAGY FRAN |G.D. 471658 1430321264429 276
774 |FIZESAN ADALBERT [AO. 790619 1300215264366] 289
775 [JAKABIOAN DK 994281 1371201264392 90
776 | TOTH STEFAN G.N. 095621 1520019264433 238
777 |GALFI BELA BK. 086930 1480227264406) 183
778 |SZEKELY LEVENTE |G.A 470269 1770821264410] 338
779 |MOLDOVAN EVA AR 783683 2330502264386] 163
780 |GALFI IRMA G.T. 843478 2630726264376] 341
781  |MOLDOVAN 10AN B.G. 499126 1330624264392 437
782 |MOLDOVAN MATEl |B K B15558 1680905264305] 437




" 783 |PUSKAS CATERINA D.G 129104 2400412264371 244
784 |BARTHUS POLI M S 0030683 7580318204456 309
785 |PETE ZOLTAN GD 0636605 1481205264381 358
786 BARTHUS ARPAD DG 120212 1350617264391 (Gh
787 |JERPELITU CLAUDIU |GV 085056 1820718080078 21
788 |MOLDOVAN VASILE [BG 501967 1300124264422 48
789  |GALFI ARPAD D H 658163 1380305264394 198
790  |JAKAB CAROL DV 357063 1400610264381 214
791 |CSUTAK ADALBERT |BD 266913 1320830264396 222
792 [NAGY ADAM BI 180787 1330502204392] 246
793 |SZEKELY CAROL AK 066782 1270906264378| 278
794 |KOVACSISANDOR |G 11 086800 1590929264380 324
795  |BORBELY ALBERT  |[D S 874408 1371213264369 368
796  |AGYAGASI SANDOR (B Z 664198 1410312264382 312
797  |SZEKELY REGINA BG 130837 2571128264393 247
798 | TOTH ARPAD AP 636281 B 3
799 |[VARGA ALEXANDRU [DV 707524 1460906264401] 233
800  |HAJDU VIORICA DS 486448 2501017264441 257
801 [BARTHUS ANTONIA [BE 182497 2330428264398 310
802 |VARGA LUDOVIC B X S85118 1500219264431 225
803 |TOROK STEFAN GV 083949 1521228264415 08
804 |MAROSI LUDOVIC MS 068192 1521020264459 336
805 |TOROK BELA GR 460054 1551110264443 411
806 |MIHALY STEFAN GR 945782 1471023264398 116
807 |SZEKELY ALBERT DE 365640 1730529264400 401
808 |[NAGY TIBERIU BC 558219 1330325264386 428
809 [SZEKELY GEZA BE 181390 1570830264429 327
810 |FEKETE PAL DA 409554 1610918264375 175
811 |GALFI GYORGY AP 636488 1310118264414] 373
812 |MIHALY FRANCISC |B G 131577 1280411264396 403
813  |PUSKAS ARPAD DI 096115 1630511264407| 382
814 |PAPAIIOAN B X 236016 132040926438 ] 145
815 |SZASZ MARTON BG 501990 1580121264391 235
816  |BODO FRANCISC DG 125510 1460302264396 204
817 |MIHALY ARCADIU G N 086074 1500316264301 123
818 |VARGA ANDREI DA 020472 1400901264433] 308
819  [SZEKELY POLIXENIA [I1.C 309038 2680402264438 390
820 |[HAJDU VIORICA DS 486448 2501017264441 257
821 |FEKETE IOANA BN 476601 2360624264444 175
822 [TOTH ANDREI A M 633408 1300305264401 72
823  |[ASZTALOS PETRU AP 636491 1301019264391 32
824 [NAGY LUDOVIC IMs 051389 1360109264404 51
825 |ASZALOS PAVEL GD 0029607 1490516264407| 270
326 |[HORVATHSTEFAN  |[BG 507071 1250503264360 13
827 BARTHUS .l()L;\]\_J_" BT 330434 2560310264394 317
828 |KAROLY SANDOR DI 374384 1731025264305| 258




829 SZABO 10SIF B7Z 319785 1370325264397 224
830 PUSKAS IOHANNA G X 079747 2540615264404 284
831 SANTHA GABOR B.R. 0627204 1431019264396 400
832 SZEKELY ARPAD D H 660821 1440201264393 338
833 |TACSA I10AN G.R. 947472 1350627264389 153
834 BARTHA 1ULIU B.X. 585111 1510213264396 7
835 SANTHA PAL M.S 089370 1670410264390 91
836 POGACEAN ALEXAND |G K 707309 1490730264433 75
837 |CHIS ANA B.G. 501983 2350407264390




Nr.cri. numelie seria  |numarbul cnp numar
838 |BERTIA ALEXANDRU |B.G. 131877 1331210264384 48
839 |BERTA ALEXANDRU ALK, 326510 1270207264375 10
840 |BABA DIONISIE B.D. 272785 1261227264379 36
841 |BIRO MAGDOLNA G\ 090077 2680513264392 37
842 |SERBAN IACOB AL 235336 1280723264381 135
843 |HARTAGAN GETA D.I. 091792 2391010264371 134
844 |LAZAR MARTIN G.V. 759625 1540508264391|9413
845  |MOLDOVAN EMIL AL 235316 1270109264406 41
846  [SIPOS RENMUS D.S. 874088 1370224264421 188
847 |SZOVERFI PAUL MLS. 029213 1321215264400 112
848 |SERBAN IOAN W. 910661 1230916264397
849 |SERBAN IOUNAS B.T. 897811 1590818264442 102
850 |VARGA VASILE D.A. 414746 1460421264419 81
851 [VIDAMI FERENC 3.X. 585269 1600726264400 13
852  [BIRO MATILD B.N. 478949 2420413264397 140
843 |LASLO NICOLAE B.T. 893653 1370213264376 166
854 |LASLO AUREL B.N. 478928 1301001264435 148
855 |SUCI MARGARETA B.R. 050611 2510929264416 308
856 [MODOVAN VASILE B.C. 819441 1310114264384 150
837 |NAGY ARPAD B.G. 506253 1341209264410 935
858 |PALAGHIE PETRU B.E. 193471 1670918264438 151
859 |TACSA TIOAN G.R. 947472 1350627264389 153
860 |PARLEA MARIA B.R. 044233 2490402264417 120
861 |PACURAR IOAN D.S. 486176 1460810264423 107
8uv2  |POP DUMITRU G.R. 465884 1420720264422 202
863  [SZASZ PAL XL 551929 1260419264375]..

864 |OPREA AUREL G.D. 0639439 15907264395 .
865 |S.C.THEREZIA PRODCOM SRL. J26-1171994 Com.Panet Jud Mures
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Standard de firma nr.30 /2002

Crema de brinza * Therezia *

1. Generalitati

1.1. Prezentul standard de firma se refera la crema de brinza™ Therezia “ cu un continut de grasime in
substanta uscata de min 42% obtinuta din brinza proaspata de vaca preparata din lapte smintinit,
brinza maturata si smintina pasteurizata .

2. Conditii tehnice

2.1. Crema de brinza* Therezia “ se fabrica dupa instructiunile tehnologice aprobate de SC Therezia
Prodcom SRL | cu respectarea normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare.

3 w

2.2. Materiile prime si auxiliare folositela fabricarea cremei de brinza “ Therezia “ trebuie sa
corespunda documentelor tehnice normative de produs, normelor sanitare si sanitar veterinare in

vigoare.
2.3. Forma si masa
Forma si masa sortimentelor de crema de brinza®“ Therezia “ difera in functie de ambalajele de

desfacere ( pahare, membrane — foma de baton | etc ) si se stabileste prin contract cu beneficiarii.

2.4, Proprietati organoleptice

Caracteristici Conditii de admisibilitate
aspect si consistenta masa omogena, fara aglomerari de grasime si substante proteice, pasta fina
cremoasa
culoare de la alb la alb- galbui
miros si gust placut , caracteristic, fara gust si miros strain

2.5.Proprietati fizico-chimice

Caracteristici Conditii de admisibilitate Metode de analiza
- grasime raportata la s.u., % min 42 STAS 6352/2-87
- substanta uscata, Yomin 40 STAS 6344-88
- clorura de sodiu, % max 3.0 STAS 6354-84

2.6. Proprietati microbiologice

Standard de firma — crema de brinza * Therezia
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Conform SR 6349-13: 1995 * Lapte si produse lactate. Conditii microbiologice * , cu respectarea
reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

2.7. Continutul de pesticide, de arsen si de metale grele

Conform reglementasilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

3. Reguli pentru verilicarea calitatii

3.1. Verificarea calitatii
Conform SP 3617-96  Lapte si produse lactate . Reguli pentru verificarea calitatii

3.2. Esantionare
Conform STAS —-I1SO 5532-92  Lapte si produse lactate . Esantionare. Inspectie prin atribuire *

4. Ambalare si marcare
4.1. Ambalarea

4.1.1. Crema de brinza” Therezia “ se ambaleaza in
ambalaje de desfacere
- folie de polietilena
- pahare si / sau cutii din polipropilena de diverse gramaje si torme, inchise cu capac sau
folie de aluminiu termosudabila
- in membrane sub forma de batoane, inchise la capete prin clipsare
- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract
ambalaje de transport
- cutii din carton de diverse forme si marimi
- lazi din lemn de foioase
- lazi din PFL
- containere din lemn sau metal
- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract

4.1.2. Atit ambalajele de desfacere cit si cele de transport trebuie sa fie avizate conform normelor
sanitare in vigoare,

4.1.3. Ambalajele de transport trebuie sa fie intregi, curate, uscate si fara miros strain si sa asigure
mentinerea calitatii si integritatii produselor.

4.2. Marcarea

4.2.1. Ambalajele de desfacere se marcheaza prin etichetare sau tiparire cu cerneala sicativa , cu
urmatoarele specificatii:

* denumirea societatii producatoare;

e denumirea produsului, sortimentul

e data fabricatiet;

e termenul de valabilitate;

Standard de firma - crema de brinza * Therezia
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¢ continutul minim de grasime;
e procedeul de tratament termic la care au fost supuse materiile prime;
« conditiile de depozitare.

4.2.2. Ambalajele destransport in care se introduc ambalajele de destacere se marcheaza cu urmatoarele
specificatii :

¢ denumirea societatii producatoare;

e denumirea produsului; sortimentul

¢ data fabricatiei

® masa neta.

5. Depozitare, transport, documente

5.1. Depozitarea

5.1.1. Crema de brinza" Therezia “ se depoziteaza in incaperi frigorifice, curate, bine aerisite, fara
miros strain, la temperaturi cuprinse intre 2-8 grd.C

5.1.2. Asezarea ambalajelor in depozite trebuie sa fie facuta in asa fel incit sa permita o circulatie cit
mai buna a aerului si manipularea acestora cu usurinta

5.2. Transportul

Transportul produsului se face cu mijloace de transport frigorifice sau izoterme, curate, uscate, fara
miros strain, cu mentinerea temperaturii de depozitare.

5.3. Documente

Fiecare lot de livrare va fi insotit de documentul de certificare a calitati intocmit conform
reglementarilor in vigoare.

6. Termenul de valabilitate

6.1. Termenul de valabilitate pentru  crema de brinza “ Therezia ¢ este de 60 de zile.

6.2. Acest termen se refera la produsul ambalat , depozitat si transportat in conditiile prevazute de
prezentul standard de firma si decurge de la data fabricatiei.

dGHA HU.(‘(’}

winisterul Agricwrum
Control OG 42/95 * 497

$iAlimentatiel Gwo Caffe Qéﬂd?@\a-q.; )

“
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Standard de firma nr. 28 /2002

Brinza topita cu condimente “ Therezia

1. Generalitati

1.1. Prezentul standard de firma se refera la sortimentele de brinza topita cu condimente * Therezia “
cu un continut de grasime in substanta uscala de min 42% si  obtinute din unul sau mai multe
sortimente de brinzeturi, prin topirea si emulsionarea acestora sub actiunea caldurii si a agentilor
emulgatori, cu adaugarea diferitelor adaosuri si condimente

1.2. Dupa tipul adaosurilor se stabilesc urmatoarele tipuri de brinzeturi topite
- cu smintina

- cusunca

- cuardei

- cu ciuperci

2. Conditii tehnice

2.1. Sortimentele de brinza topita cu condimente *“ Therezia “ se fabrica dupa instructiunile tehnologice
aprobate de SC Therezia Prodcom SRL | cu respectarea normelor sanitare si sanitar veterinare in
vigoare.

2.2 Materiile prime, adaosurile si aditivii folositi la fabricarea sortimentelor de  brinza topita cu
condiomente “ Therezia “ trebuie sa corespunda documentelor tehnice normative de produs,
normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare

ww

2.3, Aditivii si adaosurile folosite in procesul tehnologic trebuie sa fie avizati in conformitate cu
normele sanitare in vigoare.

2.4. Forma si masa
Forma si masa sortimentelor de brinza topita cu condimente “ Therezia “ difera in functie de
ambalajele de destacere ( pahare, membrane — foma de baton | folie de aluminiu — forma de triunghi,

¢ «

etc ) si se stabileste prin contract cu beneficiarni

“
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2.5. Proprietati organoleptice

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

aspect exterior

suprafata neteda,lucioasa, fara coaja si fara pete de mucegai

interior

pasta curata, fina, omogena, rare goluri de aer, fara cristale de saruri de topire,
adaosurile repartizate uniform

culoare

de la alb- galbui la galben sau culoarea adaosului sau a condimentului folosit

miros si gust

miros placut, caracteristic sortimentelor si adaosurilor folosite
vust potrivit de sarat, fara miros si/sau gust strain, fara cristale de saruri de
topire perceptibile la masticatie, specific aromelor si condimentelor folosite

2.5 Proprietati fizico-chimice

Caracteristici Conditii de admisibilitate Metode de analiza
- grasime raportata la su, % min 42 STAS 6352/2-87
- substanta uscata, %emin 45 STAS 6344-88
- substante proteice , % min 15 STAS 6355-89
- clorura de sodiu, % max 3,0 STAS 6354-84
- valoarea pH 5-0 STAS 8201-82

2.6. Proprietati microbiologice

Conform SR 6349-13: 1995 “ Lapte si produse lactate. Conditii microbiologice |, cu respectarea
reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

2.7. Continutul de pesticide, de arsen si de metale grele

Conform reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

3. Reguli pentru verificarea calitatii

3.1. Verificarea calitati

Conform SP 3617-96 * Lapte si produse lactate . Reguli pentru verificarea calitatin ™

3.2. Esantionare

Conform STAS 150 5532-92 * Lapte si produse lactate . Esantionare. Inspectie prin atribuire ™.

Standard de firma -brinza topita cu condimente™ Therezia

“



SC Therezia Prodcom SRI.
Panet,” jud Mures

4. Ambalare si marcare

4.1. Ambalarea

4.1.1. Brinza topita cu condimente ** Therezia ** se ambaleaza in :
ambalaje de desfacere

folie de aluminiu termosudabila;

folie de polictilena

pahare si / sau cutii din polipropilena de diverse gramaje si forme, inchise cu capac sau folie
de aluminiu termosudabila

in membrane sub forma de batoane, inchise la capete prin clipsare

alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract

ambalaje de transport

cutii din carton de diverse forme si marimi

lazi din lemn de foioase

lazi din PFL

containere din lemn sau metal

alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract

4.1.2. Atit ambalajele de desfacere cit si cele de transport trebuie sa fie avizate conform normelor
sanitare in vigoare.

4.1.3. Ambalajele de transport trebuie sa fie intregi, curate, uscate si fara miros strain si sa asigure
mentinerea calitatii si integritatii produselor.

4.2 Marcarea

4.2.1. Ambalajele de desfacere se marcheaza prin etichetare sau tiparire cu cerneala sicativa , cu
urmatoarele specificatii:

denumirea societatii producatoare;

denumirea produsului, sortimentul

data fabricatier;

termenul de valabilitate;

continutul minim de grasime raportat la substanta uscata,

procedeul de tratament termic la care au fost supuse materiile prime;

mentionarea aromatizantului adaugat,

conditiile de depozitare.

4.2.2. Ambalajele de transport in care se introduc ambalajele de desfacere se marcheaza cu urmatoarele
specificatii :

denumirea societatii producatoare;

denumirea produsului, sortimentul

data fabricatiei

masa neta.

“
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5. Depozitare, transport, documente

5.1. Depozitarea

<

5.1.1.Sortimentele dedbrinza topita cu condimente “ Therezia “ se depoziteaza in incaperi frigorifice,
curate, bine aerisite, fara miros strain, la temperaturi cuprinse intre 2-8 grd C si umiditate relativa a
aerului de maxim 80 %o.

5.1.2. Asezarea ambalajelor in depozite trebuie sa fie facuta in asa fel incit sa permita o circulatie cit
mai buna a aerului si manipularea acestora cu usurinta

5.2. Transportul

Transportul produsului se face cu mijloace de transport frigorifice | izoterme sau racite cu gheata ,
curate, uscate, fara miros strain, cu mentinerea temperaturii de depozitare.

5.3. Documente

Fiecare lot de livrare va fi insotit de documentul de certificare a calitatii intocmit conform
reglementarilor in vigoare.

6. Termenul de valabilitate

6.1. Termenul de valabilitate pentru sortimentele de brinza topita cu condimente * Therezia * este de
60 de zile.

6.2, Acest termen se refera la produsul ambalat | depozitat si transportat in conditiile prevazute de
prezentul standard de firma si decurge de la data fabricatier.
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Standard de firma nr. 27 /2002

' Crema de brinza topita * Therezia

1. Generalitati

1.1. Prezentul standard de firma se refera la crema de brinza topita * Therezia * cu un continut de
grasime in substanta uscata de min 50% si obtinut din unul sau mai multe sortimente de brinzeturi,

prin topirea si emulsionarea acestora sub actiunea caldurii si a agentilor emulgatori.

2. Conditii tehnice

¢

2.1. Crema de brinza topita ** Therezia ** se fabrica dupa instructiunile tehnologice aprobate de SC
Therezia Prodcom SRL | cu respectarea normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare.

2.2. Materiile prime, adaosurile si aditivii folositi la fabricarea cremei de brinza topita “ Therezia “
trebuie sa corespunda documentelor tehnice normative de produs, normelor sanitare si  sanitar
veterinare in vigoare.

2.3. Forma si masa

Forma si masa cremei de brinza topita “ Therezia “ difera in functie de ambalajele de desfacere

( pahare, membrane — foma de baton | folie de aluminiu — forma de triunghi, etc ) si se stabileste prin
contract cu beneficiarii.

2.4. Proprietati organoleptice

Caracteristici Conditii de admisibilitate |
aspect exterior suprafata neteda,lucicasa, fara coaja si fara pete de mucegai |
interior pasta curata, fina, omogena, rare goluri de aer, fara cristale de saruri de topire !
culoare alba galbuie
miros si gust miros placut, caracteristic sortimentelor si adaosurilor folosite

gust potrivit de sarat, fara miros si/sau gust strain, fara cristale de saruri de
topire perceptibile la masticatie

2.5 Proprietati fizico-chimice

Caracteristici Conditii de admisibilitate Metode de analiza
- grasime raportata la su, % min 50 STAS 6352/2-87
- substanta uscata, %emin 45 STAS 6344-88
- substante proteice , % min 14 STAS 6355-89
- clorura de sodiu, % max 3.0 STAS 6354-84
- valoarea pH 5-0 STAS 8201-82

Standard de firma - crema de brinza topita * Therezia ©
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2.6. Proprietati microbiologice

Conform SR 6349-13: 1995 “ Lapte si produse lactate. Conditii microbiologice “ , cu respectarea
reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

¢
2.7. Continutul de pesticide, de arsen si de metale grele

Conform reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

3. Reguli pentru verificarea calitatii

3.1. Verificarea calitatii
Conform SP 3617-96 “ Lapte si produse lactate . Reguli pentru verificarea calitatii

3.2. Esantionare
Conform STAS -1S0 5532-92 * Lapte si produse lactate . Esantionare. Inspectie prin atribuire .

4. Ambalare si marcare
4.1. Ambalarea

4.1.1. Crema de brinza topita “ Therezia ** se ambaleaza in :
- ambalaje de desfacere

- folie de aluminiu termosudabila;

- folie de polietilena

- pahare si/ sau cutii din polipropilena de diverse gramaje si forme, inchise cu capac sau folie

de aluminiu termosudabila

- in membrane sub forma de batoane, inchise la capete prin clipsare

- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract
- ambalaje de transport

- cutii din carton de diverse forme si marimi

- lazi din lemn de foioase

- lazi din PFL

- containere din lemn sau metal

- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract

4.1.2. Atit ambalajele de destacere cit si cele de transport trebuie sa fie avizate conform normelor
sanitare in vigoare.

4.1.3. Ambalajele de transport trebuie sa fie intregi, curate, uscate si fara miros strain si sa asigure
mentinerea calitatii si integritatii produselor.

4.2, Marcarea

Standurd de firma - crema de brinza topita * Therezia “
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421 Ambalajele de desfacere se marcheaza prin etichetare sau tiparire cu cerneala sicativa |, cu
urmatoarele specificatii:

¢ denumirea societatii producatoare;

e denumirea produsului, sortimentul

e data fabricatier; *

e termenul de valabilitate;

e continutul minim de grasime raportat la substanta uscata;

» procedeul de tratament termic la care au fost supuse materiile prime;

» conditiile de depozitare

4.2.2. Ambalajele de transport in care se introduc ambalajele de desfacere se marcheaza cu urmatoarele
specificatii -

¢ denumirea societatii producatoare;

s denumirea produsului, sortimentul

* data fabricatiei

® masa neta.

5. Depozitare, transport, documente

5.1. Depozitarea

5.1.1.Crema de brinza topita “ Therezia * se depoziteaza in incaperi frigorifice, curate, bine aerisite,
fara miros strain, la temperaturi cuprinse intre 2-8 grd.C si umiditate relativa a aerului de maxim 80 %

5.1.2. Asezarea ambalajelor in depozite trebuie sa fie facuta in asa fel incit sa permita o circulatie cit
mai buna a aerului si manipularea acestora cu usurinta

5.2, Transportul

Transportul produsului se face cu mijloace de transport frigorifice | izoterme sau racite cu gheata ,
curate, uscate, fara miros strain, cu mentinerea temperaturii de depozitare.

5.3. Documente

Fiecare lot de liviare va fi insotit de documentul de certilicare a calitalii intocmit conform
reglementarilor in vigoare.

6. Termenul de valabilitate

6.1. Termenul de valabilitate pentru crema de brinza topita “ Therezia “ este de 60 de zile

0.2. Acest termen se refera la produsul ambalat | depozitat si transportat in conditiile prevazute de
prezentul standard de firma si decurge de la data fabricatiei

ot M u;-‘C))

yinisterul AgricU}E‘r};n\.

Control 0G42/95 * 497

o2 S Standard de firma - crema de brinza topita * Therezia
$tAlimentatiol .

Jug Qartor Oaddarongy



SC Therezia Prodcom SRI.
Panet,” jud Mures

Standard de firma nr. 29 /2002

Crema de unt “ Therezia

1. Generalitati

1.1. Prezentul standard de firma se refera la crema de unt “ Therezia “ cu un continut de grasime in
substanta uscata de min 38% obtinuta din unt, smintina, lapte praf, cu adaugarea diferitelor adaosuri si
condimente

1.2. Dupa tipul adaosurilor se stabilesc urmatoarele tipuri de crema de unt “ Therezia ©
- cu smintina

- cusunca

- cuardei

- cu ciuperci

2. Conditii tehnice

2.1. Sortimentele de crema de unt “ Therezia “ se fabrica dupa instructiunile tehnologice aprobate de
SC Therezia Prodcom SRL , cu respectarea normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare

2.2. Materiile prime, adaosurile si aditivii folositi la fabricarea sortimentelor de brinza topita cu
condiomente *“ Therezia “ trebuie sa corespunda documentelor tehnice normative de produs,
normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare.

2.3. Aditivii si adaosurile folosite in procesul tehnologic trebuie sa fie avizati in conformitate cu
normele sanitare in vigoare.

2.4. Forma si masa
Forma si masa sortimentelor de crema de unt “ Therezia “ difera in functie de ambalajele de desfacere

( pahare, membrane — foma de baton | etc ) si se stabileste prin contract cu beneficiarii

2.5. Proprietati organoleptice

Caracteristici Conditii de admisibilitate

aspect exterior | suprafata neteda,lucioasa, fara coaja si fara pete de mucegai

interior suprafata continud, fara picaturi vizibile de apd, goluri de aer sau impuritati,
adaosurile repartizate uniform

culoare de la alb- galbui la galben sau culoarea adaosului sau a condimentului folosit,
uniforma in toata masa, cu luciu caracteristic la suprafata si in sectiune

miros si gust miros placut, caracteristic adaosurilor si condimentelor folosite
gust potrivit de sarat, fara gust strain, specific adaosurilor si condimentelor folosite

Standard de firma - crema de unt “ Therezia



SC Therezia Prodcom SRL
Panet, " jud Mures

Consistenta la masa onctuoasa, compacti, omogeni, nesfaraimicioasi

temperatura de
0

10...12°C

2.5.Proprietati fizico-chimice

Caracteristici Conditii de admisibilitate Metode de analiza
- grasime, % min 38 STAS 6352/2-87
- substanta uscata, %max 45 STAS 6344-88
- clorura de sodiu, % max 3,0 STAS 6354-84
-reactia Kreis pentru gradul de negativa STAS 6350-74
prospetime
- gradul de repartizare a apei foarte bun STAS 6351-75

2.6. Proprietati microbiologice

Conform SR 6349-13: 1995 “ Lapte si produse lactate. Conditii microbiologice * |, cu respectarea
reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

2.7. Continutul de pesticide, de arsen si de metale grele

Conform reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

3. Reguli pentru verificarea calitatii

3.1. Verificarea calitatii
Conform SP 3617-96 “ Lapte si produse lactate . Reguli pentru verificarea calitatii

3.2. Esantionare
Conform STAS -1SO 5532-92 “ Lapte si produse lactate . Esantionare. Inspectie prin atribuire “.

4. Ambalare si marcare

4.1. Ambalarea

4.1.1. Crema de unt “ Therezia *“ se ambaleaza in :
- ambalaje de desfacere
- folie de polietilena
- pahare si / sau cutii din polipropilena de diverse gramaje si forme, inchise cu capac sau folie
de aluminiu termosudabila
- in membrane sub forma de batoane, inchise la capete prin clipsare
- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract

“
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5.2. Transportul

Transportul produsului se face cu mijloace de transport frigorifice sau izoterme, curate, uscate, fara
miros strain, cu mentinerea temperaturi de depozitare,

5.3. Documente -

Fiecare lot de livrare va fi insotit de documentul de certificare a calitatii intocmit conform
reglementarilor in vigoare.

6. Termenul de valabilitate

6.1, Termenul de valabilitate pentru sortimentele de crema de unt Therezia “ este de 60 de zile.

6.2. Acest termen se refera la produsul ambalat , depozitat si transportat in conditiile prevazute de
prezentul standard de firma si decurge de la data fabricatiei.
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Standard de firma nr. 26 /2002

d Brinza topita “ Therezia *

1. Generalitati

I.1. Prezentul standard de firma se refera la sortimentele de brinza topita “ Therezia “ cu un continut
de grasime in substanta uscata de min 30% si obtinute din unul sau mai multe sortimente de brinzeturi,
prin topirea si emulsionarea acestora sub actiunea caldurii si a agentilor emulgatori.

1.2. Dupa continutul de grasime se stabilesc urmatoarele tipuri de brinzeturi topite :
- foarte grasa

- grasa

- trei sferturi grasa.

2. Conditii tehnice

2.1. Sortimentele de brinza topita *“ Therezia “ se fabrica dupa instructiunile tehnologice aprobate de
SC Therezia Prodcom SRL | cu respectarea normelor sanitare si sanitar veterinare in vigoare.

2.2. Materiile prime, adaosurile si aditivii folositi la fabricarea sortimentelor de brinza topita

Therezia  trebuie sa corespunda documentelor tehnice normative de produs, normelor sanitare si

sanitar veterinare in vigoare.

2.3. Forma si masa

Forma si masa sortimentelor de brinza topita “ Therezia  difera in functie de ambalajele de desfacere
( pahare, membrane — foma de baton , folie de aluminiu — forma de triunghi, etc ) si se stabilesc prin
contract cu beneficiarii.

2.4, Proprietati organoleptice

Caracteristici ) Conditii de admisibilitate/ tipul brinzeturilor topite
foarfe grasa | grasa Y4 grasa
aspect exterior suprafata neteda, lucioasa, fara coaja si fara pete de mucegai
interior pasta curala, fina, omogena, rare goluri de aer, fara cristale de saruri de topire
culoarea alba galhuie pina la alba galbuie alba galbuie

galben deschis usor
bruna pentru
sortimentele afumate

miros si gust miros placut, caracteristic sortimentelor si adaosurilor folosite

gust potrivit de sarat, fara miros si/sau gust strain, fara cristale de saruri de
topire perceptibile la masticatie, pentru sortimentele afumate, aroma specifica de
fum

Standard de firma - brinza topita * Therezia
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2.5. Proprietati fizico-chimice

Caracteristici Conditii de admisibilitate Metode de analiza
foarte grasa grasa Vi grasa
- grasime raportata la su, % min 45 40 30 STAS 6352/2-87
- substanta uscata, %dmin 45 45 45 STAS 6344-88
- substante proteice , % min 14,5 16 16,5 STAS 6355-89
- clorura de sodiu, % max 3 3 3 STAS 6354-84
- valoarea pH 5-6 5-6 5-6 STAS 8201-82

2.6. Proprietati microbiologice

Conform SR 6349-13: 1995 “ Lapte si produse lactate. Conditii microbiologice “ | cu respectarea
reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

2.7. Continutul de pesticide, de arsen si de metale grele

Conform reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

3. Reguli pentru verificarea calitatii

3.1 Verificarea calitatii
Conform SP 3617-96 * Lapte si produse lactate . Reguli pentru verificarea calitatii

3.2. Esantionare
Conform STAS -I50 5532-92 “ Lapte si produse lactate . Esantionare. Inspectie prin atribuire

4. Ambalare si marcare
4.1. Ambalarea

4.1.1. Sortimentele de brinza topita ** Therezia ** se ambaleaza in
- ambalaje de destacere

- folie de aluminiu termosudabila;

- folie de polietilena

- pahare si/ sau cutii din polipropilena de diverse gramaje si forme, inchise cu capac sau folie

de aluminiu termosudabila

- in membrane sub forma de batoane, inchise la capete prin clipsare

- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract
- ambalaje de transport

- cutii din carton de diverse forme si marimi

- lazi din lemn de foioase

- lazidin PFL

- containere din lemn sau metal

- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract

Standard de firma - brinza topita * Therezia
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2.5. Proprietati fizico-chimice

Caracteristici Conditii de admisibilitate Metode de analiza
foarte grasa grasa Vi grasa
- grasime raportata la su, % min 45 40 30 STAS 6352/2-87
- substanta uscata, %dmin 45 45 45 STAS 6344-88
- substante proteice , % min 14,5 16 16,5 STAS 6355-89
- clorura de sodiu, % max 3 3 3 STAS 6354-84
- valoarea pH 5-6 5-6 5-6 STAS 8201-82

2.6. Proprietati microbiologice

Conform SR 6349-13: 1995 “ Lapte si produse lactate. Conditii microbiologice “ | cu respectarea
reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

2.7. Continutul de pesticide, de arsen si de metale grele

Conform reglementarilor in vigoare al Ministerului Sanatatii

3. Reguli pentru verificarea calitatii

3.1 Verificarea calitatii
Conform SP 3617-96 * Lapte si produse lactate . Reguli pentru verificarea calitatii

3.2. Esantionare
Conform STAS -I50 5532-92 “ Lapte si produse lactate . Esantionare. Inspectie prin atribuire

4. Ambalare si marcare
4.1. Ambalarea

4.1.1. Sortimentele de brinza topita ** Therezia ** se ambaleaza in
- ambalaje de destacere

- folie de aluminiu termosudabila;

- folie de polietilena

- pahare si/ sau cutii din polipropilena de diverse gramaje si forme, inchise cu capac sau folie

de aluminiu termosudabila

- in membrane sub forma de batoane, inchise la capete prin clipsare

- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract
- ambalaje de transport

- cutii din carton de diverse forme si marimi

- lazi din lemn de foioase

- lazidin PFL

- containere din lemn sau metal

- alte tipuri de ambalaje pentru produse alimentare stabilite prin contract

Standard de firma - brinza topita * Therezia
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4.1.2. Atit ambalajele de desfacere cit si cele de transport trebuie sa fie avizate conform normelor
sanitare in vigoare.

4.1.3. Ambalajele de transport trebuie sa fie intregi, curate, uscate si fara miros strain si sa asigure
mentinerea calitatii si integritatii produselor.

4.2 Marcarea C

4.2.1.Ambalajele de desfacere se marcheaza prin etichetare sau tiparire cu cerneala sicativa , cu
urmatoarele specificatii:

¢ denumirea societatii producatoare;

¢ denumirea produsului, sortimentul

e data fabricatiei;

» termenul de valabilitate,

e continutul minim de grasime raportat la substanta uscata,

¢ procedeul de traatment termic la care au fost supuse materiile prime;

e conditiile de depozitare.

4.2.2. Ambalajele de transport in care se introduc ambalajele de desfacere se marcheaza cu urmatoarele
specificatii :

» denumirea societatii producatoare;

e denumirea produsului, sortimentul

e data fabricatiei

* masa neta.

5. Depozitare, transport, documente
5.1. Depozitarea

o

5.1.1.Sortimentele de brinza topita * Therezia “ se depoziteaza in incaperi frigorifice, curate, bine
aerisite, fara miros strain, la temperaturi cuprinse intre 2-8 grd.C si umiditate relativa a aerului de
maxim 80 %.

5.1.2. Asezarea ambalajelor in depozite trebuie sa fie facuta in asa fel incit sa permita o circulatie cit
mai buna a aerului si manipularea acestora cu usurinta

5.2. Transportul

Transportul produsului se face cu mijloace de transport frigorifice | izoterme sau racite cu gheata |
curate, uscate, fara miros strain, cu mentinerea temperaturii de depozitare

5.3. Documente

Fiecare lot de livrare va fi insotit de documentul de certificare a calitatii intocmit conform
reglementarilor in vigoare.

Standard de firma - brinza ronita “ Therezia
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6. Termenul de valabilitate
6.1. Termenul de valabilitate pentru sortimentele de brinza topita * Therezia “ este de 60 de zile.

6.2. Acest termen- se refera la produsul ambalat | depozitat si transportat in conditiile prevazute de
prezentul standard de firma si decurge de la data fabricatiei.
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SUPRAFATA VIIL’OR.PE ROD, SOIURI DE VIN, DETINUTA DE S.C.D.V.V. PIETROASA

Nr.crt.  Soiul Suprafata ha
1 Tamaioasa rom, : 78
2 Gras de Cotnari 13
3 Riesling italian 43
4 Feteascd alba 24
5 Feteasch regald 132
Total soiuri albe 290
1 Busuinaca de Bohotin "
2 Cabemet Sauv. 3
3 Burgund 10
4 Meriot 4
5 Colectii biologice, soiu 15
Total soiuri rogii 43
Total soiuri vin 333
SUPRAFETELE DE VIl ALE VITICULTORILOR ASOCIATI Anexa
Nr. crt. Numele si prenumele Supr.totald ha din care pe soiuri
T4m. Rom. Feteasca reg. Merlot Riesling it.
1 Bratu St. Maria 0.92 0.5 0.1 0.2 0.12
2 Tomoiu Maria 0.15 0.15
3 Gresoi Virgil 0.49 _ 0.49
4 Achim Limonica 0.52 02 0.32
5 Dumitragcu Gheorghe 0.9 026 03 0.35
(5] Petrache Vintild 0.34 0.34
7 . Banica Virginia 0.33 033
8 Neagu |. Sandu 0.57 04 0.17
9 istrétoiu Constantin 0.89 05 0.39
10 Popescu D. Maria 0.92 0.6 0.32
1 Saiu Alexandrina 1.3 1 0.3 _
12 TOTAL 7.33 476 072 1.24 0.61
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ACT CONSTITUTIV AL ASOCIATHE VITI VINICOLE '
“CLOSCA CUPUTI DE AUR. - PEFROASA"
ASOCIATIE m‘.mmomnm COMINA PIETROASELE

CAPI'I‘O.I.UL[—MEWIHIFONDATOR.I
Art. | Asociana viti vimcola “CLOSCA CU NIl DE AUR - PIETROBSA™
_ se constituie prin acordul liber de vointa al membrilor Sadatori.

i Tahdullnemh'ijwhlmﬁ: )

Fi | WUME 51 PRENUME DOMICILTUL POSESDR B.IA T FATIGNALITATE |
G CETATENEE
1{5CDVYV. . Comma Pietroasele, Jud. |Persoana Juridics — HCNIS94/1972 5 L

Piatroasa Bunan 2902002
2 | pratu Masia Coun. Pretrossee, Jud. Buzau | LK. 529054 | Aomana Ramana
3 Tomaiu Marla Cam. Peroasede, ud. Buzau L FEL045 Romana fomana
4 Gresor 1, vingli Com, Aetroaseie, Jud, Buzau [ K T47904 Romana Ramana
5 | actum Limonca Com. Petroasels, Jud. Buzsu | I, 78724 Remana Rodnana
6 | Dumitrascir Ghasrghe | Com_ Pietmassse, Jud, Buzau | W. 593771 | Pomana Romana
T | patrache Vintils Com, Petroaseie, Jud. Buzau | AL 553272 Romana Romana
3 Banica Virginia Com. Pietroasele, Jud. Buzau | B.E. 300104 Anmana Romana
9 | Meagu Sandu Com., Petroaseie, Jud, Buzsu | &M, 436748 Romana Romana
10 | retrapoiu . Com. jud Busau | A5 83136 | Romana Romana
11 | popescs Marta Com. Petroaseie, Jud. Buzau | B.S 629151 Romana Romana
12 | sai Alevandring Com. Pretrossate, Jut Buzay | B0 7UAGEE | Ramana Roimana

2 5 i in g soriv -

mmmﬁlm'nmnrﬂm\uhal si national, promovarea colaborarii in velrea

comercializarii produselor wii vinicole, obtineres de megistran ( de marc, indeatii
geografice, inventii, atc.), certificate, ticente, ticluri, prenii s medali, etc.

CAPTTOLUL [} - DENUMIREA, SEDIUL SI DI'RARA DE FUNCTIONARE

Art. 2 Asociatia se vi mmmi Asocintia vith vinmls “CLOSCA CU PURDE
AUR - PIETROASA" din com. Pietroasele.

Art. 3 Sediul ssociatiel este in comuna Pietraeele , jud Buzen( in selinl
administranive al 5.C.0.V.V_ Pigroasele)..

Art 4 Asociatia se consimiie pe perioada netimite

CAPITOLUL Ill - PATRIMONIUL ASOCIATIED

Art. 5 Patrimoniul initisl al asociatiei consta in mor in aumerar 2l membiler
fondatori in valoare de 3.650.000(tremilicanesasesemcincizecimii) lei la care au
eontribuir astfel:

Nr. NUMELE ST PRENUMELE - SUMA
o

1 [ S.CD.V.V Piglroasa 2.000%0




Asociatiel.

Art. 11 DL Ion Damian - presedinte, esemputernicit sa indeplinesca toate
= formalitatle prevazute de lege in vederea dhandirii personalitatii gridice a

Art. 12 Prezentul act constitutiv a fost imdeiat astazi , & pov. &
localitatea Pietroasele, jud. Buzau, Redactat de #r. Burada Fmilia, autentFicat ce B.N.I
VISINDIU FLENA, in 5 ex. din care 5 ex. s-au giberat pirtilor.

~___MEMBRII FONDSBRL.

8. v& benfe—"

) 3 Tomoiu Maria 150.000
' 4 | Gresoi 1. virgil 150.000
. 5 | Achim Umonica 150.000
4; 1~m\\ } 6 Dumitrascu Gheorghe 150.000
o N\ 7 | petrache vinda 150.000
R : 2 A
T llg‘ } 2 8 | Banica Virginia 150.000
w2 5 p 9 | heagu Sandu 150,000
~,
’ffgo e 10 { 1stratoiu R. Constantin 150.000
3 Z ’,L\—' - 11 | popescu Maria 150.000
12 | saiu Alexandrina 150.000
CAPITOLUL IV - ORGANELE DE CONDWIRE , ADMINISTRARESI
CONTROL
Art. 6 Asociatia are urmatoarele organe &wnducere:
a) Adunarea Generala a Asociatiet;
b) Comitetul Director;
¢) Comusia de cenzori;
d) Presedintele.
Art. 7 Adunarea Generala a asociatie estefirmata din toti membrii anciatiei si
se va intruni si va lua decizii conform prevederikrstatutare.
Art. 8 Comitetul Director al asocia este format din 5 mEmbrii cu
urmatoarele functii :
Nr. | NUMELE SI PRENUMELE FUNCTI®
Cro i _ !
1 lon Damian (pentru S.C.D.V.V. Peroasa | Presedime i
2 | Virgil I. Gresoi Vicepresedate |
== 3 | Virginia Banica Secretar '
. 1 4 Alexandrina Saiu Membm
5 | Maria Bratu Membre
f' i = Art. 9 Asociatia va fi condusa de dL.ION ESMIAN- presedinte.
=l Art. 10 Controlul activitatii asociatiei va Feecutat de un cenzor in proana
AT d-lui/d-nei : Nica Gabriela.




ROMANIA ' ‘ :
UNIUNEA NATIONALA A NOTARILOR PUBLICI ?9

BIROUL NOTARIAL INDIVIDUAL
VISINOIU ELENA
B-dul. N. Balcescu, bl. 3 A, parter,
Telefon i fax: 710184

BUZAU Wéﬁ
INCHEIERE DE AUTENTIFICARE NR.

Anul 2002, luna nofembrie, ziua 05

in fata mea, VISINOIU ELENA, notar public, la sediul birouiuis-au prezentat:

1. DAMIAN ION, identificat cu B.l. seria GK, nr. 665068 eliberat de Pol. Bwiu,
domiciliat in municipiut Buzau, str. Traian Vuia, bl. F 2, ap.6, judetul Buzau;

2. BRATU MARIA, identificatd cu B.L seria BK, nr. 52008 eliberat de Pol. Bz,
domiciliata in comuna Piefroasele, judeful Buziu;

3. TOMOIU MARIA, identificatd cu B.l. seria Z nr. 8810& eliberat de Pol. &zau
domiciliata in comuna Pietroasele, judetul Buziu;

4. GRESOI I. VIRGIL, identificat cu B.. seria GK, nr. 742984, eliberat de Pol. mzéu
domiciliat in comuna Pietroasele, judetul Buziy;

5. ACHIM LIMONICA, identificatd cu B.L seria Z nr. 78678 eliberat de Pol. Baziu,
Jomiciliatd in comuna Pietroasele, judetul Buziu;

6. DUMITRASCU GHEORGHE, identificat cu B.l. seria W, & 533771, eliberat de Pol.
Buzadu, domiciliat in comuna Pietroasele, judelul Buziu;

7. PETRACHE VINITLA, |dent1ﬁcatcuBI seria AL, nr. 55922, eliberat de Pol. Bzau,
domiciliat in comuna Pietroasele, judetul Buzau;

8. BANICA VIRGINIA, identificatd cu B.l. seria BE, nr. 30884 eliberat de Pol. Biz3u
domiciliata in comuna Pietroasele, judetul Buziu:

8. NEAGU SANDU, identificat cu B.l seria AM, nr. 49674k eliberat de Pol. Bezdu,
domiciliat in comuna Pletroasele judetul Buzau;

T

10. ISTRATOIU R. CONSTANTIN, identificat cu B.l. seria A2, nr. 832346, elibesat de -

Pol. Buzau, domiciliat in comuna Pietroasele, judetul Buziu;

11. POPESCU MARIA, identificati cu B.1 seria DS, nr. 629861 eliberat de Poi. Bazzu,
domiciliata in comuna Pietroasele, judetul Buziu;

12. SAIU ALEXANDRINA, identificati cu B.l. seria DG, nr. ?054986 eliberat de Poi.
Buzau, domiciliatd in comuna Pietroasele, judetul Buzau;
in nume propriu, care dupé citirea actulul, au consimiit la autentifiarea nscrisului, semning
toate exemplarele acestuia.

In temeiul art. 8, §it. ,b" din Legea 361995, SE DECLARA AUTENTIC PREZEETUL
INSCRIS. .
S-a incasat tax3 timbru de 20.000 lei, wchltanta nif* 3 nf
Taxd timbru judiciar 1.500 iei. 7 c-“" % -
S-a perceput onorariul de 410.000 lei; qircha '

P g



. feexa w2

STATUTUL 03

ASOCIATIEI VITI VIECOIE , CLOSCA CU PUE DE AR
PIETEOASA”

1.DENUMIREA, FORMA JURDICA. DURATA $I SESIUL
FUNDATIEIX

Art.1

Asociatia viti vinicola CLOSCACU PEI DE AUR PIETROASA ste pers@na
juridica romana, fara scop mEtrimamial, infiintatd In temeist Ordonatei
26/30.01.2000.

Art.2
Durata de functionare a asocialei estenelimitatd.
Art.3

Sediul asodatiei este in Comum Pietrmsele, judetul Buzau, codpostal 572
(in sediul administratv al Stagunii de cercetare si Dezvoltare ¥iti Vindla
Pietroasele). Asodatiei poate idfiinta flale in {ara.

2. SCOPUL SI ACTIVITATEE FUNDATIEI
Art.4

Asodatia viti vinicola CLOSCA U PUIIDE AUR PIETROASA esteo instititie
avand drept scop realizarea actiufor de promovare si sprijinire a
viticulturii, atat la nivel local casi la nikel national.

Art.5
Pentru realizarea acestui scop, Asociaia vit vinicola CLOSCA f PUII DE
AUR PIETROASA, asigura:

a. Consultanta, informare si-irstruire potru podgoreni;

b. Cautarea de oportunitati pmtru diwrsificarea sortimentuluide prodise
specific sectoruiui viticol;

¢. Promovarea unor servicii calficate mcertificarea calitati prodiselor @e
sa permita extinderea desfaeril prafyselor; '

d. Obtinerea de certificate si licente in vederea desfasurarii corecte 2
activitatilor de productie si B comesiglizare a produsefor viti- vinicde,
in conformitate cu normelede dref in vigoare pentru acestsector de
activitate,
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3. MEMBRII ASOCIATIEI

Art.6 Membrii asociatiei pot fi: memisii fondatori, membrii ativi si membrii
de onoare. '

a. Membrii fondatori ai Asociatiei v vinicole CLOSCA CUBYUII DE AUR
PIETROASA, sunt persoane fizice &fsau juridice cae au semnat actul de
constituire al asodatiei in care cmoscand statut# acestea isi exprima
liber acordul de vointa cu prevededle sale si partigpa cu feduri sau alte
contributii la constituirea patrimmiului si la redizarea Eopului si la
realizarea scopului si a obiectivelorpropuse.

== I T
I Nr. i Nume si prenume Domiciliul Posesr al actuli | Cetatenie IJ N@ianalitae
I Crt. de idmtitate i l
i
i1 S.C.D.V.V. Pietoasa Comuna Retroasele, Persana Jurid@ - HCM 694/1972si Legs
! Jud. Buzau nr.2%2002
|2 Bratu Maria Com. Pietroasle, Jud. B.K 529054 Romana Tomana
| Buzau .
3 Tomoiu Maria Com. Pietroaste, Jud. 7981045 Romana omana
Buzau
1
4 | Gresoi I. Virgil Com. Pletroasie, Jud., | G.K 742904 Romana | ®mana
i ; Buzau | |
|5 { Achim Limonica Com. Pietroasie, Jud. Z.786724 | Romana I mana
* | Buzau i
_ — e R |
i ] ! Dumitrascu Gheorghe Com. Pietroaste, Jud. W593771 Romana ! Bbmana
: Buzau ! I
7 t I |
7 | Petrache Vintila Com. Pietroaste, Jud. A.L559272 | Romana | Bmana
Buzau | !
L I — —_— S A S —
|8 | Banica Virginia Com. Pietroasee, Jlud. B.E308194 | Romana | fmnana
! : Buzau i ';
: ' T I I
ig | Neagu Sandu !Com. Pietroas#e, Jud. | A.M496748 | Romana | Rmana
— = 1 ! Buzau i | i
N 3 B 4 1 ' +
¥ 1] i
- |10 | Istratoiu R. Constantin | Com. Pietroasée, Jud. 1 A.P332346 g Romana | Ramana
- i | | Buzau [ ‘ i
] -3-« = | 11 | Popescu Maria Com. Pietroaset, Jud. D.5729151 ‘ Romana | Remana
EHE T i Buzau |
i f : 1 :
S 1 | Saiu Alexandrina Com. Pietroases, Jud. D.GB54986 | Romana | Renana
SRV ) | Buzau ! |

== b. Pot deveni membri (nefondatori ) aasociatiei, pespanele ¥zice si/sau
juridice care nu au semnat actul # constituire @r care & exprima
acordul cu statutul acesteia, pe carese obliga sa-lmespecteintocmai si
care participa la realizarea scopuluisi obiectivelor asociatiei sprijinind
programele acesteia.

Primirea se va face pe baza unei ceeri scrise si sennate @ solicitant
sau de reprezentantul legal al persoami juridice.

Crganul competent al persoanei gridice membu al asdatiei va
imputernici in scris 0 peroana fizica @re sa reprezire persoaa juridica
in cadrul Asociatiei. :



c. Membru de onoare pate fi orice permand fizicd »mind sar strdind,
care se  poate bucus de o aprecieredeocsebitd di partea sembrilor
tondatorl §t aderentl difundatiel, datori€ activitdtit e profesanale.

Fondatoril sunt obligati &5 constituie pasimoniul sclal de fadare, In

maswa deé a asigura af putin partial xopul pentwr care as solicitat

inscrierea fundatiet §f sdasigure prin profid moral i pofasionaicrejterea
prestigiuiul fundatiei. '

4. DREPTURILE MEMIRILOR

Art.7

Membrul fondator al Amdatei viti vinicde CLOSCA CU PUIL DE AUR
PIETROASA, are urmatogele drepturi:

- de a participa la sedinté® organuiui delib&sativ;

- de a pune in discutie, @n includerea pe wdinea de da sedinteiorganului
deliberativ, a oricanui sufiett care are legatwad cu activiates asocHiei;

- de a vota asupra oricasr probleme pusein discutia wganutui diverativ,
in cadrui sedintelor acests organ;

- de a-5i exprima dezamdyl fatd de hotrdrile orgasului delibyativ sau
decizille organului execule;

- de a accede, Tn wma whylui organuiui dliberativ, isoricare da fundile
din cadrul organului exectiv;

- de a convoca, in condiflie prezentului stasst, sedinga sganului ditberativ;

N N - de a cere, pe cheltuialaproprie, s | se pmd la dispodie copil dipd actele
AP A asodiatiei (hotirar, dedZ regulamente efr);
P Sl . LA B

- de a participa ia toate xjunile organizatede asociatis

- de a beneficia si dea folosl, exclusivin scopul Bdeplinirii ackiunilor
statutare ale asociatie, mijicacele aflate Tn @trimoniul sodatiei;

- de a fi recompensat cussme banest! sau dlte stimulesfe pentru xtivitatea
sa, prin hotdrdrea Adundi Generale; A

- de a renunta 1a calitatesde membru.

Art.8 '

Membrii de_onoare ail asmstiei au urmatoaele drepturt

- de a participa, f4rd dreg de vot, |2 sedinie organubiidaliberatis;

- de a participa la toate atjunile organizatede asodiatis

- de a fi informati asupratuturor actiunilor srganizate & asociatie;

- de a beneficia §i de folosi, exclusiv & scopul Tnliapiinirli alectivelor

asodiatiei, mificacele afdte in patrimoniut desteia;

j - dea beneficia ca asoditie sau individual, de dreptuil legale itinute de
i asociatle In materta Wwegistrarilor (de mard , @ventii, indicati de
: prigine,etc.), certificasior, licentelor, tifwitor sf madaliilor oliinute de

asociatie pentru prodisele vini viticole produse # asociatie sae de
membrii acesteia; ’ :




-
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- de a renunta la calitatea de membas. \70 R
5.0BLIGATIILE MEMBRILOR -
Art.9 :

Membrii asociatiei au urmatoarele obiigaii:

- de a achita cotizatia stabilitd prin abéd asociatiei;

- de a se supune hotdrarilor §i decizilbrarganelor asociatiei;

- de a nu folosi bunurile asociafiei in scopuri personale sa1 contrare
hotardrilor sau degdgziilor organelor amcatiei;

- de a se abtine de la orice fel de defaratii sau actiuni pubie: personale
care ar prejudicia in vreun fel imagineaasodatiei;

- de a participa si de a se implica =te in actiunile initiate & #sodatie cu
exceptia membrilor de onoare;

- de a nu initia actiuni, fara imputemitre din partea unuia dn wrganismele
asociatiei, care ar putea implica in vew fel asociatia.

Art.10

in cazul neindeplinirii uneia sau ma multor obligatii prevdziela articolul
precedent, sau in actele elaborate dterior de cdtre aso@m®, in baza
prezentului statut, membrii asociati amt réspunzatori, subtate formele
pe care le imbracd rdspunderea, patn daunele produse, saimre le-ar fi
putut produce asodatiei prin fapta la.

Art.11

incetarea calitatii de membru are loz
- la cerere;

- prin deces sau punere sub interdide;

- prin suspendare temporard decis @ Comitetul Director § Bmanata in
scris respectivului membru, in @zd savarsiri unor fapge indreptate
impotriva intereselor asociatiei. Ofce membru al fundatiei ae drept de
contestatie la masura suspenddrii, iecarul Adundrii Generale;

- prin excluderea definitivd, hotarats exclusiv de organul delifestiv, pentru
fapte culpabile sdvarsite impotriva iterselor asociatiei.

Motivarea hotararii este obligatorie.

6.0RGANELE ASOCIATIEI

Art.12

Structura organizatoricd a asodiatieiinéude urmatoarele orgaie:
- Adunarea Generala;

- Comitetul Director;

- Comisia de Cenzori;

- Pregedintele.

7.ADUNAREA GENERALA

Art.13

Adunarea Generald este organul sugem, deliberativ al =matiei si se
compune din totalitatea membrilor &egeia.

Adunarea Generala poate fi ordinarasi axtraordinara.
Adunarea Generald se intruneste o &tzpe an.



Adunarea Generald se intruneste oride ¢ o se au In vederamodificiri
ale actefor constitutive,

%5‘—; , Art.14

\ Adunarea Generald are urmatoarele #ibuff; care pand la aderaes de noi
membrii sunt exercitate de membrii fmdatmi:

]

| 2 | ,
@ ! 5 - hotdrdgte cu privire la programul geseral i adiune al asociatiek;
' 4 o - aprobd dciile si-obiectivele concrete mntrupericade de timp detaminate;
* - alege si revocd membrii ComitetuluiDiredr;
# - controleazi activitatea i gestiunea Bmiteuiui Director;

- verifici st aproba bifantul si contul degesiisne anual;

- aprobd descdrcarea de gestiune a Canitemui Director;

- aprobd si modifics bugetul pentry anst urmator;

- stabileste prestatiile si cotizatiile la are vafi obligat membrul amciatie;

- controleazi legalitatea si aprobd cganiarea de intreprinderi eonomice
propril, legate de scopul asociatiel, in wederea sustinerii fimndare a
acesteia; )

- hot3riste recompensarea cu sume bEegtisau alte stimulente amembrilor
asociatiei pentru activitatez lor;

- hotéirBgte asupra anuténii, modificiri saumentinerii deciz'filor Gmitetului
Director;

- alte atributii stabilite prin actele ultednareae asociatiei.
Art.15
Convocarea Adundrii Generale Ordinar se fee de Gitre ComitetulDirector.

Convocarea Adundril Generale Extrawdinae se face de catre Gomitetul
Director sau de ce! putin o treime din aembii asociatied,
e =

T Ay Art.16 _

' Convocarea se face:

PR - prin convocator, cu semnatura de iuze la unogtintd 3 membrilar;
E-‘ i) - In scris, prin scrisoare recomandati, Jstriadu-se recipisa;

.,_“ - pn‘n' publicare in presi. -

Convocarea trebuie faauts cu cel putin30 dezile inainte de data awuntati a
- sedintei, ’

Art.17

Sedinta Adundrii Generale se desfiisard tasediul asociatief sauth ailt loc
indicat de convocatori.

Art.18 .
Pentru a fi valide, hotardrile Adunarii Gnerdh trebuie adoptate:

- la prima convocare, prin prezenia a cef putin jumatate pius unu din
totalitatea membrilor (cu exceptia mebrie onorifici), lar hotddrile se
adoptd prin votui favorabil al majorititEabsdie a cator prezenti;

- {a a doua §i urmatoarele convociri, min pezenta a cel putin o teime din
totalitatea membrilor (b exceptia membrikr onorifici), iar hotFirile se
adoptd prin votul majorititii simple a cior pezenti.

8.COMITETUL DIRECTOR

Art.19




6

Comitetul Director este omanul executiv al asodtieisi este compus din 5
persoane, avdnd fiecare aalitatea de membro forfator sau asodiat al
asociatiei.

Comitetul Director este mndus de un presedite, ales dintre membrii
componenti ai Comitetuful.

Art.20

Mernbrii Comitetalui Directr sunt numiti pe o pefoadade patru ani de catre
Adunarea Generald, fiind rexfigibili,

Art.21

Comitetul Director se intrumeste de reguld o datipe bnd sau orl de céte ori
este nevoie, la convocareaPfresedintelui, printr-ue comoGtor scris.

Art.22 )

Comitetul Director are urnatoarale atributii:

- asigurl conducerea asocittiei intre sedintele Adm3riGenerale;

- aduce 1a indeplinire §i puse In executare hotaréile Afmidi Generale;

- verific adoptarea statumlui st a celorialte acte adggate ulterior de citre

asociatie; : ’

- acord3 tiltu! de membru # onoare al asociatier;

- administreazd resursele finandare, bunurile nobile ¢ imobile affate in

patrimaniul asodatiei;

- intocmeste anual bugeds fundatiei, pe careil przintd spre aprobare

Adundrii Generale;

- decide organizarea unormtreprinderi economie praprii, legate de scopul

asociatiei, in scopul sustingii financiare a acestes; ‘

- hotiriste cu privire la Mfiintarea de fillale § puxte de jucru in alte

localitti;

- hotdriste in cees ce primste angajarea de mrsond in azul in care se

iveste o astfel de necesitatg

- poate decide suspendares temporara, pe ¢ paicadéde pand la 3 {unl, a

membrilor asociatiei, suspndarea se redactesd si 2 comunicd n scris

acestuia;

- hotaraste cu privire [a sfectuarea diligentelornecaare pentru obtinerea
de Inregistran (de wmarci, inventii, indiatii geografice, etc), a
certificatelor, licentelog, ttluriior, diplomelsr si medaliilor menite sa
contribuie 12 0 mai bus desfacere a produsior ¥l - vinicole obtinute
de asociatie sifsau de rembrii acesteia;

. hotaraste cu privire ia modalitatile in care asocitia si /sau membrii
acesteia pot uza de #repturile dobandite de godiatie astefel incat
folosirea acestor dreptwi sa nu lezeze inteesele asociatiei sifsau ale
cetorlaiti membri ai aceteia;

- propune Adundrii Generaaxduderea mebrilorasociliei;

Art.23 ’

Deciziite Comitetului Direcor, se iau cu majoRtateasimpid a membritor

prezenti ai acestor organisee, in conditiile unuizvonm de minim jumatate

din membrii lar.

Membrii Comitetului Direcbr, nu pot fi repre=ntatiin sedintele acestor
organisme. : .



Qe

Deciziile trebuie s3 fie conformea hotdrdie Adundrii Genesle, atutul si
celefalte acte ultericare ale asdatiei sisu Iegt!e fomane in sgoare la
momentu! ludril deciziei.

Art.24

in situatia in. care un loc .din €omitetul Birector devine waca, ceilaiti
membri ai Comitetutui vor numi provizaiu o altd perscmd #n cadrul
asociatiel, avind calitatea de membru fondior sau aderent, dareva prefua
atributille functiei respective pam.la noi alegeri.

Atributiile noului membru astfetsumit expid la data la carear fiexpirat in
mod normal mandatul celui inlooit.

ATt.25

Presedintele Comitetuiui Directsr este reyezentantul legdl al asociatiei.
Semnatura sa obiigd asociatia, aepersoanajuridicd, in raporterile m tertli.

Dreptul de reprezentare al Pregdintelui goate fi transmis termorar, pe
perioada in @re acesta nu-si pae indepis atributtunile, umsi a& membru
al Comitetuiui, prin delegatie.

Art.26

Piana la aderarea de noi mendrii si pdd 2 desemnarea und Comitet
- Director, asociatia va fi reprezemists legal § condusé de meabrulfondator,
S5.C.DV.V. Pietroasa, reprezentdl de D-nifilfon Damian, careexesits toate
atributiile Comitetului Director si care #re calitatea de pregdinte al
asociatiei.

9.COMISIA DE CENZORI1
Art.27

Comisia de Cenzori este organuipropriu decontrol al asociaiiei. misia de
Cenzori este compusa dintr-un siagur cenar plin, desemna# deAdunarea
Generald, pentru 4 exercitii fimmdare, cae fsi vor exercitas actvitatea in
conformitate cu dispozitiile legalein vigoare

Cenzorul este convocat obligato o data e an, cind va disuta,anatiza §i
verifica activitatea asociatiei, vaintocmi w raport cu conclagiiela care a
ajuns, pe care it va prezenta Admirii Geneale intrunitd in sding ordinars

anuala.
o ' 10.PATRIMONIUL
=T Art.28
= i \_ Patrimoniul asodatiei este formadin totakiatea drepturilor giobigatiilor cu
_ f‘_ e caracter economic aparfinand asmiatiel, capersoand juridicd Sstimta.
o 3 Art.29
b A v - Patrimoniul  se  compme  die suma- de  %650.000
P (treimilioanesasesutecincizedniilel), regezentand contritetia sembrilor

i
L

fondatori asa cum a fost aratdla anteria in prezentul stats;

- Patrimoniul asociatiei poate ficompletatin conditiile legiiss : Subventii,
donatii, legate, bunuri mobilesi imobile diferite forme de oorizare si
fonduri obtinute din tara sistrainata@ in fei sifsau in valka, de la
persoane fizice sifsau juridie, din ativitati proprii si din grice aite
mijloace prevazute de lege,

Art.30 _
Veniturile asociatiei constau sau movin din:
- Cotizatiile membrilor asociatidisi taxelede inscriere in asotatie
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- Subventii, subscriptii, alte contibutii;
- Vanzarea de publicatii de Speialitate, diverse formede valorificare a
veniturilor patrimoniale (dobarx, dividende, actiuni, dirii, etc.);

- Tarife pentru executarea de lurari, pentru acordareade consultanta de
specialitate in domeniul viti -vingol, expertize, studii, pograme, etc.;

- Alte surse permise de lege.
Art.31

Activitatea economico - financiarase raporteaz prin bilmt anual Adun3rii
Generale a fondatorilor asociatiei §ise organizeaz3 conforn legii.

e

Art.32

Asociatia poate deschide conturi fnlei si in valutd in orice fancs din tard sau
straindtate conform legilor in vigoae.

Art.33

intrequil patrimoniu va fi evidenti si pastrat in confornitate cu legislatia
romdnd in materie, pe numele mociatiei §i va fi folost exclusiv pentru
realizarea obiectivelor asociatiei.

11.DIZOLVAREA SI LICHIDAREA ASOCIATIEI

Art.34

Asociatia Tsi inceteazy activitatea prtrivit regulilor stabilitem Capitolul IX din
Ordonanta Guvernamentala nr.26/m00.

12.DISPOZITII FINALE

Art.35

Asociatia poate infiinta filiale in oriare din orasele din Ror@nia.
Art.36

Asociatia se poate asocia cu alte organizatii de profil, su adera la alte
‘organizatii cu obiective similare, dirtard sau striinitate.

Art.37
Dispozitiile prezentului statut se conpleteazd cu legile in vioare.
Art.38

Comitetul Director va elabora un regulament interior ce vafi supus aprobarii
Adundrii Generale. Regulamentul va dezvolta prezentul statut, fara a-l

incalca.

Art.39

Asociatia dispune de cont bancar, stampild, sigiliu, fnsig'lé i_emblema
proprii. fledactat de av. Burada Frdia, autentificar ce BJ.1. HENA,
In G (gsase) exemplare din care 5 (cari) exemplars s-au elferat pirtilor

istdzi 05 noiembrie 2002,
MEMBRII FONDATORI AI ASQCCIATIEI,

KM
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ROMANIA )
UNIUNEA NATIONALA A NOTARILOR PUBLICI
BIROUL NOTARIAL INDIVIUAL
VISINOIU ELENA
B-dul. N. Balcescu, bl. 3 A, garter,
Telefon si fax: 710184

BUZAU 5 %q
INCHEIERE DE AUTENTIFICARE NR. ,é :

Anul 2082, luna noiembrie, zim 05

in fata mea, VISINOIU ELENA notar public, la sediul firoului s-au prezentat:

1. DAMIAN ION, identificat a1 B.I. seria GK, pr. 865063 eliberat de Poi. Buziu,
domiciliat in municipiul Buzau, str. Traan Vuia, bl. F 2, ap.8, jdeful Buzau:

2. BRATU MARIA, identificati cu B.l. seria BK, nr 529054 eliberat de Pal. Buziu,
domiciliats in comuna Pietroasele, judktul Buzau;

3. TOMOIU MARIA, identifics8 cu B.l. seria Z nr. 981045 eliberat de Pdl. Buziu,
domiciliatd in comuna Pietroasele, judetul Buzau;

4. GRESOI I. VIRGIL, identifieat cu B.|. seria GK, nr.742904, eliberat de Pdi. Buziu,
domiciliat ’n comuna Pietroasele, judetil Buziu;

S. ACHIM LIMONICA, identifiats cu B.l. seria Z nr. 786724 eliberat de Pdi. Buziu,
domiciliata in comuna Pietroasele, judsul Buzay; -

6. DUMITRASCU GHEORGHE identificat cu B.I. ser W, nr. 593771, eliberatde Pol.
Buzau, domiciliat in comuna Pietroasde, judetul Buzu;

7. PETRACHE VINITLA, ideniicat cu B.1. seria AL, mr 558272, eliberat de Pal.Buzau,
domiciliat in comuna Pietroasele, judeii Buziu;

8. BANICA VIRGINIA, identifiati cu B.|. seria BE, rr 308194 eliberat de Pdl Buziu,
domiciliaté in comuna Pietroasele, judetul Buzau;

9. NEAGU SANDU, identificatcu B.!. seria AM, nr. 496748, eliberat de Pol. Buziu,
domiciliat In comuna Pietroasele, judel Buz3y;

10. ISTRATOIU R. CONSTANTIN, identificat cu B.I. seria AP, nr. 832348, eifierat de
Pol. Buzdu, domiciliat in comuna Pietmasele, judetul Buziu;

11. POPESCU MARIA, identifimts cu Bl seria DS, e 629151 eliberat de Pol Buziu,
domigciliatd in comuna Pietroasele, judetul Buziu:

12. SAIU ALEXANDRINA, idettificati cu B seria 05, nr. 7054986 eliberatde Pol.
Buz&u, domiciliat4 in comuna Pietroassie, judetul Buziu;
in nume propriu, care dupd citirea aduiui, au consimtit la atentificarea inscrisului, ®mnind
toate exemplarele acestuia.
. Intemeiul art. 8, fit. ,b* din Legea 36/1995, SE DEGLARA AUTENTIC PREENTUL
INSCRIS. 2y y '
S-a incasat taxa timbru de 20.08 lei, cu chitanta nr. £7 < ¢ ;é/& 12002,
Taxa timbru judiciar 1.500 fei. * Y T
S-a perceput onorariul de 410.080 lei, c chitanta nr. ¥ 5;7%{)3/ £'12002.

NOTAR PUBLYC, —
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Dosar 12686/2002

ROMANIA
JUDECATORIA BEZAU-JUDETUL RIZAE
INMHEIERE .
SEDINTA CAMEREI EE CONSILIU DINO5.117002
PRESEDINTE: STANCIU GHEOREHE
GREFIER: RAGOMIR NOR:

Pe rol filnd cererea formulsta de d-dDamian fon.reprezmtant #Ascciatiei vitl vingole
“CLOSCA CU PUII DE AUR PIETROASA™,cu sediul in Bueau,com Pietroaseie. jud Berau
pﬁncarcmﬁchahscﬁmahkegismHWatAmchtﬁlwsiFﬁaﬁﬂor,aﬂmhgeﬁ
Tudecatoriet Buzaw .

La apelul nominal nu s-a prezentat moeni.

S-a facut referatul cauzei de catre grefierul de sedinta care maia ca procedura este
completa dupa care, instanta apreciaza cauzin stare de judecatrsi o rdine spre solutionam:.

JUBECATA

Prin cererea legal timbrata si inregitrata sub nr.126862002 gtitionarul Damianlon,
reprezentant al Asociatiei viti vinicole CLASCA CU PUII DEAUR BETROASA, a solExtat
inscrierea i Registrul Asociatiilor si Bmdatillor aflat la grefa Judecatoriei Buzm 2
asociatiel

S-au atasat yrmatoarele acte : dowda de spativ or3587 da 05.11.2002, stastul
autentificat sub or. 5496/05.11.2002 BNI Vismoin Elena, ad consuiiv al Asociaties viti
vinicole CLOSCA CU PUI DE AUR PIEFROASA autentifiar sub x 5495 din 05.11.302,
dovada de patrimonin — exiras de comtmr 178 din 01.112002 ,dovada disponibiRtatii
denumiri emisa de Mimisterul Justitici la #ita de 31.10.2002 si dedaratia de remmtae la
recurs .
Instanta constata ca sunt inmmite erintele OG nr.26/ 300, vaalmite prezenta crere
si va dispune cfectuarea menthmilor cu prrire la inscrierea Amciatisviti vinicole CLCBCA
CU PUIl DE AUR PIETROASA in Regtrul Special al Asciatiiles si Fundatiilor afit la
grefa Judecatoriei Buzau . '

PENTRYU ACESTE MOTIVE
IN NUMELE LEGH
~ DEPUNE:

Admite cererea formulata de d-! Deian Ion, reprezesiant al Asociatiei viti vineole
CLOSCA CU PUTI DE AUR PIETROASA, ¢u sedinl in Buzaucom Patroasele, Jud, Buzma.

Dispune inscricrea  Asechatiei siti vimicole CLOSCA €U PUI DE iUR
PIETROASA in Registrul Special al Asocisiilor st Fundatiilor.

atlal Twdenarsl ar
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"MIKISTERUL AGRIC:ULTUE.?II 6
ST ALIMENTATIEI i

O';EDIHNI'. 8‘9

privind aprobarea unor decizii de acordare a dreptului
de producere a vinurilor cu denumire de
origirce

Ministrul agrigulturii si alimentatiei,

Vazénd Nota nr. 73710/6 iurfe 1994 g Direct{iilor generale,
ée orientare si dezvoltare a prauc{iei din Departamentul agri.
culturii private, Departamentul tegiilor gutonome si Societitilor
comercizle pe actiuni si g Oficialui, NMayional al Wei si Vinului;

. Av&nd In veders prevederile zrt.27 din Legea Hei si Vinului
ar. 21/1971 s$i a Normelor tehnice de producere a vinurilaor de cali
tate superioard cu denumire de oxigine, aprobate prin Ordinul nr
7 5 . 3

In Temeiul Eotdrérii Guverndui nr. 785/1902 ivind
zarez si functionarea Ministsruld pgriculturii si Alizen
emite urmiZtorul

ORDITN
e
> ¥
Art.1l. Se aprobi deciziile privind acordarea dreptului de
procucere a vinurilior.cu denumire de 0;1(511.{:' prevamtbe In,anexsie
nr. 1 - 29, care fac parte, integm=n{Z din prezentul ordin.

Deciziile (anexsle nr. 1 lanr. 29},au urmZtoarele denumiri de

origine; s s
1, "3Blay" 6, "Cdnarin 11, "Cancea"
2, "Jidvei™ 7, "Cmou-Iagi® 12, "Panciy"
2 "Alba Iulia™ 8, "Brium-Iasi" % "Tifestin
4, "Ighiu" 9, "Hi" 14, "Odobestin
5. "agiug"® 10. "Bgoru® 15, "Cotesztin



[

w 20, "Stefinesi" 25, "Recss"
17, "Breaza-Buziu® 21, "Topolovemi™ 26, "Muriatl:
I8, "Urlapi® 22, "Drigisam™ 27, "Medgdiz

19. "Valea %, "Samburegi® 28,"Tulces™

Calugdrease® o s on 29." Sariea
Niculited

Art.2. In vedersarealizZrii act
rea vinurilor cu denumire ds origine pre
al Ministerului Agricultuzii si Alimenta 1=, se constituie =2 Co
misie tehnicZ centrald. Cmisia va funchiom pe l2ngd Institatpl
Cercetdrl pentru Viticultmi si Vinificatie Valea Cilugdreased. 1

asemenea, se constitule cmisii tehnice zomle,care vor funciions
pe lingd stafiunile de cemetiri Viti-vinicmie,

Comisiile tehnice wr fi conduse, fncalitate de preseling
de directorii unitdtilor & cercetars.

Din aceste comisii vor face parte smeecialigtii- i:i‘Oll.;EleCl
. SEClally
s& execute controlul previub prin Normele teknice de producere a
TTTe———e—— - . -
vin g tafiile de vii si in gram
v

uariler cu denumire de wigine in plan
A
U

s
4]
[+
O
H
' =1
]
o

v
|4
o]
O]
H
@

pivnite, precum si degugtZorii
reg calitd{ii vipurilor.

. Iz termsn de 3C de :ils &= lz data prezsnbulul oréin, #fi-
ciul mbyional al viei si vnului va face, fipreuni cu Direchbiile
generale de orientare si dmvoltare a produrbiei din Dezartamntu
agriculturii private, din Bpartameniul

tafilor comercials pe actimi, din Departamemtul industriei aZimer
tare $i cu Institutul de Cecstiri pentru Titicultur:s $i Vini¥Hca-
tie Valea CZlugirezscZ, prouneri nominale wivind specialigtii

_car £ o—gin-comsii.

mis_iei centrale 51 a cowlisiijor

ag [oxe]
zonzle va fl,apr betZ prinerdin al ministrului agriculturii g
alimentafpiei.
ax _ .
Art.3. Se eprobid ligz laboratoarelor autorizate pentru
executarea analizelor de vimuri in vederea arordirii dreptului de
comerciaglizare a vinurilor m denumire de origine previzute in

anexa 20.
- £

Art.4. Pentru executzea lucrldrilor rsclamate de elibersrea
autorizafiilor de productor de vinuri cu demumire de origine
previdzute In Ordinul MAA nr. 7/1992, produciterii vor plati unis -
t&tilor prestatoare de serviii un tarif care, pentru anul 199£,

nste de 2000 1l=i pentru fiewre hectar de vie supus controlului.
S ——



RN A

Art.S5. TPleta analimlor de laborate, = testarii ealitat
a vinuriler §i a controalslor efectuate im plantatil si ¥ocalur

'de vinificafie se va face In baza tarifeler stabilite de Instit:

tul de Cercetiri pent:'u ViticulturZ gi Vimificatie.Valea €%lugi.
reascd si de statiunile de cercetdri vitiwinicols, aprolgte de
consiliile de zdministratis ale unitapilor respective.

F +7

Art.6, Unititile prestatoare sunt eworizata ca sumle
Incasate pentra serviciile prestate in scaul recuncasterii

'};i-reptulu.i de producere §i mmercializare a,vinurilor,cu.dmumirs

de origine, conform prsvederilor de la art. 4 si art‘-____f'; sd le
foloseascd pentru plata spmialisvilor antwenaii In actiuwdle

"de control efectuate in plmtatiile viticods, in localuride de

vinificatie si .in laboratoare, in baza apriirilor date d= citre
consiliile 3o =zdministratis gele acestora.

Art.7. Intocmirea docmentelor reclamse de aubtorizaza
producerii vinurilor cu demmire de origine, in sfera.prodwcétor:
lor individuali san a asociafiilor viticols familiale, cex nu
au angajati specialisti, se va face cu sprijinul specisligilor
de la centrele agricole commale, de 1la dimctiile general Jjude-
tene g_entru agriculturd si alimentatie si & la Soczntﬁt}ib comel
ciale cu care acestia,inchdsle contracte Ge taoperare sau & valo-
rificare a produci;iei.

- Aceste societdii pot prevede In cadrul contractelor ds
cooperare sau de valorificam a productiei, cleuze rgferi’ﬁere
1a achitarea tarifslor previzute la art. 4 1i art. 5.

ATt .B. Incepind.cu vinmile din recolts annlui 1994,

interzice inscrierea, pe stichete, a indi?a”ﬁilur geografice

rezervate vinurilor cu denumre de origine menfiocnate In pmzentu
ordin, pentru comercializares vinurilor care nu primesc drmptul
de a fi fincadrate In categoriile "DOC™ si "BCC".

T Pentro comercializarea vinorilor de calitate superiocaz

(VS) vor putea fi folosite, incepdn cu Jata indicatd, numai ,
indicatiile geografice previmute la art.l10 b fiecdrsi decizii.

° oof/..
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Art.gi Se interzice inscrierea pe etichete a mentiunilor
"DOC" s$i"DOCC' pentru vinurile care m au obtinut certificate de
atestare a,dreptului @ a fi comercializate ca vinuri cu denumiz
de origine.

Art.10. Directiile generale de arientare $i dezvoltare a
productiei din Departamentul agricultmii private, Departamentul
regiilor autonome si scietitilor comercizle pe sctimi Si Depar
tamentul industriei alimentare vor difuza prezentul ozdin Direc-
tiilor generale pentruagriculturd si alimentafiel judstene, prec
si tuturer celor interssati, si vor umiri aplicarea prevederilo.

acestuia.

=" - MINISTRU

-

’l’f:7"{}[j(341/ﬂ- e~




H rﬂ"v\Q#_G\"\W. }'

m.::anr-lb
f‘#
MINISTEEUL AGRICULTUzIE SI ALIMENTATE-T J ¢

Depsrtsmentul agriculturli privats Departamentil regiilcr aufonom
sl societatilor comerciale pe

actiuni _

Direcyia generali de crientare Direcf{ia gemrsli de oriemtare
gi dezvoltare a producjlel 2l dezvolizre a productiei
Directis de orientare a produc- Direc{ia de crientare a produc-

tiei vegetale tiei vegetals

, 4.c& 1954 v, #2341 , 4cf st

DECIZIE
privind sccrdarea drepimlui de produtsrea
vinurilor cu d:numre de crigine
PLETROISA™

Art. 1. - Denumires de erigine ,PIST:H:i84" se atriduie
vinurilor DOCC 3i DCC cbyinute dim struguri pradusi in crezlal
delimitzt pentru zceasti denpumire, cu condifis respectirii @mturcr
normelor previzube prin prezenbz decizie privim soiurile, cenfi-
nutul in zsh3r al strugurilor l:eules, sistexmul de culturi, teh—
nologis de vinificafie 31 carzctaisticile de co@pozifie 31 sali-
tzte sle vinurilcer.

Conditiile geperale de procucere 3i cmerciszlizzre a
vinurilor cu denumire de origine sunt precizate prin Ordiaul
Binisterului Agriculturii si Alimmntagiel nor. %1333.

Art, z. - Pentru vinurife DUCC, denpurfres de crigise
+PIETRCASA" poate fi completati si cu una din wmitcarele demmiri
de plzi viticol : DSALUL ISTRITA, SARANGA, DAEA,

PzaLUy ISTRITA, SARANGA, DAE

Art. 3. - In functie de soiurile din eare provin, de
calitatea strugurilor $i de insusirile lor orgsmleptice 3i ds
coumpozitie, vinurile cu denumire & orig;.ne . IE‘BOASA“ pot £
incadrate In urmitcarele categorii :



- DCCC -

- DUCC -

vingri slbe de Timiiossi romineascd

(©
CSB _ '
vimri slbe de Tamidicasi rcméneas:_:éf :

CcT

- DLCC -

vimri slbe de Tamiicesd roménessci ;i Grasa
vimzri rogii de Busnioaci de Bolptin, Cabernet
Ssusignon si kerlol

- DUCC - Ck

CLD _

vintrl slbe de TimEioasd romineasci, Grasi,
Riezling itzlian, F=teascd albi

vipwi rosii de Busulosci de Belotin, Cebernet
Sguvignon, merlct

vinmoi albe de Tim#EH oesd romzneascid, Gresi,
Petesscid 8lbi gi hiesling itsliaa

vinmri rosii de BumiiocscZ de Bohitin, Csbernst
Ssusignon, kKerlot

ATt. 4. - Areslul delimitst peptru productres vinuriler
cu depumire de crigine ,PIETECLSA™ cuzrinde urcitczrele comune si

sebe

4. Pentru prxuceres de vineri DUCC

- Com. Pietremsele - sstele Fietrossele, Fietrcesg iica

t1

Clcndéire de Sus, Dzrz, Ssringa,
Celyesti

. Pentru preducerea de vinwi DULC

Acelzssi smwmel cu cel pentru vinuri DICC,
Lreslul egte conturet pe hirti ls scarzl : z5coc

Art. 5. - Vimrile cu depumire de origine ,PIETRLASA™ p
fi produse sub forms tizurilor de vin indicste In emxs 4, cu
conditis reelizirii csracteristicilor de compozitie s strugurilcr
si vinurllor menfionate pentru fiecare tip de vin In psrte.

4/ Art. 6. - Pediru producereas sinurilor cu depumire de
origine . PIETROASA™ se stabilesc urmitsarele conditii de culturid

g vitel de vie :

- Desimea pia:teg:iei : win, 330 butuci plintsyi 1la hec
- Forme de cociducere & bubtucilor : joasi s pe tulpini
semiinalte



g JC

- Ipcircitum de md - nr.msx. deochi viab:.li Fa ‘Dl.i‘t
- 30 odi la so;un.'l.e Grasi, Téméioasd romeasﬂ"a‘x,
7 Busuiosci @ Bohotin, xiesing itelisn ~
- 38 oki lasoiurile Czbermt Sguvignen, Eerlot,
Fetesscd elba
- Fertilizemas : Mrtilizere orgzicd o dati 1z 4-5 &ni
aplicare & ing@saminte cu szt in dcze moderste

~

(fertilizari cuezot in dczd demex. 75 kg/ha s.a.
pentru redizerss unui contiput el sclului de maX.
5 mg NC.3 1s loog sol)

- Irigarea = &amis numsi In znis secetosi, cu aprobal
specisli, etunck cind cony iputad spei in scl pe sdan
cimes de #loo m scude la 50 kdin 2U4i, prinfclosi
unor norm moderete de udsre (foo-6oo mc/hzJ.

- Alte condifii

- protectie #itosenitsri eficientd, pentruresliz
res mei bune stiri de sixitzte & recoltel

- pplizsres fesfrunzitului jerjiel in zone strugu
riloy 12 mtucii cu mssi IZelierd bogati 31 in

tozmele ploicase.

L4rt. 7. - Poducifs de strugurl adrisé
vinurilor cu denumire de ongine WCLETRCLSE" 58 Va
urmitosrele limite meime :

- 6 t/ha 1s soiul€resa
_ & t/he lz soiurile Timéicssd raminessci, Sushcsca 4
Bohotin, Zgbermt Seuvignon
_ 1o t/ha 2 sciwmile kerlot, Fetezscd &lbZ si Hieslirc
itelisn
Depisires moduciiler msxime pravizute atrage dupd s
pezacordsres dreptulul de utlizere 2 denumrii de origine revenc
ceti peatru totaliteme reemltei obtinutd Im psrcelele respec tiv

Lrt. 6. - Fntru nracb:.cile pendiogice folosite in pIt
cerea vinnx;loz cu denumire de o::l.glne ~PIETR04AS4" se stzb:.lesc
.urmitosrele condifii:

4. Vinuri sbe

— Desciorctinsrea struguriior

- Macersre: pe botind la soiul Xmaioasd romémascd -
jdem ls soiul Giesi In cszul sirugurilor stefidifl
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- Presase cu prese discominui (in cazul mnitézilor *
dctste cu prese contind se admite numsl fol‘t'-aigl._,tﬂ'_\'-*_'a";:f
mustului revec ob{inut ls scurgZtozre) - assmblzres
mustulul ravec cu cel wrzultat de lz prime presare cu
prese discontinui (renfsment masx. in mst : 65 % in

fl‘:"ﬂlﬂl

7o,

)

A

volums).

B. Viouri rosii

- lgcersrea - fermentzres pe bogtini paml 1z rezlizerees
culorii dorite (este interzis trastamermul termic sl
mus tulelil pentru promceres vinurilor DUCC)

- Eealizares fermentstlel mslolactice (la vinurile ce
Csbernet Szuvignon si Eerlct)

- kstursre la vas i inwmchirez la sticE pe durstele

previazute mzl jos :

Sciul Cetegiris Veciimes minima
(dincare_! in ves),
501
Czbernet Szuvignon DLCC - CTF 5 (e2)
DCCC - CiD z (1 1/2)
DLe 11/2 (1)
Nerlot ouce - C1 Z 1/2 (&)
DCCC - CiD ¢ (1 1/2)
DUC 11/ (1)
Busuigcacs DLCC - CT c (1 1/72)
DUCC = Cwd 112 (1)
oee 1 (1/2)

4Lrt. 3. - Vipurile cu denumire ce crigine PIaTzOASA™
se velorifici numsi cs vinuri idiuteliate.
- Inchiderea sticlelor @ conyin zstfel de vinuri se fe

in mod obligstoriu cu dopuri de pluti,
Kormele de etichetare sunt cele previmte prin stend:

le in vigoare.

Art.lo. - In cszul in can’ vinul nu imleplineste in
totalitate condifiile de & fi velorificat sub Gnumiree de .or
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L2 IETRQASA", sau dacd pierde acests condigii, el vs fi declssat
in .Vin Ge celitste superimri (#5)" cu denmirea ,DEA.URLLE
BUZAULUI" seu in alte categorii fnfericare. - 1.

VIZAT
Cficiul Kejyional sl
Vie.r si Vinului

&pre Cospr. ey

VRrCynspi e




Anexa. AL

RN

CAIET DE SARCINI

Pentru obtinerea vinului din soiul TAmaioasa romaneasca cu
denumire de origine Dealu-Mare - Pietroasa

Art. 1 Denumirea de origine ,Pietroasa” sc¢ atribuie vinurilor
DOCC si DOC obtinute din struguri produsi in arealul delimitat pentru
aceastd denumire, cu conditia respectdrii tuturor normelor previzute in
prezentul caiet de sarcini privind autenticitatea soiului, continutul in zahar
al strugurilor la cules, sistemul de culturd, tehnologia de vinificatic si
caracteristicile de compozitie si calitate ale vinurilor.

Art. 2 In functie de calitatea strugurilor si de insusirile
organoleptice si de compozitie, vinul din soiul Tamaioasd romaneasca,
Podgoria Dealu-Mare, centrul viticol Pietroasa poate fi incadrat in
urmatoarele categorii si trepte trepte de calitate:

a) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate ,.cules la
stafidirea boabelor” , DOCC-CSB

b) Denumirea de Origine Controlatd si treapta de Calitate
,.cules la innobilarea boabelor”, DOCC- CIB

¢) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate
,cules tarziu”, DOCC- CT

d) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate
,.cules la maturitatea deplind”, DOCC- CMD

e) Denumire de Origine Controlatda, DOC.

Art. 3 Vinul din soiul Tamaioasd romaneascd din
podgoria Dealu-Mare, centrul viticol ,,Pietroasa” poate fi produs sub
forma tipurilor de vinuri indicate in anexa A cu conditia realizérii
caracteristicilor de compozitie a strugurilor si vinurilor mentionate pentiu
fiecare tip de vin in parte.

Art. 4 Pentru producerea vinului din soiul Tamaioasa
romanecascda cu denumire de origine ,,Pietroasa™ se stabilesc urmdtoaicie
conditii de culturd a vitei de vie:

- densimea plantatiei : min. 3330 butuci plantati la hectar;

- forma de conducere a butucilor : joasd sau pe tulpini
semidnalte;

- incarcatura de rod : maxim 30 de ochi viabili la butuc;

- fertilizarea : fertilizare organica o datd la 4-5 ani, aplicare de
ingrasaminte cu azot in doze moderate ( fertilizdri cu azot in
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doza de max. 75 kg/ha s.a. pentru realizarea unui continut al
solului de max. 5 mgNO3 la 100 g sol);

- irigarea : admisd numai in anii secetosi, cu aprobare speciala,
atunci cand continutul apei in sol pe addncimea de 0-100 cm
scade la 50% din 1UA, prin folosirea unor norme moderate de
udare (400-600 mc/ha).

- alte conditii :

- protectie fitosanitard eficientd, pentru realizarea unei
bune stari de sanatate a recoltei;

- aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor la butucii cu
masa foliard bogata si in toamnele ploioase.

Productia de struguri admisa pentru producerea vinului
Tamaioasd roméneascd cu denumire de origine ,,Pietroasa” se
va inscrie in limita maxima admisa, si anume, 8 tone/hectar.

Depasirea productiei maxime prevazutd de lege atrage
dupd sine neacordarea dreptului de utilizare a denumirii de
origine revendicatd penftru totalitatea recoltei obtinutd din
parcelele respective.

Art. 5 Pentru practicile oenologice folosite in producerea
vinului de Tamaioasd romdneascd, cu denumire de origine
PIETROASA, se stabilesc urmatoarele conditii:

a) receptia strugurilor se efectueazia la combinatul de
vinificatie al S.C.D.V.V. Pietroasa;

b) pentru a se acorda dreptul de origine Dealu-Maic -
Pietroasa, strugurii trebuie sd nu fie afectati de boli sau grindina,
sd provind in procent de minimum 85% din soiul respectiv si sa
aibd concentratia de zahdr corespunzitoaic fiecdrei trepte de
calitate (conform anexei A). Concentratia in zahér se stabileste
prin metoda refractometrica sau densimetrica si se inscrie
obligatoriu la receptia strugurilor in Registrul de Céntérire si
Dozare;

¢) Desciorchinarea strugurilor;

d) Macerarea pe bostind la o temperatura de 20-24 grade C.
Durata de macerare pe bostina va fi stabilita obligatoriu de
un specialist oenolog in functie de calitatea, gradul de
maturare al strugurilor §i dezvoltarii aromelor primare;

¢) Macerarea si fermentarea mustuielii se va face obligatoriu
sub protectie de dioxid de sulf, in autovinificatoare din inox
sau cisterne rotative din inox;
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f) Presare cu prese discontinui sau continui cu folosirea numai
a mustului ravac obtinut la scurpatoare- asamblarea mustolui
ravac cu cel rezultat de la prima presare cu prese discontinui

£) Randament maxim in must: 65% In volume;

h) Sistarea fermentafiei alcoolice se va face de cie
specialistul cenolog, la momentul impus de tipul de vin care
urmenza 53 fie realizat;

i} Efectuarea de microprobe de limpezire, bentonizarea rapida
a vinului $i tragerea de pe bentonita;

j) maturarea obligatorie in vase de stejar $i invechirea la sticls;

k} Momentul tragerii la sticla va fi fixat de un specialist in
oenologie cu autorizatie de degustator;

Iy Vinurile de Taméfioasd roméneascd cu denwnire de origine
HPictroasa” se valorifich ca vinuri imbuteliate sau vrac cu
respectarea Normelor metodologice de aplicare a Legil viei
§i vinului nr.244/2002; '

m) finchiderea sticlelor de 750 ml se face in mod obligatoriu
cu dopuri de plut;

n) normele de etichetare sunt cele prevazute de standardele in

vigoare.

Art. & In cazyl in care vinul nu indeplineste in totalitate conditiile
de a fi valorificat sub denumirea de origine ,PIETROASA”, san daca
picrde aceste condifii, el va fi declaset in ,Vin de calitate superioarii
(VS)” cu denumirea ,,DEALURILE BUZAULUT" sau in alte categorii
inferioare.
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Anexa A
TIPURILE DE VIN, OBTINUTE DIN SOIUL TAMAIOASA
ROMANEASCA , CU DENUMIREA DE ORIGINE "DEALU-MARE -
PIETROASA”

Trepte de | Continutul Caracteristici ale vinurilor(la punerea in
calitate in zahar al | consum)
strugurilor 1a AT 0T T Alcool Zaharuri | Extract
cu}es, & natural | dobandit g/l nereduca-
min % %vol.min tor g/l min
vol.min
DOCC-CSB 260 15.3 11.5 Min.60 |25
Dulce
DOCC-CIB 250 14.7 11.5 Min.50 |24
Dulce
DOCC-CT 240 14.1 11.5 Min.40 |23
Dulce,
demidulce
DOCC-CMD | 220 13 11.5 Min.25 |21
Demidulce
DOC 210 12.3 11 Min.20 |19
Demidulce

Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele insusiri calitative generale:
limpiditate perfecta, culoare galben-verzuie pana la galben auriu sau
chihlimbariu, caracteristica tipului si varstei vinului, insusiri superioare de
aroma (buchet la vinurile vechi) si gust, armonie gusto-olfactiva, finete;
caracteristici de tipicitate imprimate de arealul de producere.

Se va realiza corecta clasare a vinurilor, in functie de insusirile lor
organoleptice pe categorii de calitate.

DEFINIREA AREALULUI

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor din soiul Tamaioasa
romaneasca cu denumire de origine Dealu-Mare — Pietroasa cuprinde
urmatoarele comune si sate:

- Pentru producerea de vinuri DOCC

- Comuna Pietroasele — satele Pietroasele, Pietroasa Mica,

Clondiru de Sus, Dara, Saranga si Caltesti.

- Pentru producerea vinurilor DOC

- Acelasi areal cu cel pentru vinuri DOCC.




CAIET DE SARCINI o?ﬂ ;

Pentru obtinerea vinului din soiul Grasi cu denumire de
origine Dealu-Mare - Pietroasa

Art. 1 Denumirea de origine ,,Pictroasa” se atribuie vinurilor DOCC
st DOC obtinute din struguri produsi in arealul delimitat pentru aceasti
denumire, cu conditia respectérii tuturor normelor previzute in prezentul
caiet de sarcini privind autenticitatea soiului, continutul in zahir al
strugurilor la cules, sistemul de culturd, tchnologia de vinificatie si
caracteristicile de compozitie si calitative ale vinurilor.

Art. 2 In functie de calitatea strugurilor §i de finsugirile
organoleptice si de compozifie, vinul din soiul Grasd, Podgoria Dealu-
Mare, centrut viticol Pietroasa, poate fi incadrat in urmatoarele categorii
si trepte de calitate: :

a) Denumire de Origine Controlati si treapta de Calitate” cules la
stafidirea boabelor”, DOCC-CSB;

b) Denumire de Origine Controlatd si treapta de Calitate ,cules la
innobilarea boabelor”, DOCC-CIB;

¢) Denumire de origine Controlati si treapta de Calitate ,,cules tirziu”,
DOCC-CT ;

d) Denumire de Origine Controlatd si treapta de Calitate ,,cules la
maturitate deplind”, DOCC-CMD;
¢) Denumire de Origine Controlats, DOC.

. Art. 3. Vinul din soiul Gras3, Podgoria Dealu-Mare, centrul viticol
Pietroasa, poate fi produs sub forma tipurilor de vinuri indicate in
ancxa A cu condifia realizdrii caracteristicilor de compozitie a
strugurilor §i a vinurilor mentionate pentru fiecare tip de vin in parte.

Art.4 Pentru producerea vinului din soiul Gras3d cu denumirea de
origine ,.Pietroasa” se stabilesc urmatoarele condifii de culturd a vitei
de vie: ‘

- desimea plantatiei: minimum 3.330 butuci plantati la ha;
- forma de conducere a butucilor: joasd sau pe tulpini
semiinalte;

- - inclrcitura de rod: maxim 30 de ochi viabili pe butuc;
- fentilizarea : ferttilizarea organicid odati l1a 4-5 ani,

aplicare de ingrigiminte cu azot in doze moderate-maxim 75
kg/ has.a.;
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- - irigarea : admisi numai in anii secetosi, cu aprobare specialé,
atunci cAnd con{inutul apei in sol pe addncimea 0-100 cm scade
la 50% din TUA, prin folosirea unor norme moderate de udare
( 400-600 mc/ha);

- alte condifi :

- protectia fitosanitard eficientd, pentru realizarea
unei bune stiri de sinitate a recoliei;

- aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor
fa butuci cu masa foliari bogat3 si in toamnele ploioase.

Productia de struguri admisd pentru

producerea vinului Grasd cu denumirea de origine ,Pietroasa” sc
va inscrie in limita a 6 t/ha.

Depagirea productiei maxime prevazute atrage dupid sine
neacordarea dreptului de utilizare a denumirii de origine
.Pietroasa” revendicati pentru totalitatea recoltei obfinutd in
parcelele respective.

Art. 5 Pentru practicile oenologice folosite in producerea
vinului Grasid cu denumire de origine ,Pictroasa” se stabilesc
urmétoarele condifii:

a) Receptia calitativa a strugurilor se efectueazi la
combinatul de vinificafie al S.C.D.V.V. Pietroasa;

b) Pentru a se acorda dreptul de origine Dealu-Mare
- Pietroasa strugurii trebuie si nu fic afectati de boli si ddunétori
sau grindind, si provind in procent de minimum 85% din soiul
respectiv gi la concentratia de zahir corespunzitoare fiecarei trepte
de calitate (vezi Anexa A). Concentrafia in zahdr sc stabileste prin
metoda refractometrica sau densimetric si se Inscrie obligatoriu la
recepiia strugurilor in Registrul de Céntérire §i Dozare.

c¢) Desciorchinarea strugurilor;

d) Macerarea pe bostind la o temperaturd controlatd de
20-24de grade C.; durata de macerare pe bostind va fi stabilitd
obligatoriu de un specialist oenolog in -funcfic de calitatea, gradul de
maturare al strugurilor si dezvoltirii aromelor primare;

¢) Macerarea si fermentarea mustuielii se va face obligatoriu
sub protectie de dioxid de sulf in cisterne rotative din inox sau
autovinificatoare din inox;

f) Presarca cu prese discontinui sau continui, cu
folosirea numai a mustului ravac; -asamblarea mustului ravac
cu cel remliat de la prima presare cu prese discontinui;



g) Randamentul maxim in must s nu fie mai mare de 65 %

volume; |

hiy  Sistarea fermentatiei alcoolice se va face de citre
speciaiistul oenolog in functie de calitatea strugurilor, gradul de
acumulare in zaharuri $i arome $i incadrarea vinului in una din treptele de
calitate;
i} Efectuarea de microprobe de limpezire, bentonizarea rapidad a vinului gi
tragerea de pe bentonita;

j) Maturarea obiigatorie in vase de stejar si invechirea la sticla;

k) Momentul tragerii la sticla va fi fixat de un specialist in
enologie cu autorizatie de degustator;

1) Vinul de Grasi cu denumire de origine ,,Dealu-Mare -
Pietroasa™” se valorifica ca vinuri imbuteliate sau vrac cu
respectarea Normelor metodologice de aplicare a Legii viei si
vinului nr. 244/2002;

m) inchiderea sticlelor de 750 ml se face in mod- obligaioiiu cu
dopuri de pluti;

n) normele de etichetare sunt cele previzute de standardele in
vigoare.

Art. 6 In cazul in care vinul nu indeplineste in totalitate
conditiile de a fi wvalorificat sub denumirea de origine
-PIETROASA”, sau daca pierde aceste conditii, ¢l va fi declasat
in ,,Vin de calitate superioard (VS)” cu denumirea ,,DEALURILE
BUZAULUI” sau in alte categorii inferioare.
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Anexa A

TIPURILE DE VIN, OBTINUTE DIN SOIUL GRASA, CU
DENUMIREA DE ORIGINE "DEALU-MARE - PIETROASA”

Trepte de | Continutul | Caracteristici ale vinurilor( la punerea in
calitate strugurilor in | consum)
zahar 18 (ool | Alcool | Zaharuri | Excract
cules, gl natural |dobandit |gf nereduca-
min %vol. %vol min tor g/l min
min
DOCC-CSB | 260 153 11.5 Min.60 |25
Dulce %
DOCC-CIB {250 147|115 Min50 |24
Dulce o
DOCC-CT {240 14.1 115 Mind0 |23
Duice, : P
demidulce _ _
DOCC-CMD {220 13 11.5 | Min.25 |21
Demidulce N - L
‘DOC 210 123 (11 Min20 |19 -
Demidulce

Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele insusiri calitative

generale: limpiditate perfecta, culoare galben-verzuie pana la galben-
aurtu sau chihlimbariu, caracteristica tipului si varstei vinului, insusiri
superioare de aroma (buchet la vinurile vechi) si gust, armonie gusto-
olfactiva, finete; caracteristici de tipicitate imprimate de arealul de
producere.

Se va realiza corecta clasare a vinurilor, in functie de insusirile
lor organoleptice pe categorii de calitate.

DEFINIREA AREALULUI
Arealul delimitat pentru producerea vinurilor din soiul Grasa cu

denumirea de origine Dealu_mare — Pletroasa cuprinde urmatoarele
comune si sate:
Pentru producerea de vinuri DOCC
- Comuna Pictroasele- satele Pietroasele, Pietroasa Mica, Clondiru

de Sus, Dara, Saranga, Caltesti
Pentru producerea de vinuri DOC
~ Acelasi areal cu cel pentru vinuri DOCC.



25

Pentru obtinerea vinului din soiul Busuioaca de
Bohotin cu denumire de origine "DEALU-MARE -
PIETROASA”

CAIET DE SARCINI

Art. 1 Denumirea de origine “Dealu-Mare - Pietroasa” se
atribuie vinurilor DOCC si DOC obtinute din strugur produsi in
arcalul dclimitat pentru aceasta denumire, cu conditia respectarii
tuturor normelor prevazute in prezentul caiet de sarcini privind
autenticitatea soiului , continutul in zahar al strugurilor la cules,
sistemul de cultura, tehnologia de vinificatie si caracteristicile de
compozitie si calitative ale vinurtlor.

Art. 2. In functie de calitatea strugurilor si de insusirile organoleptice

si de compozitie, vinul din soiul Busuioaca de Bohotin din Podgoria

Dealu-Mare, centrul viticol Pietroasa poate fi incadrat in urmatoarele

categorii si trepte de calitate:

a) Denumire de Origine Controlata si trepta de Calitate “cules

tarziu”, DOCC-CT,

b) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate ” cules

1a maturitate deplina” , DOCC-CMD;

¢) Denumire de Origine Controlata DOC
Art. 3. Vinul din soiul Busuioaca de Bohotin din Podgoria Dealu-

Mare, centrul viticol Pietroasa poate fi produs sub forma tipurilor de vinuri
indicate in anexa A cu conditia realizarii caracteristicilor de compozitic a
strugurilor si vinurilor mentionate pentru fiecare fel de vin in parte.

Art. 4 Pentru producerea vinului din soiul Busuioaca de Bohotin cu
denumirea de origine Dealu-Mare — Pietroasa se stabilesc urmatoarele
conditii de cultura a vitet de vie:

- densitatea plantatiei: minimum 3.330 butuci plantati la hectar,

- forma de conducere a butucilor: joasa sau pe tulpini semiinalte;

- incarcatura de rod: maxim 30 de ochi viabili pe butuc;

- fertilizarea : fertilizarea organica edata la 4-5 ani- aplicare de

ingrasaminte cu azot doze moderate-maxim 75 kg/has.a.;

- irigarea : admisa numai in anii secetosi, cu aprobare speciala,

atunci cand continutul apei in sol pe adancimea 0-100 cm scade la
50% din TUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-
600 mc/ha)
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alte conditii:

- protectie fitosanitara eficienta, pentru realizarea unei bune stari
de sanatate a recoltei;

aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor la butuci cu

masa foliara bogata si in toamnele ploioase.

Productia de struguri admisa pentru producerea vinului
Busuioaca de Bohotin cu denumirea de origine Dealu-Mare —
Pietroasa va fi de max.8 tone la hectar.

Depasirea productiei maxime, admise la hectar atrage dupa
sine neacordarea dreptului de utilizare a denumirii de origine
“Dealu-Mare — Pietroasa”, revendicata pentru totalitatea recoltei
obtinuta in parcelele respective.

Art. 5 Pentru practicile oenologice folosite in producerea
vinului Busuioaca de Bohotin cu denumire de origine "Dealu-Mare
- Pietroasa” se stabilesc urmatoarele conditii:

a) Receptia calitativa a strugurilor se efectueaza la combinatul de
vinificatie al S.C.D.V.V. Pietroasa.

b) Pentru a se acorda dreptul de denumire de ongine Dealu-Mare
_ Pietroasa, strugurii trebuie sa nu fie afectati de boli si
daunatori sau de grindina, sa provina in procent de minimum
85% din soiul respectiv si la concentratia de zahar
corespunzatoare fiecarei trepte de calitate (vezi Anexa A).
Concentratia in zahar se stabileste prin metoda refractometrica
sau densimetrica si se inscrie obligatoriu la receptia strugurilor
in Registrul de Cantarire si Dozare.

¢) Desciorchinarea strugurilor;

d) Macerarea pe bostina la o temperatura controlata de 24-28 de
grade C. Durata de macerare pe bostina va fi stabilita
obligatoriu de un specialist oenolog, in functie de calitatea,
gradul de maturare al strugurilor si dezvoltarii aromelor
primare;

€) Macerarea si fermentarea mustuielii s¢ va face sub protectie de
dioxid de sulf in cisterne rotative din inox,

f) Presarea cu prese discontinui sau continui cu folosirea numai a
mustului ravac obtinut fa scurgatoare- asamblarea mustului
ravac cu cel rezultat de la prima presare cu prese discontinui,

g) Randamentul maxim in must sa fie de 65% in volume,

h) Sistarea fermentatiei alcoolice se va face de catre specialistul
oenolog, in functie de calitatea strugurilor, gradul de acumulare



in zaharuri si arome si incadrarea vinului in una din treptele de
calitatc;
i) Tragerea de pe drojdie;
i} Diglucozidul malvidinei sa nu fie mai mare de 15 mg/l;
k) Maturarea obligatorie a vinului in vase de stejar si invechirea la
sticla;
1) Momentul tragerii la sticla va fi fixat de un specialist in
oenologie cu autorizatie de degustator;
m) Vinul de Busuioaca de Bohotin cu denumirea de origine Dealu-
Mare - Pietroasa se valorifica ca vinuri imbuteliate sau vrac,
cu respectarea Normelor metodologice de aplicare a Legii viei
st vinului, nr.244/ 2002,
n) Inchiderea sticlelor de 750 ml se va face in mod obligatoriu cu
dopuri de pluta;
0) Normele de etichetare si comercializare vor fi cele prevazute
prin standardele mn vigoare.
Art.6 In cazul in care vinul nu indeplineste in totahtate conditiile de
a fi valorificat sub denumirea de origine “Pietroasa”, sau daca pierde aceste
conditii, el va fi declasat in ”Vin de calitate superioara (VS) cu denumirea
"DEALURILE BUZAULUTI” sau in alte categorii inferioare.
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Anexa A
TIPURILE DE VIN, OBTINUTE DIN SOIUL BUSUIOACA DE
BOHOTIN, CU DENUMIRE DE ORIGINE "DEALU-MARE -
PIETROASA”

Trepte de | Continut | Caracteristici ale vinurilor( la punerea in consum)

calitate -ul
lsourugml_in Alcool | Alcool |Zaha Extract | Intensitat
zahar Ia natural | dobandit | rurig/ll | Nered. | coloranta
al %vol. | %vol glmin | DO420+
cules, 1| in | min DO 520
min

DOCC-CT | 240 14.1 11.5 Min 40 {23 0.280

Dhulce, :

demidulce L _

DOCC- 2200 {13 © |ILS Min.25 |21 . [0.260

CMD | o

DOC 210 J123 (11 . |Min20 [19 0.240

Demiduice

Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele insusiri calitative generale:
limpiditate perfecta, culoare roze de la roz-foaie de ceapa pana la roz-
zmeuriu, caracteristica tipului si varstei vinului, insusiri superioare de
aroma (buchet la vinurile vechi) si gust, armonie gusto-olfactiva,
finete si robustete fara nuante de duritate; caracteristici de tipicitate
imprimate de arealul de producere.

Se va realiza corecta clasare a vinurilor, in functie de insusirile
lor organoleptice pe categorii de calitate.

DEFINIREA AREALULUI

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor din sowl
Busuioaca de Bohotin cu denumirea de origine Dealu-Mare —
Pietroasa cuprinde urmatoarele comune si sate:
Pentru producerea de vinuri DOCC
- Comuna Pietroasele- satele Pietroasele, Pietroasa Mica, Clondiru

de Sus, Dara, Saranga, Caltesti

Pentru producerea de vinuri DOC
- Acelasi areal cu cel pentru vinuri DOCC.




CAIET DE SARCINI

Pentru obtinerea vinului din soiul Cabernet Sauvignon
cu denumire de origine “DEALU-MARE -
PIETROASA”

Art. 1 Denumirea de origine “"Dealu-Mare - Pietroasa” se¢
atribuie vinurilor DOCC si DOC obtinute din struguri produsi in
arealul delimitat pentru aceasta denumire, cu conditia respectarii
tuturor normelor prevazute in prezentul caiet de sarcini privind
autenticitatea soiului , continutul in zahar al strugurilor la cules,
sistemul de cultura, tehnologia de vinificatie si caracteristicile de
compozitie si calitative ale vinurilor.

Art. 2. In functie de calitatea strugurilor si de insusirile
organoleptice si de compozitie, vinul din soiul Cabernet Sauvignon
din Podgoria Dealu-Mare, centrul viticol Pietroasa poate fi incadrat in
urmatoarele categorii si trepte de calitate:

d) Denumire de Origine Controlata si trepta de Calitate “cules

tarziu”, DOCC-CT;

e) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate  cules

la maturitate deplina” , DOCC-CMD;

f) Denumire de Origine Controlata. DOC
Art. 3. Vinul din soiul Cabernet Sauvignon din Podgoria Dealu-Mare,

centrul viticol Pietroasa poate fi produs sub forma tipurilor de vinuri indicate
in anexa A cu conditia realizarii caracteristicilor de compozitie a s ilor
si vinurilor mentionate pentru fiecare fel de vin in parte.

Art. 4 Pentru producerea vinului din soiul Cabernet Sauvignon cu
denumirea de origine Dealu-Mare — Pietroasa se stabilesc urmatoarele
conditii de cultura a vitei de vie:

- densitatea plantatiei: minimum 3.330 butuci plantati la hectar;

- forma de conducere a butucilor: joasa sau pe tulpini semiinalte;

- incarcatura de rod: maxim 38 de ochi viabili pe butuc;

- fertilizarea : fertilizarea organica odata la 4-5 ani- aplicare de

ingrasaminte cu azot doze moderate-maxim 75 kg/ha s.a.;
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- irigarea : admisa numai in anii secetosi, cu aprobare speciala,
atunci cand continutul apei in sol pe adancimea 0-100 ¢m scade la
50% din IUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400~
600 mc/ha)

- alte conditii:

- protectie fitosanitara eficienta, pentru realizarea unei bune stari
de sanatate a recoltei;

- aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor la butuci cu
masa foliara bogata si in toamnele ploioase.

Productia de struguri admisa pentru producerea vinului
Cabernet Sauvignon cu denumirea de origine Dealu-Mare —
Pietroasa va fi de max.8 tone la hectar.

Depasirea productiei maxime, admise la hectar atrage dupa
sine neacordarea dreptului de utilizare a denumirii de origine
“Dealu-Mare — Pietroasa”, revendicata pentru totalitatea recoltei
obtinuta in parcelele respective.

Art. 5 Pentru practicile oenologice folosite in producerea
vinului Cabernet Sauvignon cu denumire de origine “Dealu-Mare -
Pietroasa” se stabilesc urmatoarele conditii:

a) Receptia calitativa a strugurilor se¢ efectueaza la combinatul de
vinificatie al S.C.D.V.V. Pietroasa.

b) Pentru a se acorda dreptul de denumire de origine Dealu-Mare _
Pictroasa, strugurii trebuie sa nu fie afectati de boli si daunatori sau de
grindina, sa fie intens colorati, acoperiti cu o pruina albastruie, sa provina
in procent de minimum 85% din soiul respectiv si la concentratia de
zahar corespunzatoare fiecarei trepte de calitate (vezi Anexa A).
Concentratia in zahar se stabileste prin metoda refractometrica sau
densimetrica si se inscrie obligatoriu la receptia strugurilor in Registrul
de Cantarire si Dozare.

¢) Desciorchinarea strugurilor;

d) Macerarea pe bostina la o temperatura controlata de 24-28 de grade C.
Durata de macerare pe bostina va fi stabilita obligatoriu de un specialist
oenolog, in functie de calitatea, gradul de maturare al strugurilor,
intensitatea coloranta si extractul nereducator al vinului;

¢) Macerarea si fermentarea mustuielii se va face cu sub protectic de
dioxid de sulf in cisterne rotative din inox,

f) Presarea cu prese discontinui sau continui cu folosirea numai a mustului
ravac obtinut la scurgatoare- asamblarea mustului ravac cu cel rezultat de
la prima presare cu prese discontinui,

g) Randamentul maxim in must sa fie de 65% in volume ;
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h) Efectuarea obligatorie a fermentatiei malolactice imediat dupa terminarea
fermentatiei alcoolice;

i) Diglucozidul malvidinei sa nu fie mai mare de 15 mg/l;

j) Maturarea obligatorie a vinului in vase de stejar si invechirea la sticla,

k) Momentul tragerii la sticla va fi fixat de un specialist in oenologic cu
autorizatic de degustator;

1) Vinul de Cabernet Sauvignon cu denumirea de origine Dealu-Mare -
Pietroasa se valorifica ca vinuri imbuteliate sau vrac, cu respectarea
Normelor metodologice de aplicare a Legii viei si vinului, nr.244/ 2002.

m) Inchiderea sticlelor de 750 ml se va face in mod obligatoriu cu dopuri de
pluta;

n) Normele de etichetare si comercializare vor fi cele prevazute prin
standardele in vigoare.

Art6 In cazul in care vinul nu indeplineste in totalitate conditiile de a fi
valorificat sub denumirea de origine “Pietroasa”, sau daca pierde aceste
conditii, el va fi declasat in ~Vin de calitate superioard (VS) cu denumirea
"DEALURILE BUZAULUT” sau in alte categorii inferioare.
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Anexa A
TIPURILE DE VIN, OBTINUTE DIN SOIUL CABERNET
SAUVIGNON, CU DENUMIRE DE ORIGINE "DEALU- MARE -
PIETROASA”

Trepte de | Continutul | Caracteristici ale vinurilor(la punerea in consum)
calitate in zahar al
strugurilor [ Ajcool [ Alcool Zaha- | Extract | Intens.col
la cules, g/l | natural | dobandit | ruri nered. |.DO420+
min %volm | %  vol | g/l G/l min | DOS520
in min
DOCC- |220 13 12.4 Max .4 | 24 0.420
CT
Sec S
DOCC- {210 12.3 12 Max .4 |23 0.400
CMD
Sec o
DOC 196 11.5 11.5 Max.4 | 21 0.360
Sec

Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele insusiri calitative generale:
limpiditate, culoare rosu-rubinie inchis pana la intens colorat,
caracterisitica tipului si varstei vinului, insusiri superioare- buchet la
vinurile vechi si guat, armonie gusto-olfactiva, finete si robustete
uneori cu nuante de duritate la vinurile noi; caracteristici de tipicitate
imprimate de arealul de producere.
Se va realiza corecta clasare a vinurilor, in functie de insusirile
lor organoleptice pe categorii de calitate.
DEFINIREA AREALULUI
Arealul demitat pentru producerea vinurilor din soiul
Cabernet Sauvignon cu denumirea de origine Dealu_mare — Pietroasa
cuprinde urmatoarele comune si sate:
Pentru producerea de vinuri DOCC
- Comuna Pietroascle- satele Pietroasele, Pietroasa Mica, Clondiru
de Sus, Dara, Saranga, Caltesti
Pentru producerea de vinuri DOC
- Acelasi areal cu cel pentru vinuri DOCC.




CAIET DE SARCINI

Pentru obtinerea vinului din soiul Merlot cu denumire
de origine "DEALU-MARE - PIETROASA”

Art. 1 Denumirea de origine “Dealu-Mare - Pietroasa” se
atribuie vinurilor DOCC si DOC obtinute din struguri produsi in
arealul delimitat pentru aceasta denumire, cu conditia respectarii
tuturor normelor prevazute in prezentul caiet de sarcini privind
autenticitatea soiului , continutul in zahar al strugurilor la cules,
sistemul de cultura, tehnologia de vinificatie si caracteristicile de
compozitie si calitative ale vinurilor.

Art. 2. In functie de calitatea strugurilor si de insusirile
organoleptice si de compozitie, vinul din soiul Merlot din Podgoria
Dealu-Mare, centrul viticol Pietroasa poate fi incadrat in urmatoarele
categorii si trepte de calitate:

a) Denumire de Origine Controlata si trepta de Calitate “cules

tarziu”, DOCC-CT,

b) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate ” cules

la maturitate deplina” , DOCC-CMD;

¢) Denumire de Origine Controlaia DOC
Art. 3. Vinul din soiul Merlot din Podgoria Dealu-Mare, centrul

viticol Pietroasa poate fi produs sub forma tipurilor de vinuri indicate in
anexa A cu conditia rcalizarii caracteristicilor de compozitie a strugurilor si
vinurilor mentionate pentru fiecare fel de vin in parte.
Art. 4 Pentru producerea vinului din soiul Merlot cu denumirea de
origine Dealu-Mare — Pietroasa se stabilesc urmatoarele conditii de cultura a
vitei de vie:
- densitatea plantatici: minimum 3.330 butuci plantati la hectar;
- forma de conducere a butucilor: joasa sau pe tulpini semiinalte;
- incarcatura de rod: maxim 38 de ochi viabili pe butuc;
- fertilizarca : fertilizarea organica odata la 4-5 ani- aplicare de
ingrasaminte cu azot doze moderate-maxim 75 kg/ha s.a.;

- irigarea : admisa numai in anii secetosi, cu aprobare speciala,
atunci cand continutul apei in sol pe adancimea 0-100 cm scade la
50% din [UA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-
600 mc/ha)

- alte conditii:



- protectie fitosanitara eficienta, pentru realizarea unei bune stari
de sanatate a recoltet;

aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor la butuci cu

masa foliara bogata si in toamnele ploioase.

Productia de struguri admisa pentru producerea vinului

Merlot cu denumirea de origine Dealu-Mare ~ Pietroasa va fi
de max.10 tone la hectar.

Depasirea productici maxime, admise la hectar atrage dupa
sine neacordarea dreptului de utilizare a denumirii de origine
“Dealu-Mare — Pictroasa”, revendicata pentru totalitatea recoltei
obtinuta in parcelele respective.

Art. 5 Pentru practicile oenologice folosite in producerea
vinului Merlot cu denumire de origine "Dealu-Mare - Pietroasa”
se stabilesc urmatoarele conditii:

a) Receptia calitativa a strugurilor se efectueaza la combinatul

de vinificatie al S.C.D.V.V. Pietroasa.

b) Pentru a se acorda dreptul de denumire de origine Dealu-
Mare _ Pietroasa, strugurii trebuie sa nu fie afectati de boli
si daunatori sau de grindina, sa fie intens colorati, acoperiti
cu o pruina albastruie, sa provina in procent de minimum
85% din soiul respectiv si la concentratia de zahar
corespunzatoare fiecarei trepte de calitate (vezi Anexa A).
Concentratia in zahar se stabileste prin metoda
refractometrica sau densimetrica si se inscrie obligatoriu la
receptia strugurilor in Registrul de Cantarire si Dozare.

¢) Desciorchinarea strugurilor;

d) Macerarea pe bostina la o temperatura controlata de 24-28
de grade C. Durata de macerare pe bostina va fi stabilita
obligatoriu de un specialist oenolog, in functie de calitatea,
gradul de maturare al strugurilor, intensitatea coloranta si
extractul nereducator al vinului;

¢) Macerarea si fermentarea mustuielii se va face cu sub
protectic de dioxid de sulf in autovinificatoare din inox,
cisterne rotative din inox;

f) Presarea cu prese discontinii sau continui cu folosirea
numai a mustului ravac obtinut la scurgatoare- asamblarea
mustului ravac cu cel rezuitat de la prima presare cu prese
discontinui,

¢) Randamentul maxim in must sa fie de 65% in volume ;



h) Efectuarea obligatoric a fermentatiei malolactice imediat
dupa terminarea fermentatiei alcoolice;

i) Diglucozidul malvidinei sa nu fie mai mare de 15 mg/l;

j) Maturarea obligatorie a vinului in vase de stejar si
invechirea la sticla;

k) Momentul tragerii la sticla va fi fixat de un specialist in
oenologie cu autorizatie de degustator;

1) Vinul de Merlot cu denumirea de origine Dealu-Mare -
Pietroasa se valorifica ca vinuri imbuteliate sau vrac, cu
respectarea Normelor metodologice de aplicare a Legii viel
si vinului, nr.244/ 2002.

m) Inchiderea sticlelor de 750 ml se¢ va face in mod obligatoriu
cu dopuri de pluta;

n) Normele de etichetare si comercializare vor fi cele prevazute

prin standardele in vigoare.

Art.6 In cazul in care vinul nu indeplineste in totalitate conditiile de a fi
valorificat sub denumirea de origine “Pietroasa”, sau daca pierde aceste
conditii, el va fi declasat in ”Vin de calitate superioard (VS) cu denumirea
“DEALURILE BUZAULUTI” sau in alte categorii inferioare.




Anexa A
TIPURILE DE VIN, OBTINUTE DIN SOIUL MERLOT, CU
DENUMIRE DE ORIGINE "DEALU- MARE - PIETROASA”

Trepte de | Continutul | Caracteristici ale vinurilor(la punerea in consum)
calitate in zahar al
strugurilor [ Alcool | Alcool | Zaha- | Extract | Intens.col
la cules, /1| natural | dobandit | ruri nered. |.DO420+
min %vol.m | %  vol | g/l G/l min | DO520
in min
DOCC- {220 13 12.5 Max.4 | 24 0.380
CT
Sec ._
DOCC- |210 12.3 12 Max.4 |23 0.380
CMD
Sec
DOC 196 11.5 11.5 Max.4 | 21 0.340
Sec

Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele insusiri calitative generale:
limpiditate, culoare rosu-rubinie inchis pana la intens colorat,
caracterisitica tipului si varstei vinului, insusiri superioare- buchet la
vinurile vechi si guat, armonie gusto-olfactiva, finete si robustete ;
caracteristici de tipicitate imprimate de arealul de producere.
Se va realiza corecta clasare a vinurilor, in functie de insusirile
lor organoleptice pe categorii de calitate.
DEFINIREA AREALULUI
Arealul demitat pentru producerea vinurilor din soiul
Merlot cu denumire de origine Dealu-Mare — Pietroasa cuprinde
urmatoarele comune si sate:
Pentru producerea de vinuri DOCC
- Comuna Pietroasele- satele Pietroasele, Pietroasa Mica, Clondiru
de Sus, Dara, Saranga, Caltesti
Pentru producerea de vinuri DOC
- Acelasi areal cu cel pentru vinuri DOCC.




%

CAIET DE SARCINI

Pentru obtinerea vinului din soiul Riesling italian cu
denumire de origine “DEALU-MARE -
PIETROASA”

Art. 1 Denumirea de origine “Dealu-Mare - Pietroasa” se
atribuie vinurilor DOCC si DOC obtinute din struguri produsi in
arealul delimitat pentru aceasta denumire, cu conditia respectarii
tuturor normelor prevazute in prezentul caiet de sarcini privind
autenticitatea soiului , continutul in zahar al strugurilor la cules,
sistemul de cultura, tehnologia de vinificatie si caracteristicile de
compozitie si calitative ale vinurilor.

Art. 2. In functie de calitatea strugurilor si de insusirle
organoleptice si de compozitie, vinul din soiul Riesling italian din
Podgoria Dealu-Mare, centrul viticol Pietroasa poate fi incadrat in
urmatoarele categorii si trepte de calitate:

a) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate ™ cules

la maturitate deplina” , DOCC-CMD;

b) Denumire de Origine Controlata. DOC
Art. 3. Vinul din soiul Riesling italian din Podgoria Dealu-Mare,

centrul viticol Pietroasa poate fi produs sub forma tipurilor de vinuri indicate
in anexa A cu conditia realizarii caracteristicilor de compozitie a strugurilor
si vinurilor mentionate pentru fiecare fel de vin in parte.
Art. 4 Pentru producerea vinului din soiul Riesling italian cu
denumirea de origine Dealu-Mare — Pietroasa se stabilesc urmatoarele
conditii de cultura a vitei de vie:
- densitatea plantatiei: minimum 3.330 butuci plantati la hectar;
- forma de conducere a butucilor: joasa sau pe tulpini semiinalte;
- incarcatura de rod: maxim 38 de ochi viabili pe butuc;
- fertilizarea : fertilizarea organica odata la 4-5 ani- aplicare de
ingrasaminte cu azot doze moderate-maxim 75 kg/ha s.a.;

- irigarea : admisa numai in anii secetosi, cu aprobare speciala,
atunci cand continutul apei in sol pe adancimea 0-100 cm scade la
50% din IUA, prin folosirea unor nomme moderate de udare (400-
600 mc/ha)

- alte conditii:



/A

- protectie fitosanitara eficienta, pentru realizarea unei bune stari
de sanatate a recoltei;

aplicarea desfrunzitului partial in zona strugurilor la butuci cu

masa foliara bogata si in toamnele ploioase.

Productia de struguri admisa pentru producerea vinului Riesling
italian cu denumirea de origine Dealu-Mare -~ Pietroasa va fi de
max. 10 tone la hectar.

Depasirea productiei maxime, admise la hectar atrage dupa
sine neacordarea dreptului de utilizare a denumirii de origine
“Dealu-Mare — Pietroasa”, revendicata pentru totalitatea recoltel
obtinuta in parcelele respective.

Art. 5 Pentru practicile oenologice folosite mn producerea
vinului Riesling italian cu denumire de origine “Dealu-Mare -
Pietroasa” se stabilesc urmatoarele conditii:

a) Receptia calitativa a strugurilor se efectueaza la combinatul

de vinificatie al S.C.D.V.V. Pietroasa. ‘

b) Pentru a se acorda dreptul de denumire de origine Dealu-
Mare _ Pietroasa, strugurii trebuie sa nu fic afectati de boli
si daunatori sau de grindina, sa provina n procent de
minimum 85% din soiul respectiv si la concentratia de zahar
corespunzatoare fiecarci trepte de calitate (vezi Anexa A).
Concentratia in zahar se stabileste prin  metoda
refractometrica sau densimetrica si se inscric obligatoriu la
receptia strugurilor in Registrul de Cantarire si Dozare.

¢) Desciorchinarea strugurilor;

d) Separarea mustului ravac in camere scurgitoare din mox,
decantarea, tragerca de pe burba si fermentarea la
temperatura controlata ( 18-20 de grade C).;

e) Presarea cu prese discontinui sau continui cu folosirea
numai a mustului ravac obtinut la scurgatoare- asamblarea
mustului ravac cu cel rezultat de la pritna presare cu prese
discontinui,

f) Randamentul maxim in must sa fie de 65% in volume ;

g) Efectuarca de microprobe de limpezire, bentonizarea rapida
a vinului si tragerea de pe bentonita;

h) Maturarea obligatorie a vinului in vase de stejar sau cisterne
de inox si invechirea la sticla;

i) Momentul tragerii la sticla va fi fixat de un specialist in
oenologie ;



J) Vinul de Riesling italian cu denumirea de origine Dealu-
Mare - Pietroasa cules la maturitatea deplina se valorifica
ca vinuri imbuteliate sau vrac, cu respectarea Normelor
metodologice de aplicare a Legii viei si vinului, nr.244/
2002.Vinul de Riesling italian cu denumirea de origine
Dealu-Mare - Pietroasa de tip DOC se valorifica, ca vinuri
imbuteliate sau vrac, cu respectarea Normelor metodologice
de aplicare a Legii viei si vinului, nr.244/ 2002.

k) Inchiderea sticlelor de 750 ml se va face in mod obligatoriu
cu dopuri de pluta;

DNormele de etichetare si comercializare vor fi cele prevazute

prin standardele in vigoare.

Art.6 In cazul in care vinul nu indeplineste in totalitate conditiile de a fi
valorificat sub denumirea de origine “Pietroasa”, sau daca pierde aceste
conditii, el va fi declasat in ”Vin de calitate superioar3 (VS) cu denumirea
"DEALURILE BUZAULUTI” sau in alte categorii inferioare.

d



Anexa A

TIPURILE DE VIN, OBTINUTE DIN SOIUL RIESLING
ITALIAN, CU DENUMIREA DE ORIGINE "DEALU-MARE -
PIETROASA”

Trepte de | Continutul Caracteristici ale vinurilor( la punerea in
calitate strugurilor in | consum)
z?ﬂhar la Alcool | Alcool Zaharuri | Extract
fni:lS, gl natural | dobandit | g/l nereduca-
%vol. %vol min tor g/l min
min
DOCC-CMD | 204 12.0 11.5 Max.4 21
sec
DOC 196 11.5 11.5 Max.4 19
Sec

Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele insusiri calitative
generale: limpiditate perfecta, culoare galben-verzuie , caracteristica
tipului si varstei vinului, insusiri superioare cu gust si buchet specific
soiului, armonie gusto-olfactiva, finete; caracteristici de tipicitate
imprimate de arealul de producere.

Se va realiza corecta clasare a vinurilor, in functie de insusirile
lor organoleptice pe categorii de calitate.

DEFINIREA AREALULUI
Arealul delimitat pentru producerea vinurilor din soiul Riesling

italian cu denumirea de origine Dealu mare — Pietroasa cuprinde
urmatoarele comune si sate:
Pentru producerea de vinuri DOCC
- Comuna Pietroasele- satele Pietroasele, Pietroasa Mica, Clondiru

de Sus, Dara, Saranga, Caltesti
Pentru producerea de vinuri DOC
- Acelasi areal cu cel pentru vinuri DOCC.




CAIET DE SARCINI

Pentru obtinerea vinului din soiul Feteasca alba cu
denumire de origine “DEALU-MARE -
PIETROASA”

Art. 1 Denumirea de origine “Dealu-Mare - Pietroasa” se
atribuie vinurilor DOCC si DOC obtinute din struguri produsi in
arealul delimitat pentru aceasta denumire, cu conditia respectarii
tuturor normelor prevazute in prezentul caiet de sarcini privind
autenticitatea soiului , continutul in zahar al strugurilor la cules,
sistemul de cultura, tehnologia de vinificatie si caracteristicile de
compozitie si calitative ale vinurilor.

Art. 2. In functie de calitatea strugurilor si. de insusirile
organoleptice si de compozitie, vinul din soiul Feteasca alba din
Podgoria Dealu-Mare, centrul viticol Pietroasa poate fi incadrat in
urmatoarele categorii si trepte de calitate:

c) Denumire de Origine Controlata si treapta de Calitate > cules

la maturitate deplina” , DOCC-CMD;

d) Denumire de Origine Controlata. DOC
Art. 3. Vinul din soiul Feteasca alba din Podgoria Dealu-Mare, centrul

viticol Pietroasa poate fi produs sub forma tipurilor de vinuri indicate in
anexa A cu conditia realizarii caracteristicilor de compozitie a strugurilor si
vinurilor mentionate pentru fiecare fel de vin in parte.
Art. 4 Pentru producerea vinului din soiul Feteasca alba cu denumirea
de origine Dealu-Mare — Pietroasa se stabilesc urmatoarele conditii de
cultura a vitei de vie:
- densitatea plantatiei: minimum 3.330 butuci plantati la hectar;
- forma de conducere a butucilor: joasa sau pe tulpini semiinalte;
- incarcatura de rod: maxim 38 de ochi viabili pe butuc;
- fertilizarea : fertilizarea organica odata la 4-5 ani- aplicare de
ingrasaminte cu azot doze moderate-maxim 75 kg/ha s.a.;

- irigarea : admisa numai in anii secetosi, cu aprobare speciala,
atunci cand continutul apei in sol pe adancimea 0-100 cm scade la
50% din IUA, prin folosirea unor norme moderate de udare (400-
600 mc/ha)

- alte conditii:



- protectie fitosanitara eficienta, pentru realizarea unei bune stari
de sanatate a recoltes;

aplicarea desfrunzitului partial in zona- strugurilor la butuci cu

masa foliara bogata si in toamnele ploioase.

Productia de struguri admisa pentru producerea vinului
Feteasca alba cu denumirea de origine Dealu-Mare — Pietroasa va
fi de max.10 tone la hectar.

Depasirea productiei maxime, admise la hectar atrage dupa
sine neacordarea dreptului de utilizare a denumirii de origing
"Dealu-Mare — Pictroasa”, revendicata pentru totalitatea recoltei
obtinuta in parcelele respective.

Art. 5 Pentru practicile oenologice folosite in producerea
vinului Feteasca alba cu denumire de origine “Dealu-Mare -
Pietroasa™ se stabilesc urmatoarele conditii:

a) Receptia calitativa a strugurilor se efectueaza la combinatul

de vinificatic al S.C.D.V.V. Pietroasa.

b) Pentru a se acorda dreptul de denumire de origine Dealu-
Mare _ Pietroasa, strugurii trebuie sa nu fie afectati de boli
si daunatori sau de grindina, sa provina in procent de
minimum 85% din soiul respectiv si la concentratia de zahar
corespunzatoare fiecarci trepte de calitate (vezi Anexa A).
Concentratia in zahar se stabileste prin  metoda
refractometrica sau densimetrica si se inscrie obligatoriu la
receptia strugurilor in Registrul de Cantarire si Dozare.

¢) Desciorchinarea strugurilor;

d) Separarea mustului ravac gravitational, decantarea, tragerea
de pe burba si fermentarea la temperatura controlata ( 18-20
de grade C.);

e) Presarea cu prese discontinui sau continui cu folosirea
numai a mustului ravac obtinut la scurgatoare- asamblarea
mustului ravac cu cel rezultat de la prima presare cu prese
discontinui,

f) Randamentul maxim in must sa fie de 65% in volume ;

g) Efectuarea de microprobe de limpezire, bentonizarea rapida
a vinului si tragerea de pe bentonita,

h) Maturarea obligatorie a vinului in vase de stejar sau cisterne
de inox si invechirea la sticla;

i) Momentul tragerii la sticla va fi fixat de un specialist in
oenologie ;



J) Vinul de Feteasca alba cu denumirea de origine Dealu-Mare
- Pietroasa cules la maturitatea deplina se valorifica ca
vinuri imbuteliate sau vrac, cu respectarea Normelor
metodologice de aplicare a Legii viei si vinului, nr.244/
2002.Vinul de Feteasca alba cu denumirea de origine Dealu-
Mare - Pietroasa de tip DOC se valorifica, ca vinuri
imbuteliate sau vrac, cu respectarea Normelor metodologice
de aplicare a Legii viei si vinului, nr.244/ 2002,

k) Inchiderea sticlelor de 750 ml se va face in mod obligatoriu
cu dopuri de pluta;

) Normele de etichetare si comercializare vor fi cele prevazute
prin standardele in vigoare.

Art.6 In cazul in care vinul nu indeplineste in totalitate conditiile de a fi
valorificat sub denumirea de origine “Pietroasa”, sau daca pierde aceste
conditii, el va fi declasat in ”Vin de calitate superioard (VS) cu denumirea
“DEALURILE BUZAULUI” sau in alte categorii inferioare.




Anexa A

TIPURILE DE VIN, OBTINUTE DIN SOIUL FETEASCA ALBA,
CU DENUMIREA DE ORIGINE "DEALU-MARE - PIETROASA”

Trepte de | Continutul | Caracteristici ale vinurilor( la punerea in

calitate strugurilor in | consum)
zahar la Alcool | Alcool Zaharuri | Extract
cu_les, &/l natural | dobandit | g/l nereduca-
min %vol. %vol min tor g/l min

min

DOCC-CMD | 204 12.0 11.5 Max.4 21

sec

DOCC-CMD | 204 12.0 11.5 6-12 21

Demisec

DOC 196 11.5 11.5 Max.4 19

Sec

DOC 196 11.5 11.0 6-12 19

Demisec

Vinurile trebuie sa prezinte urmatoarele insusiri calitative

generale: limpiditate perfecta, culoare galben-verzuie pana la galben-
aurie, caracteristica tipului si varstei vinului, insusiri superioare cu
gust si buchet specific soiului, armonie gusto-olfactiva, finete;
caracteristici de tipicitate imprimate de arealul de producere.

Se va realiza corecta clasare a vinurilor, in functie de insusirile
lor organoleptice pe categorii de calitate.

DEFINIREA AREALULUI
Arealul delimitat pentru producerea vinurilor din soiul Feteasca
alba cu denumirea de origine Dealu mare — Pietroasa cuprinde
urmatoarele comune si sate:
Pentru producerea de vinuri DOCC
- Comuna Pietroasele- satele Pietroasele, Pietroasa Mica, Clondiru
de Sus, Dara, Saranga, Caltesti
Pentru producerea de vinuri DOC
- Acelasi areal cu cel pentru vinuri DOCC.




_CARACTERISTICILE VINURILOR DE CALITATE SUPERIOARA VS

Soiurile de viti-de-vie care sunt autorizate si recomandate s3 se cultive in
centrul viticol PIETROASA sunt:

Taimdéioasi romineasci

- Grasi

- Feteasca albi

- Feteasciregald
- Riesling italian
- Merlot

- Cabemet Sauvignon

- Burgund
- Busuioaci de Bohotin

in conformitate cu LEGEA viei i vinului in sistemul organizarii comune
a pietei vitivinicole, nr.244/ 2002 si in conformitate cu Hotérdrea de Guvern
or. 1134/10 oct. 2002 pentru aprobarea Normele metodologice de aplicare a
Legii viei gi vinului in sistemul organizirii comune a piefei vitivinicole nr.
244/2002, in cazul in care aceste soiuri nu intrunesc conditiile privind stadiul
de maturare a strugurilor la cules si caracteristicile calitative §i de compozifie
pentru denumire de origine controlati, ele sunt clasificate in categoria
wvinurilor de calitate cu indicafie geografici recunoscutdi, denumite §i vinuri
de calitate superioari- VS”, care trebuie sa aiba o tirie alcoolici dobéndita de
minimum 10.5 % vol.

{S.C.D.V.’i’.

PIETROASA
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DIRECTIA GENERALA PENTRU AGRICULTURA
SI INDUSTRIE ALIMENTARA SUCEAVA
NR. 1898 DIN 06.05.2003

CATRE,

ASOCIATIA PRODUCATORILOR DE SVAITER
VATRA DORNEI, str. Mihai Eminescu 49

Urmare a analizei documentatiei dumneavoastrd, inaintatd cu adresa
nr. 1/06.05.2003, vi comunicim ci suntem de acord cu inregistrarea la
Oficiul de Stat pentru Inventii $i Marci (OSIM) a indicatiei geografice
,SVAITER” pentru brinza svaiter fabricatd in Bazinul Dornelor de citre
Asociatia Producitorilor de $vaiter.

in conformitate cu art. 69 din Legea nr. 84/1998, facem urmdtoarele
precizari:

a) indicatia geograficd care urmeazi a fi inregistrata este »SVAITER”;

b) produsul care poate fi comercializat sub aceastd indicaie este branza
svaiter fabricatd din lapte de vaci;,

c) aria geografici de colectare si procesare este cea corespunzatoare
Bazinului Dornelor, respectiv pe aria comunelor Poiana Stampei,
Dorne Candrenilor, Dorna Arini, Saru Dornei, Panaci, Iacobeni,
conform anexelor;

d) caracteristicile si conditiile de obtinere pe care trebuie si le
indeplineascd produsele sunt date de SP 1495/2000.

DIRECTOR GENERAL




MINISTERUL  AGRICULTURII, ALIMENTATIEI  SI
PADURILOR '

DIRECTIA GENERALA DE ] UCI.II"ESﬁ, bdul Carol |, nr.24, sector 3,
IMPLEMENTARE, REGLEMENTARE  wotel 3078625, Hax. 3078635

1| DE MANAGEMENT A

RESURSELOR BIOTEHNOLOGICE

Directia de industrie alimentara, standarde, marci si licente
Nr. 133523/16.06.2003 S 3

SRRV T
' ‘ 17 UN 00T ‘_]l

S.C. DORNA LACTATE S.A. mmogg

Domnului Dumitru BALAN
Director

Referitor la adresa Dvs. nr. 3466 din 11.06.2003 privind
produsul gvaiter, va comunicam urmatoarele:

In temeiul prevederilor Regulii 38 din Hotararea Guvernului
nr. 833/1998 pentru aprobarea Regulamentului de aplicare a
Legii nr. 84/1998 privind marcile si indicatile geografice,
certificam conformitatea si avizam favorabil pentru inregistrare
la OSIM ca indicatie geografica, produsul gvaiter cu elementele
prevazute in caietul de sarcini transmis cu adesa nr. 3466 din
11.06.2003.

Cu respect,




CONTRACT DE ASOCIERE

Asociatii:

S.C. DORNA LACTATE S.A., societate comerciald de nationalitate romini cu sediul
in Judeful Suceava, comuna Dorna Candrenilor, sat Floreni, RO — 5800, inmatriculati
in Registrul Comertului sub nr. J 33/482/1997, CUI R 9689910, reprezentati prin dl.
Irimie Cojocireanu — Director productie, denumiti in continuare “Asociatul I,

S.C. DORNA BRANZETURI S.A., socictate comerciald de nationalitate romana cu
sediul in Judetul Suceava, orasul Vatra Dornei, Calea Transilvaniei ar. 40, RO — 5975,
inmatriculatd in Registrul Comerfului sub nr. J33/186/1999, CUI R 11772421,
reprezentatid prin Dumitru Pardiu — Director Economic, denumitd in continuare
“Asociatul II”,

S.C. DORNA S.A,, societate comerciali de nationalitate roméni cu sediul in Judetul
Suceava, orasul Vatra Domei, strada Mihai Eminescu nr. 49, RO -~ 5975,
fnmatriculatd in Registrul Comerfutui sub nr.J33/14/1991, CUI R 2692781,
reprezentati prin Ilie Romild — Director General, denumiti In continuare “Asociatul
1r-,

S.C. CAMY-LACT S.R.L., societate comerciali de najionalitate roméni cu sediul in
Judetul Suceava, oragul Vatra Dornei, sirada George Cogbuc, nr. 1, RO - 5975,
inmatriculati in Registrul Comerfului sub nr. J33/1373/1991, CUI R 742611,
reprezentati prin dl. Aurel Ungureanu - Administrator, denumiti in continuare
“Asociatul IV”,

denumiti in continuare separat ,,Asociatul” si impreund ,,Asociatii”.
intrucat,

Asociatii au ca principal obiect de activitate fabricarea produselor lactate i a
branzeturilor,

Asociatii i5i desfiigoard activitatea in aceeasi regiune — Bazinul Dornelor — si folosesc
in procesul tehnologic lapte provenind din acea zond, recunoscut pentru calitétile sale,

Asociatii doresc promovarea in tard §i striinditate a produselor provenind din acea
zond prin finregistrarea indicafiei geografice ,Svaiter”, precum si dezvoltarea
activitifilor pe care le desfigoard in perimetrul susmentionat pe principii €conomice,
dar mai ales ecologice,

Asocialii au convenit constituirea unei asociafii (,,Asociatia™), in conditiile stabilite de
prezentul contract (,,Contractul”), in temeiul articolului 33 din Legea or. 15/1990
privind reorganizarea unitifilor economice de stat ca regii autonome $i societiti
comerciale, cu modificarile ulterioare.



Articolul 1. Denumirea, forma juridicd §i sediul Asociafiei
Denumirea Asociatiei este ,,Asociaia producitorilor de svaiter 7.

In nici o situatie si pentru nici un motiv aceastd Asociatie nu se va interpreta ca fiind o
nou#t persoans juridici, ori ca intentic a pirfilor de a crea in viitor 0 noud persoand
juridica. .

Drepturile si obligagiile privind asocierea sunt cele care decurg din acest Contract de
asociere si vor fi interpretate in spiritul acestui Contract.

Asociatii declars ci sediu! la care se vor face comunicirile in numele Asociafiei este
sediul Asociatiei : Judetul Suceava, oragul Vatra Domei, Str. Mihai Eminescu, nr. 49,
RO - 5975.

Articolul 2. Scopul Asociatiei

Prezenta Asociafie are ca scop cresterea st valorificarea potentialului productiei de
lapte a zonei Vatra Domei §i promovarea produselor specifice zonei in tard gi
striinitate.

fn mod concret, scopul Asociafiei se va realiza prin urmétoarele activitifi, dar fird a

se limita la acestea:

(i) producerca de produse lactate, in general §i a gvaiterului, in particular cu
respectare dispozitiilor legale §i a standardelor de calitate in vigoare, in special a
celor recomandate de Uniunea Europeani;

(i) initierea §i continuarea demersurilor necesare inregistréirii indicatiei geografice

~Svaiter”, a marcilor si a altor drepturi de proprietate intelectuald;

(iiiy comercializarea atat in tar, cit §i in strdinitate a produselor lactate cu denumire

de origine (indicatie geografica) ,Svaifer”;

- (iv) dezvoltarea extensivd si intensiva continui a bazei tehnologice de productie §i
dezvoltarea si promovarea de noi produse;

(v} luarea tuturor misurilor necesare pentru conservarea solului §i evitarea poludrii

gazoase, lichide sau solide a mediului (terenului).

(vi) protejarea si dezvoltarea pasunilor si a bazei furajere din zona Vatra Dornei;

(vii) dezvoltarea septelului de bovine;

(viii) colectarea i prelucrarea laptelui in fabrici proprii.

£

Articolul 3. Durata Asociatiei

Durata Asociafiei este de 10 ani, cu incepere de la data semnirii prezentului Contract
de cétre Asociati.

Durata Asociatiei peate fi prelungiti cu acordul tuturor Asociatilor, exprimat inainte
de expirarea perioadei indicate in alineatul 1.



Articolul 4, Administrarea gi conducerea Asociatiei

Luarea tuturor deciziilor, administrarea si conducerea efectivi a Asociatiei se va
realiza de un Consiliu de Conducere alcatuit din trei membri, doi reprezentanti alesi
de Asociatul I §i un reprezentant desemnat de ceilalti Asociati, de comun acord. in
cazul in care nu se ajunge la un consens cu privire la desemnarea celui de-al treilea
membru acesta va fi ales de ciitre reprezentantii Asociatului I dintre persoanele
propuse de ceilalti Asociati.

Deciziile adoptate de Consiliul de Conducere se considerd valabil adoptate si
obligatorii pentru tofi Asociatii daca au intrunit cel putin doudl voturi favorabile, din
care unul trebuie si fie in mod obligatoriu exprimat de reprezentantul Asociatului I.

Asociatii convin ca reprezentantii numiti potrivit prezentului articol, si reprezinte
Asociatia si/sau oricare dintre Asociafi in faja autorit3filor statului §i si incheie orice
act §i si semneze orice document, personal sau prin imputernicit, astfel cum se va
dovedi necesar potrivit dispozitiilor legale, reglementirilor interne ori solicitArilor
exprese ale altor organisme ale statului.

Toate cheltuielile comune ce vor fi necesare in vederea realizérii prezentului Contract
vor fi suportate de catre Asociafi in mod egal.

Cu toate acestea, orice Asociat are obligatia de a avansa, la cererea membrilor
Consiliului de Conducere, sumele necesare realizirii obiectului prezentului Contract,
urménd a recupera sumele de bani plitite in plus de la ceilalfi Asociafi, properfional
cu partea ce revine fieciruia.

‘Pana la constituirea Consiliului de Conducere mentionat in prezentul articol,
atributiile acestuia vor fi exercitate de catre dl. Cojocareanu Eremie.

Articolul 5. Drepturile gi obligatiile Asociatilor

Asociatul I are urmitoarele drepturi §i obligatii:

(i)  sa valorifice potentialul productiei de lapte din zona Vatra Dornei;

(ii) si pastreze nivelul calitiifii laptelui din zoni la standardele de calitate
recomandate de Uniunea Europeani;

(iii) s4 asigure promovarea gi exportul produselor fabricate de Asociafi;

(iv) si respecte regulile de protectie a mediului impuse de legislatia intern §i de
recomandarile Uniunii Europene;

(v) s# ia misuri pentru protectia pasunilor §i fﬁnetelor conform normativelor Uniunii
Europene.

Asociatul IT are urmétoarele drepturi §i obligatii:

(i) si realizeze productia de gvaifer conform caietului de sarcini;

(ii) si sc preocupe de retehnologizarea proceselor de productic §i de pistrarca
nivelului calitifii produselor lactate (brdnzeturi, gvaifer, cagcaval, unt) la
standardele de calitate si de protectie a mediului recomandate de Uniunea
Europeand;



(iii) s& ia miisuri pentru protectia pasunilor si fAnetelor conform normativelor Uniunii
Europene.

Asociatul III are urmitoarele drepturi i obligatii:

(i) s4 valorifice potentialul productiei dc lapte din zona Vatra Dornei;

(i) si realizeze productia de gvaiter conform caietului de sarcini;

(iii) s& pistreze nivelul calitatii laptelui din zoni la standardele de calitate
recomandate de Unjunea Europeani;

(iv) si respecte regulile de protectic a mediului impuse de legislatia internd $i de
recomandarile Uniunii Europene;

(v) sd ia mésuri pentru protecia pasunilor si finegelor conform normativelor Uniunii
Europene.

Asociatul IV are urmitoarele drepturi si obligatii specifice:

(i) sa realizeze productia de gvaiter conform caietului de sarcini;

(ii) s& se preocupe de retehnologizarea proceselor de productie i de pastrarea
nivelului calititii produselor lactate (brfnzeturi, svaiter, cagcaval, unt) la standardele
de calitate si de protectie a mediuluirecomandate de Uniunea Europeans;

(iii) s4 ia maAsuri pentru protectia pigunilor §i finefelor conform normativelor Uniunii
Europene.

Articolul 6. Admiterea, retragerea si excluderea membrilor

Pot fi admisi in Asociatie ca membri si alte societdfi comerciale care au ca obiect
principal de activitate fabricarea produselor lactate §i a branzeturilor, cu condifia ca
produsele fabricate si provina din lapte din Bazinul Domelor si si respecte conditiile
de calitate impuse de caietul de sarcini, sau dupi caz, de certificatul de conformitate,
astfel cum vor fi acestea modificate din timp in timp.

Admiterea noilor membri in Asociaie se face prin decizie a Consiliului de Conducere,
- Iuati in conditiile articolului 4 din prezentul Contract.

Retragerea membrilor din Asociatie se face cu acordul Consiliului de Conducere, care
nu va respinge cererea de retragere decét in cazuri temeinic justificate.

Excluderea unui membru din Asociatie va fi dispusa de Consiliul de Conducere ori de
céte ori acesta nu igi respectd in tot sau in parte obligafiile asumate ori nu mai
indeplineste condifiile prevazute in alineatul 1 al pregentului articol.

Articolul 7. Alte clauze

Asociatii declard i isi garanteazi reciproc c# au fost infiintati si functioneazi legal, ci
au deplina capacitate de a incheia i executa intocmai prezentul Contract, §i ¢4 au,
fiecare in parte, aprobarea organelor lor competente pentru incheierea Contractului, in
deplind conformitate cu legile aplicabile statutului lor juridic. Totodats, acestia
declari §i garanieazi ci persoanele care semneazi prezentul Contract au deplina
competenid si semneze i si le reprezinte.



in cazul in care una sau mai multe dintre dispozitiile prezentului Contract cste
declaratd nuli sau nu poate fi executati, Asociafii o vor modifica astfel incét
Contractul si poatd fi in continuare executat, iar dacd modificarea acesteia nu este
posibili,va fi considerats nescrisi. Celelalte clanze rimén in vigoare §i produc efecte
depline.

Prezentul Contract reprezinti intelegerea finalii dintre Asociati si inlocuiegte orice
declaratie sau infclegere anterioard, scrisa san verbali, avand acelasi obiect.

Contractul poate fi modificat prin decizie a Consilinhii de Conducere, luatd in
conditiile articolului 4 din prezentul Contract

Prezentul Contract este guvernat de legea romand. Orice neinfelegere sau litigin
niscut intre Asociati in legiturd cu Contractul, privind dar firi a se limita la
incheierea, modificarea, incetarea, validitatea, interpretarca gi/sau executarea acestuia,
va fi solutionat de instanfele judec#toresti competente.

Contractul se incheie astizi, 05.05.2003, la Vatra Dornei, in 6 exemplare.

S.C. DORNA LACTATE S.A., S.C. DORNA BRANZETURI S.A.,

prin 2 a0 (omg, prin o
20 'r,bé -
Director productie, RNA -+ ’
h "
IRIMIE 0C CPATE o,




CAIET DE SARCINI TEHNICE: BRANZA $VAITER

L Denumirea produsului la care se referi indicatia geografici:
- BRANZA SVAITER

1N Descrierea produsului si a principalelor caracteristici ale acestuia:
- DBranza SVAITER fabricaii in Bazinul Dornelor

Produsul finit se prezintd sub forma de rofi cilindrice cu @ de 70-80 cm, indljimea h= 13-18
cm §i suprafata laterald ugor bombats; greutatea variazi intre 60-75 kg. Proprietitile organoleptice,
fizico-chimice gi microbiologice sunt in conformitate cu Normele Sanitar Veterinare in vigoare.

Proprietiiti organoleptice:
Caracteristici Metode
organoleptice Conditii de admisibilitate de
. verificare
Aspect Cojd netedi, uniforma, rezistentd, elastici, de culoare galben deschis
Exterior piand la galben inchis, potrivit de groasd, aderentid la miez pe toats
suprafata, elasticl, slab unsuroasd la pipdit, poate prezenta urme de SR
sedila fird cripdturt; nu se admit rofi turtite sau cu suprafete denivelate, | 6345-95
rotite pot prezenta un bombaj uniform al bazelor, de max. 5 cm. $i
laterale de max. 3 cm.
Culoare De la albdi la galben deschisd, uniformi in toat? masa. Se admite SR
intensificarea culorii galbene clitre marginea rofii. 6345-95
Aspect in In sectiune prezinta ochiuri de fermentare repartizate uniform, de marimi
sectiune diferite, cu diametru de 10-20 mm. Desen uniform repartizat cu ochiuri
netede si lucioase in interior, predomind ochiurite de fermentare de SR
dimensiuni mari. Sub coaji prezintii o zona compactd de cca. 2 cm. La | 6345-95
proba scoasdi cu sonda apar doui sau trei ochiuri. Suprafata intericard a
ochiurilor este neted §i lucioask, iar repartizarea este aproape uniformi
in toatd masa.
Consistenti Pasta este elasticéi, omogend, nesfardmicioasi, la masticatie s& nu fie tare
$i sl se topeasca in guri. Proba scoassi cu sonda este elasticd, pufin grasi SR
la pipdit, se indoaie, se rupe ugor gi se preséazi usor intre degete. 6345-95
Miros Plicut, cu aromi specifics bine exprimats, fird nuanfe striine. SR
634595
Gust Plicut, fin, ugor dulceg, asemitndtor miczului de nuci verde. SR
6345-95

Nu se admite consisten{#i sfiirdmicioass sau cauciucoasé, pastit oarbi ( firii goturi ) prezenta
ochiurtlor mici si dese ( aspect buretos ), sau a golurilor mari anfractoase cu aspect cavernos sau de
galerii si de mici cripituri in pasti.

De asemenea nu se admit mirosuri, gusturi modificate sau striine ( rinced, acru, mucegai ).




Proprietati chimice:

Caracteristici

Conditii de admisibilitate
_Brinza Svaiter - Calitate superioari

Metode de analizi

-grasime  raportatd la 45 STAS 6352/2-87
subst.uscatd %emin. -

-umiditate Y%omax | - 38 ~ STAS 6344-88
-substante proteice %min | 21 STAS 6355-89
-clorura de sodiu %emax | 1,5 STAS 6354-84
-arsen mg/kg, max 0,15 STAS 8342/6-69
-plumb mg/kg, max 03 STAS 8342/4-69
-cupru mg/kg, max 0,5 STAS 8342/3-78 |

Proprietiti microbiologice:

Caracteristici Conditii de admisibilitate Metode de analiza
i SR 6349-13/95 |
-bacterii  coliforme la Ig 10 SR-ISO-5541-2/94
' produs, max - ) B

-stafilococi  coagulazo-pozitiv 100 SR-ISO-6888-1/98

la 1g produs, max

-salmonella la 25g produs Absent SR-ISO-6579/97
-drojdii $1 mucegaiuri/g 2000 SR-ISO-7954-2000

III.  Delimitarea ariei geografice de productie:
Ana geografica de colectare a laptelui pentru pentru fabricarea branzei gvaiter este Bazinul
Dornelor, reprezentat prin urmétoarele centre de colectare:

PANACI

ROSU

00N L

10. CIOCANESTI
11. CARLIBABA
12. BROSTENI

SARU DORNEI
NEAGRA SARULUI
DORNA CANDRENI |
DORNA CANDRENI II

. GURA NEGRII

ORTOAIA, CHIRIL
POIANA STAMPEI

Repartizarea centrelor de colectare in arealul Bazinul Dornelor este repartizati pe harta din

anexa 1.

Laptele destinat fabricarii gvaiterului este prelucrat la sectiile de la Sarul Dornei si de la

Vatra Dornei.



IV.  Elemente care dovedesc cii produsui este originar din aria geografici de productie:
In Romania brinza §vaiter se fabric numai in Bazinul Dornetor, unde, datoriti altitudinii de
cca. 1000 m sunt intrunite conditiile climaterice si de sol care permit obfinerea unui lapte de calitate.
Climatul existent in Elvetia, patria de origine a gvaiferului §i anume: repartizarea uniforms a
precipitaiilor in lunile de var, care inlatura perioadele indelungate de caldurs si secetd, precum si
compozifia variati a solului §i agezarea lui, se regisesc in cele mai optime proportii numai in
Depresiunea Dornelor.
Nicaieri in alti zond din {ar#, fie ea chiar muntoasa ( Sibiu, Bistrita ) nu s-a reugit obfinerea
brinzei gvaiter de calitatea celei din Bazinul Domclor, drept urmare, in nici un alt loc din tari nu se
fabrici acest tip de brianzeturi.

V. Descrierea metodei de obtinere a produsului:

Principiu tehnologic

Brénza $vaifer estc varianta roméinecascd a sortului de brinzi Emmental originari din
Elvefia. Este unul din sortimentele de brinzeturi cele mai apreciate in toatd lumea, dar in acelasi
timp este sortimentul care necesiti cele mai pretentioase tehnologii gi condifii climatice naturale de
fabricatie.

Prirna cerint se referi la calitatea laptetui materie prima care trebuie sé provini numai de la
vaci hrénite prin pisunat liber pe pajisti naturale, cu o compozific floristici bogati si variatd, in
special pajigti din zona montan¥ si submontani.

A doua conditic o constituie calitatea igienicd a laptelui materie primi si in continuare
condifii severe de igiend pe Intreg fluxul de fabricajie, deoarece pentru brénza gvaiter de calitate
superioard se foloseste lapte nepasteurizat.

Nicdieri in lume acest sortiment de brinzi nu se fabrici in regiunile de ses ¢i numai in
zonele montane si submontane.

In Roménia acest tip de brinzi se poate realiza numai in Bazinul Dornelor fiind cunoscuti
sub denumirea de Svaiter.

Bréinza $vaiter se obfine prin coagularea enzimaticy st acidi a laptelui urmatd de prelucrarea
tehnologicd a coagulului prin procedee de ordin fizic, chimic §i microbiologic. In compozitie intri
cazeina ( principalul component al coagulului ), cea mai mare parte din grisime, o parte din lactozi
$1 produsi ce se formeazii pe seama fermentatiei acesteia, aproape toate vitaminele liposolubile §i o
cantitate variabil de sfruri minerale.

Procescie biochimice care stau la baza prelucririi laptelui in brinzi $vaifer sunt procese
fermentative dirijate.

Tehnologia de fabricatie

Recepfia calitativd a laptelui se realizeazi prin examen minutios organoleptic, fizico-chimic
§i teste microbiologice.

Examenul organoleptic se face la fiecare hidon observindu-se impuritatile, coloarea,
viscozitatea, gustul si mirosul.

Examenul fizico-chimic consta in determinarea densittii, gradul de impuritficare, aciditatea,
confinutul de grisime,

Receptia cantitativd se face volumetric.

Filtrarea se face prin trecerea laptelui prin rondele filtrante de unica folosinga.

Indepirtarea microimpuritifilor se face prin curdifirea centrifugald §i apoi normalizarea
laptelui la continutul standard de griisime de 3,2%.

Desi pentru brinza cu calitifi organoleptice superioare trebuie folosit numai lapte
nepasteurizat, totugi in productia industriald se utilizeazi un amestec de lapte nepasteurizat ( 50-
60% ) si lapte pasteurizat ( 50-40% ) cu rezultate bune.

Proportia de lapte crud creste cu cit calitatea laptelui este mai buni si invers.



Pasteurizarea laptelui, se realizeazi in cazane cu perefi dubli la temperatura de 76-73°C
timp de 10-15 secunde, pentru a nu se distruge, fosfataza alcalind care are rol in maturare.

Incdlzirea intdi

Laptele pregatit pentru prelucrare se introduce in cazane confectionate din cupru cu perefi
dubli cu o capacitate { 800-1000 1 ) si se incilzeste la 32-34°C apoi se introduce chegul natural
obfinut din stomacul de vijel da la firma Chi-max din Danemarca, care contine chimozina 100% §i
aditivi: cloruri de sodiu si benzoat de sodiu. Pulberea de cheag se dizolvi in apa cdiduta cu pH
neutru, pentru inchegare folosindu-se 1,8 g cheg pentru 100 | lapte iar timpul de inchegare este de
25-35 min.

Pentru reglarea si imbunatatirea proceselor biochimice in timpul perioadei de maturare a
pastei ( fermentatia propionicd ) se poate adiiuga si o cantitate foarte reduss ( citeva piciituni ) de
culturd din specia Propionibacterium Shermanii care se dezvoltd in conditii de potengial redox
scazut, deci in conditii de anaerobiozi. Bacteriile propionice incep fermentafia numai dupi ce
fermentafia lacticd este terminaté.

Datoriti CO: format la fermentajia propionici se formeazi ochiurile in brénzi. Structura
brinzei este foarte importanti pentru formarea ochiurilor. Cind aceastd structurd permite “‘curgerea
“CO: se formeaza ochiuri rotunde.

Conditii favorabile pentru formarea ochiurilor sunt: pH = 5,3, continut NaCi<2,5%. in
anumite cazuri se poate adiuga CICa cca. 8-10 g la 100 mi lapte.

Prelucrarea coagulnlui consti in:

- intoarcerea coagulului din partea superioar a cazanului

- Tiierea in coloane prismatice cu latura de 2-3 cm

- Méruntirea pini la dimensiunea unui bob de griu sau de orez in timp de 10-15 min,

- Formarea bobului se realizeazi in timp de 30-45 min timp in care se elimin 30% zer din

coagul.

Incélzirea a doua:

- Ridicarea temperaturii pan la 54-56°C in timp de 15-20 min §i mentinerea temperaturit
timp de 30-60 min pentru uscarea bobulwi de coagul. Terminarea uscirii bobului se consider
incheiati atunci cind boabele de coagul au capacitatea de lipire suficientd; strinse in méni
formeaza un “bof” care prins de un capat se rupe la jumitate si frecat in ména se desface ugor.

Unimeazi amestecarea energica a intregii mase de coagul mirunfit pentru omogenizarea
bobului in cazan in scopul realizirii unei brinze cu desen uniform.

Formarea — presarea sc face dups un repaos de ciiteva min.

Scoaterea din cazan si agezarea la presa a intregii masc de coagul se realizeazi manual cu
ajutorul unei sedile si a lamei de ofel care s¢ introduce in cazan pe fundul acestuia sub masa de
coagul.

Masa de coagul se ageaj’ intr-o formi speciald ( vesca ) §i se preseazi ugor cu mana pentru a
favoriza eliminarea zerului i a obtine un strat ce depiseste cu 2 cm indilifimea formei.

Presarea se realizeazi la o temperaturs a mediului ambiant de 20-22°C timp de 18-26 ore cu
intoarcere de 7-8 ori a formelor la intervale de 15-30-40 min si apoi la intervale de 60 min.

in timpul presarii este necesar a avea la dispozitie un numér suficient de sedile uscate
deoarece dupi fiecare intoarcere se pune o sedild uscatil §i curata.

Sedilele trebuie asezate in asa fel incét si nu facd cute, pentru a obtine o coajd neteda si
uniforma. Vesca trebuie si fie strinsi ca masa de coagul si depiscascd marginea cu 1 cm, astfel
incat placa de presare ( fundul de presare ) sa ating4 numai cagul. In cazul in care sedila aders putin
de suprafafs brinzei aceasta insemn ci scurgerea zerului nu a fost suficientd. Dach sedila se lipeste
de suprafatd si se desprinde greu, uneori aderdnd chiar un strat subfire de brinza, aceasta indicd o
aciditate ridicatd muit depigit! a masei de branzi.



Presarea inifial se face cu o presiune redusd, apoi cregte progresiv §i se ajunge in final la 30
kg f./kg branzi. in acest interval de timp se produce in masa pastei o explozie lactici { pH-ul pastei
coboar la valoarea de 5,0-5,2 ) ce contribuic la finisarea elimindrii zerului.

La sfarsitul presarii rotile sunt consolidate, pasta are o consistenti ferma si elasticd, iar coaja
este formatd, de culoare uniform galbuie si la lovire d3 nu sunet ind#bugit.

Sdrare — saramurare

Inainte de sirare muchiile rojilor de briinzi care s-au format in timpul presdrii sunt tiiate cu
un cufit ascujit. Fiecare roati se marcheazi cu numarul si data fabricatiei si se cintareste. Solufia de
saramurd se prepard la concentragia de 22-23% gi temperatura de 10-12°C, aciditatea nu trebuie si
depiseasca 35°T ( variaz} intre 15-30°T ).

Sérarca se face in bazine in pozifie verticald, in caz de nevoie se poate ageza o roati sub alta,
cu intoarcerea zilnicd a rofilor de branza. Suprafata rofilor iesite din saramura se presard cu sare
granulati.

Zyvintarea se face timp de 24 ore.

Maturarea brinzei se face in trei etape:

Prefermentarea timp de 12-14 zile la temperatura de 14-16°C si umiditatea de 80-85%.

Maturarea propriu-zisd ( maturarea la cald ) se realizeaz} la o temperaturi mai inalti de 24-
26°C st umiditate relativi a aerului de 85-90%, timp de 4-6 siptimani, cu intoarcerea rofilor la 2
zile, cind se realizeazi si spilarea rofior de brinzd §i stergerea acestora. Pe misura avansirii
fermentiirii rotile se ridica pe rafturile superioare. in aceasts perioadi se formeazi desenul pastei i
se profileazi aroma specificy.

Maturarea finald ( de depouit ) se realizeazi la 10-14°C $i umiditate relativd a acrului de
85%. Prerdcirea se face prin mentinerea rofilor timp de 24 ore pe pavimentul camerei de fermentare,
apoi rofile se transporti in camera de depozit unde se aseajd pe rafturi la temperatura de 10-14°C, cu
umiditatea relativi a aerului de 85% , care durcaz 90 zile. in aceasts fazi pasta branzei devine
elastica, gustul si aroma devin mai expresive. Ingrijirea brdnzei constd in intoarcerea de 2 ori pe
sdptamani gi tratarea cojii prin spilare cu saramurd,

Dupé incheierea procesului de maturare §i tualetarea finald a suprafetei roilor de brinzi,
acestea se péstreazd in spatii frigorifice la temperatura de 4-8°C si umiditate relativi a aerului de
85%.

Consumul specific este de 12-12,5 litri lapte/kg branzi.

V1. Elemente care justifici legitura produsului cu zona sau cu originea geografici a
acestuia:

Brinza $vaiter apartine acelei categorii de branzeturi faji de care se ridici cele mai mari
pretenfii referitoare la cerintele de calitate ale materiei prime, procesul tehnologic, gustul gi
conservabilitatea produsului finit.

Patria branzei gvaiter este Elvefia, unde se numeste Emmental, primind numeie de 1a Valea
Emme unde i astiizi se fabrics brinzi de cea mai bung calitate.,

Vatra Domnei are traditie in domeniul fabricrii gvaiferului inci de la inceputurile prelucrrii
semiindustriale a laptehui in aceastd zoni.

Produsul este traditional, fiind fabricat in Vatra Dornei inca din anul 1928, in prima fabrica
de brénzeturi, construiti de industriagii Otto Stahdr si Nufir.

O branziirie similard, de asemenea specializati in producerea gvaiterului, functiona si la
Podul Cognei ( la cca 15 km de Vatra Domnei ) fiind proprietatea unui clujean pe nume Vlad.

Cantitatea de lapte prelucratd zilnic de acesti producitori ajungea, la acea vreme, la 10-
15.000 1, productia realizati in branziriile amintite situdndu-se in jurul a 50 tone gvaiter roti.



Brénzériile de la Vatra Dornei 5i Podul Cosnei au fost distruse parfial in timpul rizboiului,
dar in anii 1948 — 1949, branziria de la Vatra Domei a fost refdcutd si reutilati, astfel incat
productia de gvaiter a crescut in mod constant i permanent.

Svaiterul este sortimentul de hriinzeturi cel mai apreciat in toatd lumea, dar, in acelagi timp,
este sortimentul care necesiti una din cele mai pretentioase tehnologii precum si condiii climatice
naturale de fabricaie.

Obtinerea brinzei gvaiter de calitate depinde in primul rdnd de materia primd, fiind unul din
sortimentele cele mai pretenfioase, faga de conditiile de calitate ale laptelui, de felul furajirii
animalelor. ]

Reugita fabricafiei implicd conditii climaterice corespunzitoare, astfel cd acest tip de
brénzeturi se obtine numai in regiunile muntoase si nu este intdmpliitor ci in regiunile de ses
nicdieri in {ard §i in lume nu s-a reusit s3 se fabrice o brinzi gvaiter de calitate asemaniitoare celei
din regiunile de munte.

Climatul exercita cea mai mare influenta asupra cregterii plantelor furajere, cel mai potrivit
furaj pentru producerea unui lapte apt pentru fabricarea svaiterului este iarba din poienile de munte
ale Bazinului Dornelor, format din graminee i soiuri de trifoi.

O influentd mare o are §i compozitia solului §i asezarea lui.

Compozitia variat a solului, asa cum se intélnegte in vaile alpine si zonele invecinate din
Depresiunea Dornelor este optim3 pentru dezvoltarea pigunilor de graminee si trifoi. Probabil
tocmai acestor imprejuriri se datoreazi gustul tipic, aromat, al celui mai bun svaiter.

Cu toate cd pirerea ci ar exista o aromi locali a brinzei nu este fundamentati stiintific, cu
siguran{a conditiile locale exercitd o influenpi asupra acestui factor.

Modul de obtinere a furajelor, prepararea lor, ingrijirea vacilor de lapte, mirimea zonelor de
colectare, au o influenti hotiritoare asupra gradului in care laptele este apt pentru productia de
svaifer.

Cooperativizarea agiculturii nu a pitruns niciodatd in Bazinul Dornelor, aceasti zoni
riménénd singura zona nealteratd, pastrindu-gi intacte proprietafile naturale de exceptie.

Judetul Suceava, din aria ciiruia face parie depresiunea Dornelor are o mare traditie in
cresterea bovinelor.

~ Animalele sunt hriinite numai cu produse stric naturale din flora spontan& carpatici,
utilizindu-se pentru fertilizarea terenului doar ingrdsaminte naturale. Existd un adevérat cult pentru
prepararea §i conservarea furajelor, ceea ce exclude muceglirea, respectiv poluarea cu micotoxine,

Laptele materie prima folosit in procesarea branzei svaiter fabricat in Bazinul Domelor
provine de la animale sinitoase, hranite numai cu fineguri naturale si ape limpezi.

VH. Referinte privind procedurile de control al calitiitii produselor, precum si organul
competent s3 efectueze acest control:

Analizele necesare pentru verificarea calitafii laptelui materie primi $i a gvaiterului produs
finit, se realizeaz in laboratorul propriu, dotat cu aparatury §i reactivi corespunzatori.

Urmirirea i controlul permanent al fluxului tehnologic pe baza analizelor de laborator, de 1a
materia prima pand la produsul finit se efectueazl astfel:

- Analize efectuate la punctele de colectare, 1a preluarea laptelui

Soferul care colecteazii laptele de la punctele de colectare, este insofit de un colector (
laborant ), care are sarcina de a verifica parametrii materiei primme: pH, temperaturs, stabilitate,
densitate, puritate, analizele efectuiindu-se cu ajutorul aparaturii portabile ( pH-metrul, lactofiltru,
termolactodensimetrul ) care poate fi utilizati atat pe teren cat si in laborator. De asemenca centrele
de colectare sunt dotate cu lactoscan pentru determinarea s.u.n., grisimii, apei adaugate in lapte.




- dnalize efectuate la unitatea de productie, in faza de receptie:

Se repetd analizele de la punctele de colectare pentru intreaga cantitate de lapte, adusa de
fiecarc magind. S¢ mai determini conginutul de grisime, substan{ii uscatd, continutul de proteine,
analize pe baza cdrora ulterior se poate calcula randamentul liniei, consumurile specifice, etc. De
asemenea laptele materie primd este supus analizelor microbiologice, pentru determinarea
numarului fotal de germeni, bacterii coliforme si celule somatice.

De asemene se efectueazii analize pentru verificarea calitiifii saramurilor Ia care se determini
concentrafia, temperatura $i aciditatea.

- Analizele produsului finit: se venfici tofi parametrii fizico-chimici prevéizuti de
standardul de firmi: grisime, substant3 uscats, confinut de proteine, confinut de sare.

Toate aceste determindri se fac cu aparatura din dotarea laboratorului.

- Periodic se fac verificiri ai parametrilor fizico-chimici §i microbiologici, in cadrul
laboratorulut Directiei Sanitar Veterinare Judetene, pe bazi de contract de colaborare, dupd cum
urmeaz#: se efectueazi examen organoleptic, fizicochimic ( apa, grisime/substanti uscati,
proteine, continut de sare ), microbiologic { bacterii coliforme, Escerichia coli, stafilococi coagulazo
pozitivi, Salmonella, drojdii+mucegaiuri ), determinarea reziduurilor de pesticide organoclorurate,
radioactivitate, metale grele si arsen, aflatoxine.

Toate rezultatele pe faze de control sunt inregistrate §i monitorizate pentru a se putea lua
miisurile necesare acolo unde rezults ci este nevoie. '
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1.1 Oblect s| domenlu de aplicare

Prezentul standard profesional se refera la branza Svaiter branza fermentata cu pasta tare, produs
oblinut din lapte de vaca pasteurizal, fermentat prin adaugare de culturi selectionate de bacterii
lactice si propionice specifice pentru realizarea ochiurilor de fermentare, a gusiului si aromei,
coagulat cu cheag si maturakin condilii specifice.

1.2 Referinte

STAS 1286 + A1 11997

SR 13438 1999
STAS1S0 - 5538 - 92
STAS 6343 -81
STAS 6344 - 88

SR 6345 1995
STAS 635212 - 87

STAS 6353 - 85
STAS 6354 - 84

STAS 6349/1-80
STAS 6349/4 - 80
STAS 6349/11 - 83

STAS 6349/12 - 83
S.R. 6349-13 ; 1984
STAS 8342/3 - 88

4 STAS 8342/4 . 84

STAS 8342/6 - 89
STAS 12587 - 87

STAS 12788 - 89

Branzeturi cu pasta oparita.

Lapte si produse lactate. Reguli pentrny verificarea caiitatii.
Lapte si produse lactate. Esantionare, Inspectie prin atribute.
Lapte si produse lactate. Pregatirea probelor pentru analiza.
Lapte si produse lactate.

Determinarea substantei uscate si a apei.

Lapte si produse lactata. Analiza senzoniala.

Lapte si produse lactate.

Determinarea continutului de grasime din branzeturi.

Lapte si produse lactate. Determinarea aciditatii.

Lapte si produse lactate.

Determinarea continutului de clorura de sodiu.

Lapte si produse tactate.

Luarea si pregatirea probelor pentru analiza microbiologica
Lapte si produse lactale. Daterminarea numarului probabil de bagterii
coliforme si de Escherichia coli.

Lapte si produse lactate.

Determinarea germentiior patogeni Salmonella.

Lapte si produse lactate.

Determinarea germenilor patageni stafilococi coaguiaza pozitiv.
Lapte si produse lactate. Conditii microbiologice.

Lapte si produse lactate. Delerminarea cuprului. ]

Laple si produse laclate. Determinarea plumbului, - == -

May. 12 2003 02:26PM P2

~F-3TAS 8342/6+90~——""—tapte si produse lactale. Deterniifiarea zincuftr e

Lapte si produse laciate. Determinarea arsenului.

Lapte si praduse laclate,

Determinarea reziduuritor de peslicide organociorurate.
Lapte si produse lactate.

Determinarea reziduurilor de pesticide organofosforice,
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2 CONDITII TEMNICE DE CALITATE St METODE DE VERIFICARE

2.1 Materil prime s auxiliare
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Laptele si malerile auxiliare ulilizale |a fabricarea branzei svaiter irebuie sa corespunda
documentetor tehnice normative de produs si condlillor sanilare si sanitare-velerinare in vigoare.

2.2 Branza svailer se fabrica conform instructiunilor lehnologice eiaborate de producator cu
respectarea normelor sanitare si sanitare-veterinare in vigoare,

2.3. Proprietati organoleptice

Tabelul 1
| Caragleristici Congliti de admisibilitate _
organoleptice .| -/
Aspect
© bucati Bucali de dimensiuni uniforme
© exterior Coaja neleda, uniforma, elastica, fara pete de mucegai, poale
prezenta uimg de sedila SR 6345
o in sectiune | Pasta compacta, omogena, cu ochiuri de fermantare (0= 8 -
22 mm) repartizate uniform; ochiurile sunt neteds, lucicase:
nu se admit crapatur in miez sifsau miez fara desen {orb)
Culoarea Galben pai pana la galben, uniforma in toata masacuc
miazului nuanta mai inchisa Spre coaja. :
Consistenta Elastica, omogena, nasfaramicioasa, |a masticatie sa nu g - -
rmiezului tare. Nu se admite consistenta sfaramicioasa {nisipoasa- .
grisoasa)
Miros Placut, fin, cu aroma specifica bine exprimata; nu se admite
miros strain {de ranced, de acru, de mucegai)
Gust Usor dulceag. placut, fin, spacific; nu se admite gust strain
{ranced. acru, de mucegai eic.)
2.4 Proprietati fizice si chimice
~— Tabelul 2
-Caractenistici Conditii de Metode de
admisibilitate verificare
Grasime raportata 1a subsianta uscata %, min. 45 STAS 635272
Umiditate, %. max. 42 STAS 6344
Clorura de sodiu, %, max, . 2 STAS 6354

..................
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o arsen si mata!
are ale Ministerului Sanatats.

2(3: 4. 5; 6 - in vigoare. .

tole
2.5 Continut d °g

Conform reglementardor i vigo

- 34
Melode de verificare - conform - STAS 8

‘ ) o
2.6 Conditil microblologice si normé toxicologic

Conform regiementarilor in vigoare ale Ministerului Sanatatii coroborat cu SR 6340-13.
Metode de verificare conform STAS 6349/4, 11, 12.

2.7 Continut de pesticide

Conform reglementarilor in vigoare ale Ministerului Sanatatii.

Metode de verificare - conform STAS 12587 si STAS 12788,

3 REGULI PENTRU VERIFICARE A CALITATH

3.4 Esantionare

Conform STAS 15O 5532

3.2 Verificarea calitatil

Verificarea calitatii branzei svaiter se face prin verificari de lot si verificari pariodice, conform.
S.R. 13438:1999. ‘

4 AMBALARE, DEPQOZITARE, TRANSPORT
4.1 Ambalare

#ui:4.4.1 Svaiterul se ambaleaza in: T s

P . -

—_—m

o ambalaje de desfacere:

- folie termocontractibila, in care se ambaleaza bucati intregi sau portionate;

- emulsie plastica, pentru bucati (roti) intregi; .

- hartie pentru ambalare, corespunzatoare pentry produse alimentare;

- pite ambalaje convenite intre partite conlractante si avizate sanitar pentru produse alimentare.

e ambalaje de transport:

- lazi de lemn sau din malerial plastic, lazi de carton.
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~ 4.1.3 Ambalajele de desfacere
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Inchiderea ambalajelor de transport (1azi, cutil) se face prin lipire cu banda adeziva say prin aite
mijloace astfel incat sa se asigure integritatea preduselor.

NOTA - In cazul livrarii produselor cu mijloacele de Iransport destinate special produselor lactate,
rotile de svaiter se pot livra fara utilizarea ambalajelor de transpont, invelite in hartie sau in folie de
material plastic, avizate sanilar asezate pe gralare de lemn, curate sau pe rafturi curate si
acoperite cu hartie. D
4.1.2 Se pot folosi si alte tipuri de ambalaje de dasfacare sau de transpont convenilesiftre partile
contractante cu respectarea normelor sanitare in vigoare. oL

si de fransport trebuie sa fie int
or 68ANATe Y vigoare. |

B Loniomm

4.2 Depozitara
Branza svaiter sa depoziteaza in camere frigorifice, curate, protajate de insecte san‘i%iatoare,

dezinfectate si deratizate, bine aerisite si fara miros strain, la tempearatura de +2°0;§§:- +8°C i
umiditatea relativa & aerului de 80% ... 85%. .

4.3 Transport

Transportul branzei svaiter se face cu mijloace de transport frigorifice sau izoterme, curate,
dezinfectate, uscata si fara miros strain, cu mentinerea temperaturii de depozitare, ‘
Fiecare transport va fi insotit de documentul de certificare a calitatii, intocmit conform
reglementarilor in vigoare.

$§ DATA DRABIUTATII MINIMALE

Se stabileste si se garanteaza de caire producator, conform reglementarilor legale in vigoare.
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Membril colectivuiui tehnic specializat pentru activitatea de standardizare sectorul tapte si
produse lactate, care au participat la elaborarea prazentulu standard.

Presedinte dl  Tudorel Balta Ministerul Agriculturii 8i Alimentatiei
Directia Generala Strategii, Sinteze, Politici
Agroalimentare si Polilici Comerciale Europene

Secretar dna Rodica Giurgea Ministerut Agriculturii si Alimentaliei
Directia Generala Strategii, Sinteze, Poliici
Agroalimentare si Politici Comerciale Europene

Membri : dna Viorica Baciu Ministerul Agricuiturii si Alimentatiei
Directia Generala Strategii, Sinleze, Politici
Agroalimentare si Politici Comerciale Europene
dna Alexandnna Toma  Institutul de Chimie Alimentara
dna Teodora Rraghici Institutul de Chimie Alimentara
dna Valeria Daradici Organizatia Patronala din industria Laptelui

dna Maria Constantin Asocialia specialistilor din industria laptelui

dna Mariana Serbanescu S.C. Miorita $.A. Bucuresti

dna Elena Godri S.C. Prodlacta S.A. Brasov

.

P di  Petru Tincu 8.C. Industria Laptelui Mures S.A, - Tg. Mures l
_ ' dna Viorica Neamtiu 8.C. Lactag S.A. Fitesti

S ":;;;; it dera- Edvige-Saussat S.C..Dangna-SA i et 2

PRESEDINTE,

Tudore! Baita
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DIRECTIA SANFTARA VETERINARA SUCEAVA | 121V
LARORATORUL SANITAR VETERINAR DE STAT ; p.maii: i
SECTIA CONTROU RELIDULRI dsv-suc @ assisL.ro l
Str. Scurtd Nr. 2,cod 3800
Cod fiscal: 3244504, Conl; 30094244304, Trezoveria Suceava L

BULETIN DE ANALIZA
NR 82/ 8.04.2003

[Numarul si natura probelor: | proba
T | SWAITER "LA DORNA . proba medic dia 12.02.2003; [4.02.3003 fot 800 kg -
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| Recottatede:  CSV CA VATRA DORNEI P.V.or, 321 /3.042005
Trimise. CSV CA VATRA DORNEL Adresa ar,

Data primirii; 4,04,2003 | Examinate: 4 - 8.04.2003
Examene solicitate:
Dcicrininarca rezidwimilor de pesticide organoclorurate, menale geele si arscn afiatoxine, radioactivitae.

‘Alte informarii; T R

Proba provine & i SC DORNA LACTATE SA
Observatii:
Proba sigilata.
Concluzii: o "
Proba analizaa esic corespunatoare conform Ond. M.A.AP.0r35672001 , Ord.M.A A P.or.112/2002
si Ord.M.S.nc 9751908,
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Prezemul buletin de analizf este valabil mnmai in original
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REZULTATUL ANALIZELOR
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(TENDED PAGE 7.1

Str Scurtd N 2 Cod 5800  Tel 522848  Fax S20216
L —_— Nr. 'l§69

Data 09042003 _ ..

Citre _Circumseriptia Sanitard Veterinarz Control Alimente Vatra Domel
La procesul verbal de recoltare nr 320 din ~03.04.2003 va trimitem buletinul
de analizi cu rezultatul examenelor de laborator. :

Felul probelor 1 probd svaifer - Emmental “LaDoma” .
Felul analizelor: _ Examen | cuplati R B
_Data primirii 04.04.2003 __ Starea in care s-au primit__ sigilata

Numele si adresa proprietarului _S.C Dorna Lactate $.A. - Sectia Saru ) Dornei
e —— Export Grecia . __ﬁ"_ """ )
Trimis de CS.V.CAVawaDomei  cunr. 320  din _09.042003

Examene cerute _Organoleptic, fizico - chimic i microbiologic.
_Identificare §i cxamen organoleptic T T

500~ Svaifer Emmenial - “LaDoma®

 fabricafic 12022003,
..;ej’f]:’]il‘!_[._}"?'._ng_?:op‘.‘___ R

_____ oba cxaminatd - 500 - Svaifer Enyncrial © La Dorma * - _primitd sigilatd, ctichetatd, fabricaic

2.02.2003, valbilitatc 03.08.2003, pre7intd pe scefiume pasta cu caractere organaleptice specifice sortir
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Examen microbiologic I

Nr. Probei — 500
Bacterii coliforme/, e ) < —

"€ coli Jg - ‘ absen

"F_coll ent /0157 Hii25 g

_ Stafilococi ¢. p./g i .o
Salmonclla25 g - abgcat
Enterobacleriaccac/p
Cl. perfigens/g
Fl._Sulfito-reducitgarc/s
Bacillus cercus/g .
NT.GMA/g
Campylobacter/g
L+Mg

L. monocylogenes 35¢.

R -i-

£

Amalist:

Examen Chimic:

Nr. Probei 500
TACIDITAIE, T, _
GRASIME, %
G/S, Usc., % . 3D
3800

Sub. Usc., %
ApA. %
Protcine % 1A
_S.uscatine % : —_—
Dengitale 20°C g/ml —
R. control pastcuwizare
Nitrifi, mg. %
NaCl % 052 :
_Azot usor hidroliz. % —
R Nessier
R. Kreis
R. pu. H;S
pH

Analist: ﬂl@u-

Concluii

Proba examinats - 500 -- Svaijer Emrcnmal (lot 1) corespmdc orpanoleptic , microbiologic si chimic

18 paramcisil analizali SR 6349-13/95 ; NTR 1495 - 83,

o
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BRANZA SVAITER

Principiul tehnologic
‘Brinza  Svaifer este varianta roméneasci a sortului de brénza

Emmental originard din Elvefia. Este unul din sortimentele de brinzetun
cele mai apreciate in toati lumea, dar in acelasi timp este sortimentul care
necesiti una din cele mai pretenfioase tehnologii §i condifii climatice
naturale de fabricajie.

Prima cerinth se referd la calitatea laptelui care trebuie si provinid
numai de la vaci hrinite prin pisunat liber pe pajisti naturale, ¢u o
compozitie floristica bogati si variata, in special pajisti din zona montani §i
submontana.

A doua conditie o constituie calitatea igienicdi a laptelui §i in
continuare conditiile severe de igieni pe intreg fluxul de fabricatie, deoarece
pentru brinza svaiter de calitate superioars se foloseste laptele nepasteurizat.

Nicaieri in lume acest sortiment de brinzi nu se fabrica in regiunile ce
ses ¢i numai in zone montane §i submontane.

in Romiania acest tip de brinzi se poate realiza numai in Bazinul
Domelor cunoscut3 sub denumirea de Svaiger.

Brianza Svaiter se ob{ine prin coagularea enzimatici i acida a laptelur
urmata de prelucrarea tehnologicd a coagului prin procedee de ordin fizic,
chimic si microbiologic.in compozifie intrd cazeina (principalul component
al coagului), cea mai mare parte din grisime, o parte din lactoza si produsi
ce se formeazd pe seama fermentatiei acestei_a, aproape toate vitaminele

liposolubile §i o cantitate variabild de s3ruri minerale.



Procesele biochimice care stau la baza prelucririi laptelui in brinza $vaiter

sunt procese fermentate dirijate.
Tehnologia de fabricatie

Receptia calitativi a laptelui se realizeazi prin examen minutios
organoleptic, fizico-chimic §i teste microbiologice.

Examenul organoleptic se face la fiecare bidon observindu-se impurititiile
culoarea, vazcozitatea, gustul si mirosul.

Examenul fizico-chimic constd in determinarea densitatii, gradul de
impurificare, aciditatea, continutul de grisime.

Receptia cantitativd se face volumetric. -

Filtrarea se face prin trecerea laptelui prin filtre textile. Dupé folosire
acestea se spali, se fierb, se clitesc cu apa clocotita si se usuci.
indepartarea microimpurititilor se face prin curitirea centrifugi si apoi
normalizarea laptelui la continutul standard de grisime de 3,2%.
Desi pentru brinza cu calitiiti organoleptice superioare trebuie folosit numai
lapte nepasteurizat, totusi in productia ir_idusuialé se utilizeazi un amestec
de lapte nepasteurizat ( 50-60%) si lapte pasteurizat (50-40%) cu rezuitate bune.

Proportia de lapte crud creste cu cét caliEatea laptelui este mai buni si
invers.

Pasteurizarea laptelui, se realizeaza in cazane cu pereti dubli la temperatura

_mmmToimn s T =R

De 70-73°C timp de 10-15 secunde, pentru a nu se distruge fosfataza alcalina

care are rol in maturare.



Laptele pregitit pentru prelucrare se introduce in cazane confectionate din
cupru cu peretii d;xbli cu o capacitate (800-1000 litri) gi se incalzeste la 32-
1.’04°C apoi se introduce cheagul natural obtinut din stomac de vitt;.l dela ﬁnﬂa
Chi-max.din Danemarca, care contine chimozina 100% si aditivi: clorura de
sodiu §i benzoat de sodiu. Pulberea de cheag se dizolvi in apa cilduti cu pH
neutru, pentru inchegafe se foloseste 1,5 g cheag pentru 100 L lapte timp de
10-20 minute.

Pentru reglarea si imbunatatirea proceselor biochimice in timp;ul perioadei de
maturare a pastei (fermentatia propionica) se poate adauga si o cantitate foarte
redusa (cateva picaturi) de cultura din specia Propionibacterium Shermanii
care se dezvolta in conditii de potential redox scazut, deci in conditii de
anaerobioza. Bacteriile proprionice incep fermentatia numai dupa ce
fermentatia lactica este terminata.

Datorita CO, format la fermentatia proprionica se formeaza ochiurile in
branza. Structura branzei este foarte importanta pentru formarea ochiurilor. Cand
aceasta structura permite “curgerea “CQ, se formeaza ochiuri rotunde.

Conditii favorabile pentru formarea ochiurilor sunt: pH = 5,3 , continut

NaCl < 2,5%. In anumite cazuri se poate adauga CICa cca.8-10 g la 100 mtl lapte.

Prelucrarea coagului consta in :
- Intoarcerea coagului din partea superioara a cazanului
- Taierea in coloane primatice cu latura de 2-3 cm

- Maruntirea cu harfa pana la dimensiunea unui bob de grau sau de orez

in timp de 10-15 minute. - eetEmamTmTm I T T
- Formarea bobului se realizeaza timp de 30-45 minute timp in care se

elimina 30 % zer din coagul.



Incalzirea a doua:

- Ridicarea temperaturii pana la 54-56°C in fimp de 15-20 minute si
mentinerea temperaturii timp de 30-60 minute pentru uscarea bobului de
coagul. Terminarea uscarii bobului se constati aunci cand boabele de coagul
au capacitatea de lipire suficientd; strinse in man3 formeazd “un bot” care
prins de un capat se rupe la jumitate §i frecat in mini se desface ugor.
Urmeazd amestecarea energicd a intregii mase de coagul maruntit pentru
omogenizarea bobului in cazan in scopul realizérii unei brinze cu desen

uniform.

Formarea — presarea se face dupa un repaos de cateva minute

- Scoaterea din cazan si asezarea la presa a intregii mase de coagul se

realizeaza manual cu ajutorul unei sedile si a lamei de otel care se introduce

in cazan pe fundul acestuia sub masa de coagul care se scoate manual.

Masa de coagul se aseaza intr-o forma speciala (vesca) si se preseaza usor

cu mana pentru a favoriza eliminarea zerului si a obtine un strat ce

depaseste cu 2 cm inaltimea formei.

Presarea se realizeaza la o temperatura a mediului ambiant de 20-22 °C
timp de 18-20 ore cu intoarcere de 7-8 ori a formelor la intervale de 15-30-40
minute si apoi la intervale de 60 minute.
~~ In timpul presarii este necesar a avea la dispozitie un numar suficient de
sedile uscate deoarece dupa fiecare intoarcere se pune o sedila uscata si curata.

Sedilele trebuie asezate in asa fel incat sa nu faca cute, pentru a obtine o
coaja neteda si uniforma. Vesca trebuie astfel stransa ca masa de coagul sa
depaseasca marginea cu 1 c¢m, incat placa de presare (fundul de presare) sa atinga
numai casul. In cazul in care sedila adera putin de suprafata branzei, aceast.
inseamna ca scurgerea zerului nu a fost suficienta. Daca sedila se lipeste de
_suprafata si se desprinde mai greu, uneori aderand chiar un strat subtire de branza,
aceasta indica o aciditate ridicata mult depasita a masei de branza.

Presarea initial se face cu o presiune redusa, apoi creste progre_siv si se

ajunge in final la 30 kg f./kg branza. In acest interval de timp se produce in masa



pastei o explozie lactica (Ph-ul pastei coboara la valoarea de 5,0-5,2) ce contribuie
la finisarea eliminarii zerului. _

La sfarsitul presarii rotile sunt consolidate, pasta are o consistenta ferma si
elastica, iar coaja este formata, de culoare uniform galbuie si la lovire da un sunet

inabusit.

Sidrare — saramurare

Inainte de sarare muchiile rotilor de branza care s-au format in timpul
presarii sunt taiate cu un cutit ascutit, Fiecare roata se marcheaza cu numarul si
data fabricarii si se cantareste. Solutia de sarmur2 se prepard [a concentratia de
22-23% si temperaturd de 10-12°C, aciditatea nu trebuie sd depdgeascd 35°T
( vanazi intre 15-30°T).

Sararea se face in bazine in pozitie verticala, in caz de nevoie se poate
aseza o roata sub alta, cu intoarcerea zilnica a rotilor de branza. Suprafata rotilor

iesite din saramura se presara cu sare granulata.
Zvintarea se face timp de 24 ore.
Maturarea branzei se face in 3 etape:

|- Prefermentarea timp de 12-14 zile la temperatura de 14-16°C si umiditatea de
80-85 %

2.Maturarea propriu-zisd (maturarea la cald) se realizeaza la o temperatura mai
inalta de 24-26 °C si umiditate relativa a,aerului de 85-90%, timp de 4-6
saptamani, cu intoarcerea rotilor la 2 zile, cand se realizeaza si spalarea rotilor ¢..
branza si stergerea acestora. Pe masura avansarii fermentarii rotile se ridica pe
rafturile superioare. In aceasta perioada se formeaza desenul pastei si se profileaza

aroma specifica.



3.Maturarea finala (de depozit) se realizeaza la 10-14 °C si umiditatea relativa a
aerului de 85%. Preracirea se face prin mentinerea rotilor timp de 24 ore pe
pavimentul camerei de fermentaré, apoi rotile se transporta in camera de depozit
unde se aseaza pe rafturi la temperatura de 10-14 °C, cu umiditatea relativa a
aerului de 85 % , care dureaza 90 zile. In acesti fazi pasta branzei devine elastica,
gustul i aroma devin mai expresive. Ingrijirea brinzei consta in intoarcerea de 2

ori pe sdptiman3 i tratarea cojii prin spalare cu saramura.

Dupa incheierea procesului de maturare si tualetarea finala a suprafetei
rotilor de branza, rotile se pastreaza in spatii frigorifice la temperatura de 4-8 °C si
umiditate relativa a aerului de 85%.

Consumul specific este de 12-12,5 litri lapte /kg branza.
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Inscriptionat la: Tipografia 0.S.1.M. sub comada nr. 125/03.07.2003
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